
 

 

 

 

ネゴシアンネゴシアンネゴシアンネゴシアンとしてとしてとしてとして活躍活躍活躍活躍したしたしたしたドミニクドミニクドミニクドミニク    メヌレメヌレメヌレメヌレがががが、、、、ステファンステファンステファンステファン    アセオアセオアセオアセオののののドメーヌドメーヌドメーヌドメーヌをををを購入購入購入購入、、、、自自自自らのらのらのらの経験経験経験経験をををを生生生生かしかしかしかし、、、、    

ミシェルミシェルミシェルミシェル    ロランロランロランロランややややステファンステファンステファンステファン    ドゥルノンクールドゥルノンクールドゥルノンクールドゥルノンクールののののコンサルタントコンサルタントコンサルタントコンサルタントのもとのもとのもとのもとでででで、、、、造造造造りだしたりだしたりだしたりだしたワインワインワインワイン。。。。    
 

ドメーヌ ド クルテイヤックは、『クリュ クラッセがやっているのと同じ方法でワインを造り品質的にも同じレ

ベルを目指す』と言うポリシーのもと、ステファン アセオがワイン造りを始めました。アメリカに渡ったアセオ

に代わって、それまでネゴシアンとしてアセオのワインを扱っていたドミニク メヌレが1998年にこのドメーヌ

を購入し、ワイン造りを引き継いでいます。セラーでは、ステファンからクルテイヤックを買い取った際に、

もしお金があったらやりたいと思っていたことをリストに書いてもらい、その後それをほとんどやったそ

うです。 
 

FB-283  2004    Château
シャトー

  Barrouilh
バルーイ

                                       ¥1,785（本体価格￥1,700） 
《赤》等級：A.O.C ボルドー シュペリュール  生産者：S.C.A. ドメーヌ ド クルテイヤック   

葡萄品種：メルロ（65%）、カベルネ ソーヴィニヨン（15%）、カベルネ フラン（15％)、マルベック（5%）  

ドメーヌ ド クルテイヤックのセカンド ワインです。このワインは、メインラベル同様、価格を越えた味わいといえます。少し

樽を使っています。たっぷりと感じられる果実味としなやかなタンニンが大変心地よく、クラッシックでやわらかな味わいです。

以前は、フルール ド クルテイヤックという名前でご案内していたワインです。 
 

 

FA-905    2006    Château
シャトー

    de
ド

    Brondeau
ブロンドー

                         ¥2,520（本体価格¥2,400） 
《赤》Ａ．Ｏ．Ｃ．：ボルドー シュペリュール 所有者：S.C.E.V. ヴィニョーブル ブロンドー   

葡萄品種：メルロ（70％）、カベルネ フラン（20％）、カベルネ ソーヴィニヨン（10％）    葡萄園面積：14ha  

ドメーヌ ド クルテイヤックのオーナー、ドミニク メヌレの奥様マリー クロードが所有するシャトーです。2001年が初リリー

スです。こちらはミシェル ロランのラボのスタッフと造っています。クルテイヤックとの違いはテロワールです。アントル ドゥ 

メールの中でも一番高い所にあり、サン テミリオンの高台にあるのとほとんど同じです。6 つの醗酵槽があり、全て温度

調節しています。新樽は使用せず、すべて 1年樽。実験的に 500Lの新樽でも仕込み中。透けて通らない濃い黒色。

カシスやシーダーの香り、黒スグリやグリーンペパーの風味があり、甘さも感じられ、果実の凝縮感があります。樽の風味も

感じられます。 
 

F-281      2002    Domaine
ドメーヌ

    de
ド

    Courteillac
クルテイヤック

                        ¥2,520（本体価格￥2,400） 
FB-348    2004    Domaine    de    Courteillac                                       ¥2,730（本体価格￥2,600） 
FB-349    2006    Domaine    de    Courteillac                              ¥2,940（本体価格￥2,800） 
《赤》Ａ．Ｏ．Ｃ．：ボルドー シュペリュール   所有者：S.C.A. ドメーヌ ド クルテイヤック 

葡萄品種：メルロ(70%)、カベルネ ソーヴィニオン(20%)、カベルネ フラン(10%)  平均樹齢：40年  葡萄園面積：10ｈａ 

畑は高台のとてもいい場所に位置し、葡萄の畑の畝と畝の間に草を生やしています。非常に

水はけのよい土壌です。熟成は、30％新樽、50％1 年樽、20％タンクで、ブレンドします。コン

サルタントは、ミシェル ロラン。2006 年はブレンドから、2007 年は最初から、替わってステフ

ァン ドゥルノンクールが関わっています。ドミニク メヌレによれば、「私の造りたいクルテイヤッ

クのスタイルはシルキーで、カシミヤを液体化した最初の男になりたいんだ。」とのこと。このワ

インをお試しになれば、誰もこのアペラシオンの割に高い、などとは思わないでしょう。ロバート 

パーカー Jr.「ボルドー」で、その他のアペラシオンのおすすめ生産者としてリストにあげられ、しかも

パーカーが個人的に好きなワインを表すアスタリスクが付けられています。‘02 年は「クラスマン 2007」で 13 点。‘04 年は「ギイド アシェット

2007」で1ッ星、「クラスマン2007」で14点。 
 

 

４０４０４０４０歳歳歳歳にしてにしてにしてにして天職天職天職天職のののの「「「「ワインワインワインワイン造造造造りりりり」」」」にににに出会出会出会出会ったったったったマルクマルクマルクマルク    パスケパスケパスケパスケのののの、、、、メルロメルロメルロメルロ主体主体主体主体ののののラインアップラインアップラインアップラインアップですですですです。。。。    
 

1988年にシャトー オー マルビュゼで初めて収穫を手伝ったマルク パスケは、収穫作業の最後に「ここに居たい！」と

オーナーのアンリ デュボスクに願いでたところ、セラーに雇われることとなりました。もともと「この仕事をすると幸せに

なると常に思っていた。」と言う彼は、以前はフリーの写真家でしたが、ワイン造りが天職だったのでしょう。たった 2 年程

の経験を積み、いくつものシャトーを見て回り、「ボルドー･スュペリュールよりはっきりしたワインを造りたかった。」と、つ

いに1990年にシャトー モンデジール ガザン 11haを購入しました。「ここのテロワールでは、アルコールの豊かなワ

インが出来るので、‘92 年以降一度もメルロには補糖していない。」と言い、自分のワインに凝縮感とフィネスを求めてい

ます。「もし、ここ以外でワインを造りができるならコート ロティがいいなぁ・・・。」と話す彼からは、ひしひしとワイン造りへ

の夢や意欲が伝わってきます。‘91年を初ヴィンテージとして自分のワインを造り始めたパスケは、最近フロンサックに新

しく 3ha を加え、全体で 14haになりました。彼のセラーは規模こそ小さいけれど、重力に逆らわずに収穫した葡萄やモ

ストを扱えるようにと、とても機能的で、清潔さが感じられます。「ルヴュ デュ ヴァン ド フランス」では、すでに‘98年が

5ッ星（満点）、‘99年が4～5ッ星の評価がつけられています。 

 

10月より値下げいたしました。 

円高により、以前の価格（￥2,800）よりお求めやすくなりました。 



 

 

FB-172    2006    Château
シャトー

    Mondésir
モンデジール

                         ¥2,100（本体価格￥2,000） 
《赤》Ａ．Ｏ．Ｃ．：プルミエ コート ド ブライ  生産者：マルク パスケ              

葡萄園面積：7．5ha   平均樹齢：15～20年   葡萄品種：メルロ（100％） 

シャトー モンデジール ガザンのセカンド ワインです。南向きでとても日当たりの良いこのシャトーの畑から、手摘みで

収穫されます。注意深い 温度管理のもと、伝統的な方法で醸造し、最低 3～4 週間マセラシオンします。その後タンクで最

低18 ヶ月熟成させます。きれいな赤紫色、熟したベリーフルーツの香り、なめらかだがしっかりとしたタンニンが口中に広

がります。風味豊かでバランスのとれたワインです。 
 

FA-891    2006    Château
シャトー

    Mondésir
モンデジール

    Gazin
ガザン

    Barrique
バリック

                                   ¥2,625（本体価格￥2,500） 
《赤》Ａ．Ｏ．Ｃ．：プルミエ コート ド ブライ  生産者：マルク パスケ    平均樹齢：27年  

葡萄品種：メルロ（65%）、マルベック（25%）、カベルネ ソーヴィニヨン（10%）      葡萄園面積：7．5ha 

「ルヴュ ド ヴァン」や「ギイド アシェット」、「デカンター」等で高い評価を受けるシャトー モンデジール ガザンのプルミ

エ コート ド ブライからのキュヴェです。オーク樽（新樽25％）で 12 ヶ月間熟成させています。メルロは 20年樹齢、カ

ベルネ ソーヴィニヨンとマルベックは15～30年樹齢です。豊かな果実味に、程よい樽からのバニラ香、エキス分が加わ

り、しっかりとした造りが感じられます。とても心地良く調和のとれたワインで、お買い得と言えましょう。 
 

FA-892    2003    Château
シャトー

    Mondésir
モンデジール

    Gazin
ガザン

    Blaye
ブライ

                                                    ¥3,150（本体価格￥3,000） 
《赤》Ａ．Ｏ．Ｃ．：ブライ  生産者：マルク パスケ   平均樹齢：27年   

葡萄品種：メルロ（65%）、マルベック（25%）、カベルネ ソーヴィニヨン（10%） 

2 種類あるモンデジール ガザンの新しい上級アペラシオンです。2000 年より認可されたアペラシオンで、規定で 10ha

少なく収穫することを義務づけられています。プルミエ コート ド ブライより長い樽熟成を経ています。（22 ヶ月熟成、新

樽1/3）。メルロは 20年樹齢、カベルネ ソーヴィニヨンとマルベックは 15～30年樹齢です。豊かな果実味に、程よい樽

からのバニラ香、エキス分が加わり、しっかりとした造りが感じられます。‘03 年が「メイユール ド ヴァン 2008」で 15

点。 
 

FA-893    2003    Haut
オー

    Mondésir
モンデジール

                                                                   ¥3,150（本体価格￥3,000） 
《赤》Ａ．Ｏ．Ｃ．：コート ド ブール                    

生産者：マルク パスケ   葡萄園面積：1．8ｈａ  葡萄品種：メルロ（90%）、マルベック（10%） 

シャトー オー マルビュセでワイン造りにめざめ、プルミエ コート ド ブライにモンデジール ガザンを購入して一躍この地区の

トップ生産者となったマルク パスケが、コート ド ブールで造るワイン。収穫は手で行い、収穫量は 40ｈｌ／ｈａに抑えています。

葡萄は収穫後再度選別します。コンクリートタンクで発酵し、22 ヵ月樽熟成（1／3 新樽）します。心地良い香り、しっかりとしてしか

も滑らかなタンニンがあり、エレガントな味わいです。‘03年が「ギイド アシェット 2006」で2ッ星、「ルヴュ ド ヴァン ド フラン

ス501」で4ッ星半。 
 

《《《《    新入荷新入荷新入荷新入荷    》》》》    どちらもどちらもどちらもどちらも、、、、角角角角がががが取取取取れれれれ、、、、こなれたこなれたこなれたこなれた味味味味わいがいいわいがいいわいがいいわいがいい感感感感じですじですじですじです！！！！！！！！    
 

FB-350    2002    Château
シャトー

    Cap
カプ

    Saint
サン

-Martin
マルタン

    Cuvée
キュヴェ

    Prestige
プレスティージュ

      ¥1,890（本体価格￥1,800） 
《赤》Ａ．Ｏ．Ｃ．：プルミエ コート ド ブライ  生産者：S.C.E.A. デ ヴィニョーブル アルドワン   

葡萄品種：メルロ（90％）、カベルネ ソーヴィニヨン（10％）  樹齢：21～26年 

土壌は粘土石灰岩です。収穫量は 40～45hl/ha。7月に摘葉と摘果を行います。9月末から機械で収穫します。破砕の前に選

果します。100％除梗し、破砕します。発酵の間、日に二回ポンピング オーヴァーをします。温度は 30～32℃の間に保ちます。

醸しは3週間行います。熟成は12ヶ月間樽で行ないます（40％新樽）。3ヶ月毎に澱引きし、清澄は卵白で行います。心地良い

香り、こなれた樽の香り。程よいタンニンで、風味も良く、飲み頃が始まっています。‘02 年が「ギイド アシェット 2005」で 1 ッ

星。 
 

FB-347    2003    Tours
トゥール

    de
デ

    Charmail
シャルマイユ

            1500ml      ¥6,300（本体価格￥6,000） 
《赤》Ａ．Ｏ．Ｃ．：オー メドック  生産者：オリヴィエ セーズ   

葡萄品種：メルロ（50％）、カベルネ ソーヴィニヨン（30％）、カベルネ フラン（20％） 

クリュ ブルジョワ、シャトー シャルマイユのセカンド ワインのマグナムボトルです。しっかりとした果実味と豊かさが感じ

られます。‘03年のシャトー シャルマイユが「ワインアドヴォケイト158」で88－90点、「デカンター」で4ッ星。 
 

冷却窒素のもとで発酵（5℃で 15 日間）させる珍しいワインはオー=メドックにしては革命的な果実味の強さと豊かさがある。（中略 ）そのインクのよ

うな強烈さと純粋さと豊かさで私を驚かせ続けている。最近の質の高い魅力があれば、このシャトーは、ソシアンド=マレなどに並ぶ地位にまでいく

だろう。    ロバート パーカー Jr.「ボルドー第4版」 

 

マグナムサイズ 

以前扱っていた価格（￥3,500）よりお求めやすくなりました。 

以前扱っていた価格（￥3,500）よりお求めやすくなりました。 

以前扱っていた価格（￥3,000）よりお求めやすくなりました。 

以前扱っていた価格（￥2,400）よりお求めやすくなりました。 


