
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ドメーヌ グラン オルモーは 1833 年に設立されました。設立以来、代々引き継いできました。現在のオーナーはジャン ポ

ール ガルドです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ドメーヌ デュ グラン オルモーは、1833年に設立されました。 

写真右端の方が現オーナーでワインメーカーのジャン 

ポール。左端がジャン ポールの姪のフレデリックです。

彼女もボルドーとパリでワインを学び、ワインメーカーと

しての仕事も行なっています。畑は 3箇所にあり、ドメー

ヌのあるラランド ド ポムロール（Vieux Ormes）、ポ

ムロール(La Truffe)、モンターニュ サンテミリオン

（Vieux Château Goujon）に所有しています。全部あわせ

て 22haです。葡萄栽培はリュットレゾネ。葡萄畑には除草剤は使用しません。土は十分栄養があるので、肥料と

してはオーガニックなもの（葡萄の絞りかす、果皮）を撒くだけ。通常の畑仕事は常勤の 4名で行っています。ジ

ャン ポールはこの 4名のことを家族の一員として考えているそうです。収穫は、天候により手摘みか機械摘みか

判断しています。天候が良ければ手摘みで行ない、悪くなるようならスピードを重視して機械で行います。なお、

若い樹齢の葡萄はネゴシアンに売ってしまいます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

慣れた手つきで畑作業（グリーンハーベス

ト）をして見せるジャンポールさん。話の途

中でも、気になるところがあると黙々と作

業をし始める姿が印象的でした。 

どちらの写真もラランド ド ポムロール（シャトー レ ヴュー オルム）の畑。 

石の多い場所とそうでない場所がある、複雑な土壌でした。 



 

 

Vieux Château Goujon 

ヴュー シャトー グージョン（モンターニュ サンテミリオン） 

ここの畑はメルロのみを栽培。畑面積は 1.3ha（1haと 0.3haの 2つの区画に分かれています。）標高は約 30～40

ｍで、平均樹齢は約 30年です。Goujonとは地区の名前です。 

FB-440 2007 Vieux
ヴュー

 Chateau
シャトー

 Goujon
グージョン

 

¥3,150（本体価格￥3,000） 
《赤》【フルボディ】等級：AOC  モンターニュ サンテミリオン 

葡萄品種：メルロー(100%)  

熟成は 20％を新樽ではない樽で 10 ヶ月行ないます。深みのある濃い赤。繊細

なミネラルと共に森の下生えの香りが感じられます。アタックはフレッシュで明快、

口に含むと、しっかりとしたタンニンが感じられ、非常にバランスがとれた味わい

です。赤い果実の香りが漂う長い余韻があります。 

生産量は 9,000 本。 

 

Château Les Vieux Ormes 
シャトー レ ヴュー オルム（ラランド ド ポムロール） 

畑面積 15ha。メルロ、カベルネ フラン、カベルネ ソーヴィニヨンを

栽培しています。樹齢は 30年~35年。非常に乾いた粘土砂利質土壌です。 

FB-438 2005 Chateau
シャトー
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 Ormes
オルム

 

¥3,150（本体価格￥3,000） 

《赤》【フルボディ】等級：AOC  ラランド ド ポムロール 

葡萄品種：メルロ（80％）、カベルネ フラン（10％）、カベルネ ソーヴィニヨン

（10％） 

30％を新樽で 11～12 ヶ月間熟成させます。華やかな果実と上品なオークの香

り。シルクのようになめらかで、厚みのあるアタック。心地よいタンニンが感じられ

ます。しっかりとした骨格を持った、とてもバランスのよいワインです。フルーティ

な果実味とスパイスの漂う余韻があります。 

生産量は 90,000 本。 

Château La Truffe 
シャトー ラ トリュフ（ポムロール） 

畑面積 2.39ha。メルロ、カベルネ フラン、カベルネ ソーヴィニヨンを栽培しています。乾いた砂利質土壌です。 

ここには樹齢 80年になる樹もあります。 

FB-439 2006 Château
シャトー

 La
ラ

 Truffe
トリュフ

 

¥5,250（本体価格￥5,000） 
《赤》【フルボディ】等級：AOC  ポムロール 

葡萄品種：メルロー(90%)、カベルネ フラン （5％）、カベルネ ソーヴィニヨン

（5％） 

表土は、こまかい砂利を含む乾いた粘土砂利質で、下層土は酸化鉄を豊富に

含む土壌です。熟成は新樽と 1 年樽で 11～12 ヶ月間行ないます。ルビーがか

った美しいチェリーレッド。レッドカラントやブルーベリーのアロマにバニラの香り

が混ざります。ヴェルヴェットのようにしなやかなタンニンのある心地よいアタック。

口に含むとしっかりとしたボディが感じられます。繊細な木のニュアンスが漂う長

い余韻があります。生産量は 15,000 本。 
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