
  

デュクリュデュクリュデュクリュデュクリュ    ボーカイユボーカイユボーカイユボーカイユののののオーナーオーナーオーナーオーナーのののの甥甥甥甥 RRRR．．．．コアフコアフコアフコアフ＆＆＆＆名門名門名門名門ティエンポンティエンポンティエンポンティエンポン家家家家ののののシリルシリルシリルシリル    ティエンポンティエンポンティエンポンティエンポン    
傑出した第 2 級デュクリュ ボーカイユのオーナーの甥ローランド コアフが所有、ボルドーの名門ティエンポン家の一員で、ステファン ドゥル

ノンクールにも学んだシリル ティエンポンが畑の管理から醸造まで担当する、注目のボルドーワインです。この歴史あるシャトーは、1899 年

からボリー家の所有で、ローランドの祖父ジャン ウージェーヌ ボリーはここで生まれています。しかし絶大なポテンシャルを持ちながら、60

年もの間忘れさられていました。二人は、「最高のテロワールを持つ畑に、自分たちがすべきことは、自らが学んだノウハウを使って、再びシャ

トーを復活させることだけ。ワインが内に秘めているクオリティを引き出すために出来るだけのことをする。」と語ります。 
 

FB-277 2006  Fleur
フルール

 du
デュ

 Château
シャトー

 Bel
ベレ

-
－

Air
ル

                         ¥1,785（本体価格¥1,700） 
《赤》Ａ．Ｏ．Ｃ．：プルミエ コート ド ボルドー   生産者：Ｓ.Ｃ.A. デュ シャトー ベレール                         

葡萄品種：メルロ（90％）、カベルネ ソーヴィニヨン（10％）  葡萄園面積：13ha  平均樹齢：20年   

熟成：フレンチオークの樽、8ヶ月間 

土壌は砂利質と粘土質。畑はすべて一箇所にまとまっています。崖の真上にあり、太平洋から畑までさえぎるもの

が何もないため、常に風通しのよい状態です。特に夜には、内陸と海からのおだやかな風が吹き、理想的な環境に

保たれています。植密度は 4,500 本／ha、収量は 40hl／ha。高品質のために不可欠である葡萄の栽培に特に重

点を置き、収量制限を行っています。樹は低く育てるようにし、畝と畝の間には草を生やしています。また、こまかな

選定、グリーン ハーベストを行っています。マセラシオンは 25 日間。ルモンタージュで色とポリフェノールを抽出さ

せます。醗酵はステンレスタンク。マロラクティック醗酵はフレンチオークでゆっくりと行い、8 ヶ月間、澱とともに熟成

させています。色は非常に濃いルビー色、果実のはなやかなアロマが感じられます。やわらかく魅力的なアタックで

す。バランスとエレガンスを兼ね備えた親しみやすい味わいです。フレッシュで長く上品な余韻が感じられます。 
 

『『『『フュフュフュフュ    ドドドド    シェーヌシェーヌシェーヌシェーヌ』』』』のののの表示表示表示表示がありがありがありがあり、、、、樽熟成樽熟成樽熟成樽熟成によるによるによるによる風味風味風味風味がががが感感感感じられますじられますじられますじられます。。。。    
 

FA-981 2005 Château
シャトー

 La
ラ

 Fleur
フルール

 Bellevue
ベルヴュ

          ¥1,890（本体価格￥1,800） 
《赤》Ａ．Ｏ．Ｃ．：プルミエ コート ド ブライ                                  

生産者：E.A.R.L. ヴィニョールブ エマ エ フィス    葡萄品種：メルロ（75％）、カベルネ ソーヴィニヨン（25％） 

父の代からワイン造りを始め、現在はジロルム エイマスが醸造を中心に行い、父が畑を管理しています。畑は 40ｈａあり、砂

利と粘土土壌です。風通しを良くするためにグリーンハーベストを行います。収穫は機械で行い、その後 7～8 人で選果テーブ

ルを使い選別しています。温度調節機の付いたステンレスタンクを使い、20日間マセラシオンしながら、ボルドーの伝統的な方

法で、醸造しています。6 ヶ月間樽で熟成しています（フュ ド シェーヌの表示があります）。僅かに紫がかった魅力的な濃い色。

樹や焦げた香りやヴァニラの風味があります。しっかりとボディがあり、なめらかで、チェリーやブルーベリーの果実味が感じら

れます。タンニンは極め細やかで、長い余韻があります。 
 

４０４０４０４０歳歳歳歳にしてにしてにしてにして天職天職天職天職のののの「「「「ワインワインワインワイン造造造造りりりり」」」」にににに出会出会出会出会ったったったったマルクマルクマルクマルク    パスケパスケパスケパスケのののの、、、、メルロメルロメルロメルロ 100%100%100%100%ワインワインワインワイン。。。。    
1988 年にシャトー オー マルビュゼの収穫を手伝ってワイン造りに目覚めたフリーの写真家マルク パスケは、そのまま 2 年程の経験を積

み、様々なシャトーを見て回った後に、1990 年シャトー モンデジール ガザンを購入しました。凝縮感とフィネスのあるワイン造りを心がけて

います。そのワインは、「ルヴュ ド ヴァン ド フランス」や「ギイド アシェット」に掲載され、高い評価を得ています。 
 

FB-172 2006 Château
シャトー

 Mondésir
モンデジール

             ¥2,100（本体価格￥2,000） 
《赤》Ａ．Ｏ．Ｃ．：プルミエ コート ド ブライ  生産者：マルク パスケ              

葡萄園面積：7．5ha   平均樹齢：15～20年   葡萄品種：メルロ（100％） 

シャトー モンデジール ガザンのセカンド ワインです。南向きでとても日当たりの良いこのシャトーの畑から、手摘みで

収穫されます。テロワールが良く、‘92年以降メルロには一度も補糖をしていません。注意深い 温度管理のもと、伝統的な

方法で醸造し、最低3～4週間マセラシオンします。その後タンクで最低18ヶ月熟成させます。きれいな赤紫色、熟したベ

リーフルーツの香り、なめらかだがしっかりとしたタンニンが口中に広がります。風味豊かでバランスのとれたワインです。 
 

二人二人二人二人ののののプロフェッショナルプロフェッショナルプロフェッショナルプロフェッショナルのののの新新新新しいしいしいしいコンセプトコンセプトコンセプトコンセプトによるによるによるによるボルドーワインボルドーワインボルドーワインボルドーワイン    
 

FB-312 2004 Château
シャトー

 de
ド

 Francs
フラン

               ¥2,415（本体価格￥2,300） 
《赤》》Ａ．Ｏ．Ｃ．：コート ド フラン                                

葡萄品種：メルロ(70%)、カベルネ フラン（20％）、カベルネ ソーヴィニヨン(10%)      

元々仲が良かった、シャトー シュヴァル ブランを 100 年以上に渡って所有してきたエブラール家のドミニク エブラールと、

シャトー ランジェリュス等の所有者のユベール ド ブアールが、1985 年から共同で購入し経営を始めました。ロバート パ

ーカー Jr.「ボルドー第4版」で、コート ド フランのトップ シャトーのひとつに選ばれています。葡萄園面積33haで、将来は

40ha にしたいそうです。エノロジストは、ユベールが担当しています。収穫量は、30～40ha です。温度管理の下タンクで発

酵し、オーク樽（内20％新樽）で熟成しています。カシスやベリーフルーツ、新樽の香りがあり、質のよいタンニンと樽の風味の

バランスがとれています。‘04年は、「メイユール ヴァン ド フランス」で13．5点。 
 



  

神童神童神童神童ヴィアネイヴィアネイヴィアネイヴィアネイ    ドドドド    タストタストタストタストののののワインワインワインワイン。。。。ＲＲＲＲ.パーカーパーカーパーカーパーカー    Jr.もおもおもおもお気気気気にににに入入入入りりりりマークマークマークマークをををを付付付付けていますけていますけていますけています。。。。    
 

FA-906 2004 Château
シャトー

 Beaulieu
ボーリュ

 Comtes
コント

 de
ド

 Tastes
タスト

 ¥2,940（本体価格￥2,800） 
《赤》Ａ.Ｏ.Ｃ.：ボルドー シュペリュール    所有者：コント ド タスト                

葡萄品種：メルロ(55%)、カベルネ ソーヴィニヨン(35%)、カベルネ フラン（10％）      【12本木箱入り】 
熟成：フランス産オークの新樽、12ヶ月間 

神童と呼ばれるヴィアネイ ド タストが造ったワイン。南向きの畑は 22ｈａで、平均樹齢は 20 年です。収穫は手摘みで行

い、30ｈｌ／ｈａに抑えています。100％除梗し、プレマセラシオンし、温度管理の下で発酵して、長い醸しを行います。ポンピ

ングオーヴァーとパンチングダウンを行います。熟成は、澱と共に（時々攪拌しながら）100％フレンチオークの新樽で 12

ヶ月間行います。清澄せずフィルターも通していません。この造りはこの価格では考えられないリッチな造りです。ロバート 

パーカー Ｊｒ．の『ボルドー』で、その他のアペラシオンのおすすめ生産者に挙げられ、さらに「＊マーク」が付いた「個人的

に好きなワイン」にも選ばれています。スファン ドゥルノンクールがコンサルタントをしています。 
 

「「「「ルヴュルヴュルヴュルヴュ    ドドドド    ヴァンヴァンヴァンヴァン    ドドドド    フランスフランスフランスフランス」」」」リブルネリブルネリブルネリブルネのののの特集特集特集特集でででで、、、、『『『『審査員審査員審査員審査員をををを魅了魅了魅了魅了したしたしたした No.1No.1No.1No.1 ワインワインワインワイン』』』』にににに選出選出選出選出！！！！    
 

FB-234 2002 Château
シャトー

  Ampélia
アンペリア

                   ¥3,465（本体価格￥3,300） 

FB-255 2004 Château  Ampélia                     ¥3,465（本体価格￥3,300） 

《赤》Ａ．Ｏ．Ｃ．：コート ド カスティヨン  所有者：フランソワ デスパーニュ       

葡萄品種：メルロ（95％）、カベルネ フラン（5％）   熟成：樽（新～2年樽1／3ずつ）、12～15ヶ月間 

シャトー グラン コルバン デスパーニュを所有するフランソワ デスパーニュが手掛けるブティック ワインです。シャトー グ

ラン コルバン デスパーニュは格付けの見直しでグラン クリュ クラッセに昇格し、その手腕が評価される結果となりました。

このシャトーは、彼の新たな挑戦です。「サン テミリオンは土地代が高いが、コート ド カスティヨンは良いテロワールにも関

わらず土地代が手頃なので狙っていたエリア」だったそうです。フランソワは、コート ド カスティヨンについて「農夫が多く、良

いワインを造るという意識が足りない。いくつかのシャトーは良いものを造っているが、工業的なワインが多い」と考えていたそ

うです。そして、「自分は、力をもって良いワインを生み出すのではなく、自然の力を引き出したワインにしたい」と語っていました。土壌は粘土質と石

灰質です。アレルギー専門の医者である妻の影響もあって、ビオディナミを採用し、他にもグラン クリュを造る気で作業を行っています。新樽と１年

樽、２年樽（それぞれ 1／3ずつ）で 12～15 ヶ月間樽熟させます。 ‘04年が「ギイド アシェット」で 1 ッ星。「ルヴュ ド ヴァン ド フランス 508」

のリブルネのテイスティング特集で16．5点を獲得、また「審査員を魅了した5本のボトル」の第1位に選ばれています。 
 

ミシェルミシェルミシェルミシェル    ロランロランロランロランががががエノロジストエノロジストエノロジストエノロジストをををを務務務務めるめるめるめるシャトーシャトーシャトーシャトー    ショーヴァンショーヴァンショーヴァンショーヴァンのののの飲飲飲飲みみみみ頃頃頃頃セカンドセカンドセカンドセカンド    ワインワインワインワイン    
 

FB-286 1997 La
ラ

 Borderie
ボルドリー

 de
ド

 Chauvin
ショーヴァン

           ¥3,570（本体価格￥3,400） 

FB-287 1998 La Borderie de Chauvin           ¥3,885（本体価格￥3,700） 
《赤》Ａ．Ｏ．Ｃ．：サン テミリオン                             

所有者：マリー Ｆ. フェヴリエ＆ベアトリス オンデ   葡萄品種：メルロ、カベルネ フラン、カベルネ ソーヴィニヨン 

サン テミリオン グラン クリュ クラッセのシャトー ショーヴァンのセカンド ワインで、若い葡萄樹の葡萄から造られて

います。ミシェル ロランがエノロジストを務めています。1981年にヴィクトール オンデの所有となり、現在は、孫に当た

るベアトリスとマリー＝フランスの姉妹によって経営されています。平均樹齢は10～15年。畑はポムロルの近く、主に砂

と砂利混じりの土壌です。熟成を感じさせる香り、赤い実の果実を煮詰めたジャムのようなアロマ、樽の心地よいトースト

やスモーキーな香りが感じられます。口に含むと、しっかりとしたタンニンを感じ、骨格のしっかりとしたワインです。シャト

ー ショーヴァンの‘97年は「ワインアドヴォケイト」で88点。’98年は「ワインアドヴォケイト」で89+点で、ガレージワインであるヴュー シャトー シ

ョーヴァンが唯一造られた程の素晴らしいヴィンテージです。 
 

アドヴォケイトアドヴォケイトアドヴォケイトアドヴォケイト等等等等でででで評価評価評価評価のののの高高高高いいいいオーオーオーオー    メドックメドックメドックメドックののののセカンドセカンドセカンドセカンドからからからから、、、、マグマグマグマグナムサイズナムサイズナムサイズナムサイズがおがおがおがお手頃価格手頃価格手頃価格手頃価格でででで！！！！    
 

FB-347 2003 Tours
トゥール

 de
デ

 Charmail
シャルマイユ

       1500ml   ¥6,300（本体価格￥6,000） 
《赤》Ａ．Ｏ．Ｃ．：オー メドック  生産者：オリヴィエ セーズ   

葡萄品種：メルロ（50％）、カベルネ ソーヴィニヨン（30％）、カベルネ フラン（20％） 

クリュ ブルジョワ、シャトー シャルマイユのセカンド ワインのマグナムボトルです。しっかりとした果実味と豊かさが感じら

れます。‘03年のシャトー シャルマイユが「ワインアドヴォケイト158」で88－90点、「デカンター」で4ッ星。 
 

冷却窒素のもとで発酵（5℃で 15 日間）させる珍しいワインはオー=メドックにしては革命的な果実味の強さと豊かさがある。

（中略 ）そのインクのような強烈さと純粋さと豊かさで私を驚かせ続けている。最近の質の高い魅力があれば、このシャトー

は、ソシアンド=マレなどに並ぶ地位にまでいくだろう。    ロバート パーカー Jr.「ボルドー第4版」 
 

マグナムサイズ 


