
 

 
 

ドメーヌは、A.ショパンに近いところにあります。場所は分かりやすいのですが、小さく

て看板も無いので、行ったことのない人は気付くことが出来ないでしょう。全体が葡萄

の葉に囲まれた、なんともユニークな建物です。ロシニョール家は代々ジュヴレで農

業を営む家系で、現在の当主フィリップ ロシニョールは1956年生まれの53歳。義理

の兄にあたるジョセフ  ロティの下でワイン造りを学び、1976年に2haの畑からの赤

ワイン 3種類で独立しました。現在は白と赤の 9種類を生産しています。かつての稲

葉のリストの説明には、「喋り出したら止まらない～」とありましたが、今回の訪問で

はどちらかというと寡黙で物静かな印象を受けました。1981 年生まれの息子ミルヴ

ァンがいて、2006 年から一緒に作業をしています。2009 年に息子が始めてニュイ 

ヴィラージュに自分の畑を借りました。2010 年からはセラーをそこに造り、醸造する

予定です。畑は、大半が賃貸契約によるもので、一部が自家所有です。今回ご紹介

する畑以外には、白ワイン用がブルゴーニュ ブラン（一部自家畑）0．8ha、コート 

ド ニュイ ヴィラージュ 0．17ha、コート ド ニュイ ヴィラージュ クロ マジェール

0．1ha、赤ワイン用がコート ド ニュイ ヴィラージュ 0．5ha、ジュヴ

レ シャンベルタン プルミエ クリュ エストネール サン ジャック 

0．35ha です。販売先は、20％が輸出、20％が国内（レストラン、ワイ

ンショップ、個人等）で、ネゴシアンに 40～50％を売っています。もち

ろん自分の名前で瓶詰めするのは、品質の良いものだけです。葡萄

は全て除梗し、5～6 日間低温での醸しを行い、その後最高 34℃まで

に温度を調節しながら発酵します。多くの新樽を使い、清澄もろ過もし

ません。「ブルゴーニュもプルミエ クリュも、タンニンが強いスタイルなので、軽い年でも 5～6 年、良

い年なら 10 熟成させて飲んで欲しい」（フィリップ談）とのことです。ヴィンテージの特徴としては、2005

年は葡萄が完熟したため集約があります。 
 

2003年以来6年振りの訪問でしたが、タニックで熟成を必要とするそのスタイルは変わっていませんでした。特にブルゴーニュ ルージュや 

コート ド ニュイ ヴィラージュ ルージュが印象的でした。少し前のヴィンテージを持っていることも、ロシニョールの魅力のひとつです。稲葉

で現在取り扱いの他の生産者とは一味違う品揃えとなりそうです。 

 

FA-211    2005    Bourgogne
ブルゴーニュ

    Rouge
ルージュ

                           〔限定数量480本〕                ¥2,940（本体価格￥２,８００） 
《赤》【フルボディ】生産者：フィップ ロシニョール   葡萄品種：ピノ ノワール   葡萄園面積：1．4ha（一部自家畑） 

畑の区画は、ジュヴレ シャンベルタンとマルサネから来ています。少し赤紫がかった色あい。力強く凝縮して、甘みがあります。酸もあり、タンニンも

豊富で、今はまだとがった印象を感じさせます。                               ※‘05年が無くなり次第、’06年となります。 
 

FA-213    2005    Fixn
フィクサン

    en
アン

    Tabellion
タベリオン

 Vieilles
ヴィエイユ

    Vignes
ヴィーニュ

            〔限定数量 180本〕             ¥5,250（本体価格￥５,０００） 
《赤》【フルボディ】生産者：フィップ ロシニョール   葡萄品種：ピノ ノワール   葡萄園面積：0．4ha 

上質な、名称付き畑です。パワフルで、強い風味があります。樽の風味も心地良いワインです。タンニンは閉じていて、まだまだ熟成出来ることをうか

がわせます。‘04年と‘06年が「ギイド アシェット 2008／2010」で1ッ星です。           ※‘05年が無くなり次第、’06年となります。 
 

FA-214    2005    Gevrey
ジュヴレ

    Chambertin
シャンベルタン

    Vieilles
ヴィエイユ

    Vignes
ヴィーニュ

 〔限定数量 300本〕             ¥6,300（本体価格￥６,０００） 
《赤》【フルボディ】生産者：フィップ ロシニョール   葡萄品種：ピノ ノワール  葡萄園面積：1．6ha（一部自家畑） 

20～21 ヶ月間熟成させています。とにかく強いタンニンが感じられますが、果実味が凝縮されており、バランスをとっています。素晴らしい余韻があ

ります。ロシニョールの村名ワインは、『ジュヴレ シャンベルタンの典型』と高く評価されています。 
 

 

FA-216    2001    Gevrey
ジュヴレ

    Chambertin
シャンベルタン

    Premier
プルミエ

    Cru
クリュ

    Les
レ

    Corbeaux
コルボー

        〔限定数量 180本〕   ¥8,925 
《赤》【フルボディ】生産者：フィップ ロシニョール   葡萄品種：ピノ ノワール   葡萄園面積：0．7ha               （本体価格￥８,５００） 

グラン クリュのマジ シャンベルタンの北側に隣接する畑で、同じ高度です。アロマティックでエレガント。8 年余りの熟成による香りの複雑さが感じ

られ、味わいも少しだけこなれていますが、まだまだタニックです。しかも、全体としてバランスの良いワインです。ブルゴーニュ味覚分析コンクール

で、「ブルゴディア ドール」を受賞しています。’00年が「ギイド アシェット2004」で1ッ星。 
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