
 

2009年10月号 
 

F-236    2006    Moulin
ムーラン

    à
ナ

    Vent
ヴァン

    Vieilles
ヴィエイユ

    Vignes
ヴィーニュ

                                        ¥3,150（本体価格￥３,０００） 
《赤》【フルボディ】生産者：ドメーヌ ベロ       葡萄品種：ガメイ  

葡萄園面積：2ha   平均樹齢：80～90年   年平均生産量：15，000本  

このドメーヌは1950年に父が設立し、現在はアンドレと兄ローランドの2人とその妻たち、姉妹2人、スタッフ2名で運営し

ています。ドメーヌの周辺3kmに全ての畑があります。ガメイの寿命は長いのですが、毎年1800本植え替えます。ムーラ

ン ナ ヴァンの土壌は花崗岩とマンガンです。ワインは温度変化を嫌うので、セラーは年間通して 14～15 度に保たれて

います。また光もワインにはよくないので、ボトリングしたストックワインはすべて黒のラップで覆って保存しています。小さなバケツで収穫された葡萄は

基本的には除梗しないで、地上から重力を用いてコンクリート槽へ送り、アルコール発酵を行います。発酵は 22～23 度から始まり、30～32 度で終わら

せます。13～14日間発酵させ、色素と果実味を引き出します。セニエを抜くことによって、アルコールドが 2度上がります。熟成には、225Lのバリックを

使います。樹齢80～90年の老木からできるワインで、コクと力強さを持っていますが、果実味と落ち着きをもっています。 

 

F-213    2007    Régnié
レニエ

                                                                        ¥2,625(本体価格￥２,５００) 
《赤》【ミディアムボディ】生産者：ドメーヌ デ ブラーヴ、フランク サンカン 

葡萄品種：ガメイ   葡萄園面積：9ha   年平均生産量：45,000本    

自然なままの造りを目指しており、「フルーティでエレガント、飲みやすく楽しいワインを造りたい」というのがコンセプトで

す。収穫は全て手摘みで収穫され、長年愛用しているバスケット型プレス機で果汁を絞ります。これは非常に古いタイプのもので、シャトー マルゴーや

著名なシャンパンハウスがそのプレス機の素晴らしさに気付き、再び使われるようになっています。やさしく搾られた果汁を使い、タンクで熟成し、樽は

使いません。タンクでは澱と共に寝かせます。清澄はせず、フィルターは少しだけかけます。サンカン家独特の醸造法として、60℃まで温度を上げる温

かいマセラシオンがあります。果実味、集約感、リッチさが増し、色が良く出ます。この方法は、フランクが学校時代に習い、彼が始めて実践に移した方

法で、真似をする人が多いのですが難しく、なかなか成功していません。「ブラーヴ」とは、『信仰深い』という意味で、この辺りの地名です。美しい輝きを

もつカラー、極めてフルーティで、なめらかな味わいをもっています。 ‘07年が「ギイド アシェット 2009」で1ッ星。 

 

FB-346    2008    Vin
ヴァン

    de
ド

    Pays
ペイ

    des
デ

    Côtes
コート

    Catalanes
カタラン

    Blanc
ブラン

    Mas
マ

    Las
ラ

    Cabes
カーブ

     
                                                                                                                                                                                        ¥2,205（本体価格￥２,１００） 
《白》【辛口】生産者：ドメーヌ ガルディエ    葡萄品種：ミュスカ（70％）、グルナッシュ ブラン（15％）、マカベオ（15％）     
ジャン ガルディエは、やはりこの地域のトップ生産者ドメーヌ ゴビを含む友人達と、ルションの評価を高めるべく栽培・醸造に情

熱を注いでいます。その努力に呼応するようにワイン雑誌などで高い評価を得ています。クラスマンでは「ルション独特の欠点で

ある重苦しさがない」生産者として絶賛され、「ワインスペクテーター」でもルションの新しい生産者の一人として紹介されています。

マ ラ カーブは、1990年にエスピラ ド ラグリ近郊に購入した 15haの畑で、土壌はシスト ノワール（黒色片岩）が多く見られる

土壌です。収穫量は 35hl／haです。特徴的な香りを持つミュスカを主体とした辛口ワインです。8時間スキンコンタクトします。5ヶ月間澱と共にタンクで

熟成させます。白桃やレイシ、メロンの甘い香りがあり、細やかなキメ、生き生きとした辛口白ワインです。食前酒として、またアスパラガスや野菜のフラ

イなどに良く合います。 
 

 

 

《《《《価格改定価格改定価格改定価格改定のおのおのおのお知知知知らせらせらせらせ》》》》 
 

平素は格別のご高配を賜り、厚く御礼申し上げます。 

さて、昨今の為替状況を鑑み、2009年 11月 1日受注分より、下記の通り本体価格を改定させていただきます。 

どうぞよろしくお願いいたします。 
 

◆11月 1日（日）受注分より、下記のとおり本体価格を改定させていただきます。 

CD 商品名 生産者 色 リスト JANCD 旧本体価格 新本体価格 

FA769 ﾌﾞﾗﾝｹｯﾄ ﾄﾞ ﾘﾑｰ  ﾄﾞﾒｰﾇ ﾛｼﾞｴ 白 147 4935919097697 \2,500 \2,300 

F472 ｸﾚﾏﾝ ﾄﾞ ﾘﾑｰ ﾄﾞﾒｰﾇ ﾛｼﾞｴ 白 147 4935919044721 \2,700 \2,500 

I540 G ｶﾞﾙｶﾞﾈｰｶﾞ ｱﾙﾌｧ ｾﾞｰﾀ 白 165 4935919055406 \1,300 \1,200 

I541 S ｿｱｰｳﾞｪ ｱﾙﾌｧ ｾﾞｰﾀ 白 165 4935919055413 \1,400 \1,300 

I542 C ｼｬﾙﾄﾞﾈ ｱﾙﾌｧ ｾﾞｰﾀ 白 166 4935919055420 \1,600 \1,500 

I543 C ｺﾙｳﾞｨｰﾅ ｱﾙﾌｧ ｾﾞｰﾀ 赤 166 4935919055437 \1,300 \1,200 

I544 V ｳﾞｧﾙﾎﾟﾘﾁｪｯﾗ ｱﾙﾌｧ ｾﾞｰﾀ 赤 166 4935919055444 \1,600 \1,500 

 

 

 

《久々の再入荷》 

《再入荷・おすすめです》 

《新入荷》 


