
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DOMAINE 

SANTA DUC 
 

ドメーヌ サンタ デュック 

ドメーヌ サンタ デュックは、1874 年に創設されまし

た。歴史のあるドメーヌですが、ドメーヌ名が世界的に知

られるようになったのは、現在ワイン造りを行うイヴ グ

ラが、1985 年に引き継いで以降のことです。彼は、引き

継いだ当時、生産量のほとんどがネゴシアンに売られてい

たのを止め、品質を重視し、自分で瓶詰めすることを決意

しました。 

イヴ グラのエネルギッシュで新しい挑戦は多くのワイ

ン評論家を魅了し、瞬く間にジゴンダスの最重要なドメー

ヌとなりました。また、ネゴシアンとしても優れたワイン

を供給しています。「ドメーヌは畑仕事、ネゴシアンはブ

レンドが重要。畑では常に葡萄の成長を見守り、ネゴシア

ンは畑の作業こそ少ないが、ブレンドに多くに労力がかか

る。しかし、常に葡萄やワインと寄り添えるから素晴らし

いワインが出来る。これこそが私たちのような小さなド

メーヌの強みだ。」とイヴ グラは語ります。近年、理想

のワインを追求するために熟成方法の変更を試み、また

シャトーヌフ デュ パプにも畑を購入し、新たな挑戦を

続けています。2017 年には息子のバジャマンがドメーヌ

に加わり、親子でさらなる飛躍を目指しています。 
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「ワインスペクテーター 2018.11.30」南ローヌ特集の中で 

『知っておくべきジゴンダスの生産者』のひとりとして 

写真つきで紹介されました！ 



  

 

1. 消費者の健康を守るために、より自然なものを届ける。 

2. 自然でピュアな味わいを求めて、人為的なものは用いない。 

3. 土壌を健全な状態に保ち、次世代でもテロワールが侵されないワインが造れるように受け継ぐこと。 

 

 

ジゴンダスのテロワール 

ジゴンダス村はダンテル ド モンミライユの山を中心に起伏の

激しい土地が広がっています（右図参照）。3,000ha の面積があ

りますが、その内葡萄畑になっているのは約 1,200ha。残りはほ

とんどが森や林で、こうした環境がジゴンダスのミクロクリマを

形成しています。土壌は粘土石灰質で、赤ワイン用の葡萄を栽培

するには最適です。日夜の気温差が激しく、葡萄がゆっくりと成

熟するため、深い味わいをもちながら、フレッシュな酸の効いた、

複雑なアロマを持つ葡萄を造ることが出来ます。また、長期熟成

に向いたワインを造る事が可能となります。 

 

 

 
 
 

80 年代から続けている有機農法 
イヴ グラがドメーヌを引き継いだ80年代から有機農法を行っています。目的は以下の3つです。 

当時、イヴ グラはそれをあえて示すことが重要だとは思っていませんでした。しかし時代が変化

し、有機農法に関する法律もできたため、2012 年からバックラベルに表記しています。 
 
 
月の満ち欠けにしたがって作業を行う 
サンタ デュックでは葡萄の発育時期や瓶詰めのタイミングを見極めるため、ムーンカレンダーを

参考にしています。「近年、ビオディナミとして注目を浴びていますが、実は祖父の時代では一般的

に行われていて、月の満ち欠けにしたがって生活することは至って普通のことでした。」とイヴ グ

ラは語ります。 
 
 

天然酵母と最小限の SO2 
選別酵母だと、安定した品質にはなりますが、ヴィンテージの違いなどの個性が出にくくなるとイヴ グラは考えています。サン

タ デュックでは、「毎回同じワインではなく、ヴィンテージごとの葡萄の特徴やテロワールを表現し、生物多様性を尊重したい」

と言う思いから、天然酵母を使用しています。葡萄は破砕するとすぐに傷んでしまうため、SO2 を防腐剤として使う必要がありま

す。サンタ デュックでは収穫は手摘みにこだわり、選別しながら行います。良い葡萄のみ使用することで、使用する SO2 は最小

限に抑えられます。 
 
 

フルーティでピュアなワインを造るための新たな試み、目指すは『ローヌのブルゴーニュワイン』 
「良い酸と良いストラクチャーを持った南ローヌでも、しなやかでエレガントなワイ

ンを目指している。理想はブルゴーニュワイン、一杯ではなく一本飲めるワインを造

りたい」とイヴ グラは話しています。具体的には、長い醸しはタンニンが強くなり

すぎてしまい果実と酸を失ってしまうので短くし、熟成は樽を利かせると力強くなり

過ぎるので、容器をバリックからフードル（3,000L）とテラコッタの壺（800L）に

移行しています。ほんの 10 年前まではバリックで埋め尽くされていたセラーは、一

部を残し大半はこの 2 つとなっています。 

特に 2014 年から実験的に使用しているテラコッタの壺は、テラコッタで有名なイタ

リアのインプルデンタと言う街から買い付けています。中性的な素材であるため、バ

リックのようにバニラ香などがつかず、よりテロワールを表現し、素材本来の味を生

かすことができます。 

ブルゴーニュやボルドーでは酸が多く糖が少ないため、それを補うために樽を使用し

ている事が多く見られます。しかしローヌの場合は元々果実味とタンニンが豊富にあるため、樽を効かせると力強くなりすぎてし

まうと考えているのです。テラコッタを使用することで、アルコールが高まりすぎず、張りとフレッシュ感のある味わいになると

イヴ グラは考えています。 

 

 

標高：140m 

第四期の赤粘土砂利質 

サンタ デュック（クロ デリ

エール ヴィエイユ以外の）7 つ

のリューディはこの標高に位置

するドメーヌの本拠地（オート

ギャリーグ） 

標高：350m 

白亜紀の石灰質マール 

クロ デリエール ヴィエイユ 

ダンテル ド モンミライユ 

ジゴンダスを横から見た断面図 

標高の低い畑：どっしりとしたワインができる  

標高の高い畑：畑の向きにもよるが、酸とフィネスの際立つワインができやすい 

 



  

 

最新設備のセラー 
サンタ デュックでは2017ヴィンテージ

から新設のセラーで醸造を行っています。

醸造には重力を利用したグラヴィティー

フローシステムが採用されています。1 階

の醸造用セラーには最新式の円錐形ステ

ンレスタンクがずらりと並んでおり、また

地下セラーもあり、フードルの熟成庫と

なっています。以前の地下セラーは、テラ

コッタ壺が配置されています。 
 

また、より性能の高い最新式の除梗機を導入しました。力を加

えることで除梗する方法ではなく、振動によって自然に葡萄の

実が梗から外れるシステムとなっています。 

以前使っていた除梗機は、機械が直接葡萄に触れる仕組みだっ

たため、機械の爪に葡萄の房が当たり潰れてしまう難点があり

ましたが、振動式の場合は、葡萄に直接触れることなく除梗が

可能となり、傷などのない、より自然で健全な状態の葡萄が得

られるようになりました。 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

＜イヴ グラのコメント＞ 

2011 年は収穫時にミストラルが吹き葡萄が一気に乾燥したため、アルコールが高くなりました。力強いが、フィ

ネスがあり、繊細、タンニンもあるがしっかり溶け込んでいます。 
 

2012 年は暑すぎず、寒すぎずワイン造りにとって素晴らしい年でした。完璧といえるバランスのワインを造る

ことが出来ました。力強くありながら、エレガントでフレッシュ。また、2012 年はサンタ デュックのスタイ

ルを変えた年でもあります。例えば、抽出の度合いを下げてフレッシュ感を楽しめるようにしました。 
 

オート ギャリーグは、今まで全てのこだわりが詰まってお

り、「テロワールらしさを表現する」ということが実現でき

ています。サンタ デュックのワインの中でムールヴェード

ルの比率が一番高いです。理由は、南ローヌの土壌には、ムー

ルヴェードルが適していると考えており、以前より力を入れ

ています。 

 

【赤・フルボディ】  

国／地域等：フランス／コート デュ ローヌ／ジゴンダス 

葡萄品種：グルナッシュ65%、ムールヴェードル35%   

熟成：フードルで18ヶ月 

 
＜2011 年ヴィンテージ＞ 

「ワイン＆スピリッツ 2014.2」… 94 点 「ワインスペクテーター2013.11.30」… 93 点 

「デカンター2015.3」… 17.5／20 点  「ワインアドヴォケイト＃210」… 92 点 

品番：FB-597／JAN：4935919215978／容量：750ml  ¥8,424（本体価格¥7,800） 
 

＜2012 年ヴィンテージ＞ 有機認証：AB マーク、ユーロリーフあり 

「デカンター2015.3」… 18／20 点  「ヴィノス 2015.5」… 92 点 

「ワインスペクテーター2015.5.31」… 92 点 

品番：FB-847／JAN：4935919218474／容量：750ml ¥8,640（本体価格¥8,000） 

 

 

GIGONDAS LES HAUTES GARRIGUES 
 ジゴンダス オート ギャリーグ 

全てのこだわりが詰まった、フラッグシップ ワイン 
サンタ デュックの中でムールヴェードルの比率が一番高いです 

2011 年…140 本限り 

2012 年…300 本限り 



  

 

 
 
 
 
 

ジゴンダス オー リュー ディ 2012 
Gigondas Aux Lieux-Dits 
 

ジゴンダスは、他よりも標高が高く、気温が若干低いのでゆっくり葡萄が完熟します。そのためより集約感のあるワイ

ンが出来ます。8 つの異なった区画のジゴンダス村の畑からの葡萄を使っています。8 つの区画は 3 種類の異なる土壌

を持っています。1つは第四期の赤粘土と砂利質の6区画（Les Haut Garrigues、 Les Carbonnieres、 Les Rocassieres、 

Santa Duc、 Les Pailleroudas、 Les Routes）、2 つめは青粘土質の Goujard et Plane、3 つ目が白亜紀のマールと石

灰岩土壌の Derriere Vieilles です。収穫は手摘みで、厳しく選別します。46 日間発酵と醸しをさせます。マロラティッ

ク発酵はタンクで行い、熟成はフードルで 18 ヶ月行います。瓶詰前にブレンドのため、コンクリートタンクに入れます。

フィルターは通さずに瓶詰めします。極めて深く洗練された味わいがあります。 
 

【赤・フルボディ】 国／地域等：フランス／コート デュ ローヌ／ジゴンダス 

葡萄品種：グルナッシュ75%、シラー10%、ムールヴェードル 10%、サンソー5% 

熟成：フードルで18ヶ月    有機認証：ユーロリーフ 
 

「デカンター 2014.5」…18／20 点  「ワインスペクテーター 2015.5.31」… 91 点 
 

品番：FB-803／JAN：4935919218030 ／容量：750ml        ¥5,184(本体価格¥4,800) 

 

 

 
 
 

 
  

コート デュ ローヌ ルージュ レ カトル テール 2016 
Côtes du Rhône Rouge Les Quatre Terres 
 

2010 年や 2015 年と並び近年のグレートヴィンテージひとつです。アルコール度数や酸は 2015 年と似ていますが、

2016 年の方が口に含んだ時一層のフレッシュ感があります。 
 

「カトル テール」とは 4 つの土壌の意味で、ヴァケラス、ロエックス、セギュレ、ラストーの 4つの村のブレンドで

す。それぞれのワインは、村名ワインや村名付きコート デュ ローヌ ヴィラージュとして出すことが出来るもので

すが、生産量が極めて少ない為、ブレンドして A.O.C. コート デュ ローヌ として売り出します。収穫は手摘みで、

厳しく選別します。除梗せずに、20 日間アルコール発酵と醸しをします。ブレンドした後、コンクリートタンクと大樽

で熟成させます。大樽を使うのは、果実味をより表現したいからです。フィルターは通さずに瓶詰めします。 
 
【赤・フルボディ】国／地域等：フランス／コート デュ ローヌ 

葡萄品種：グルナッシュ70%、シラー15%、ムールヴェードル 10％、他 

熟成：タンクと大樽   有機認証：ユーロリーフ 

品番：F-881／JAN：4935919048811／容量：750ml         ¥2,484(本体価格¥2,300) 

 

 

 

 
 
 

エリタージュ 2016 
Heritage 
 

このワインは、難しい天候であった 2002 年ヴィンテージに、コート デュ ローヌ カトル テールとして充分な品

質ではないものを、ヴァン ド ターブルとして瓶詰めしたのが始まりです。コート デュ ローヌやラストーなどテロ

ワールの違うエリアの葡萄をブレンドして造ります。 
 

【赤・ミディアムボディ】 生産者：サンタ デュック 

葡萄品種：グルナッシュ50％、シラー25％、その他 

品番：FA-885／JAN：4935919098854／容量：750ml   ¥1,512（本体価格¥1,400） 

 

 

8 区画の良質な葡萄のみをブレンド 

フードルでの熟成によりエレガントなスタイルへ進化 

ヴァケラス、ロエックス、セギュレ、ラストー 

ヴィラージュを名乗れる４つの村の葡萄をブレンド 
 

イヴ グラのワインメーカーとしての才能が光る、代表作 


