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2024 年 5 月にマコンのビュシエール村でワイン造りを営む個人生産者、ダヴィド ビアンフェ

を訪ねました。取り扱いを開始した 2021VT も申し分ない品質でしたが、最新の 2022VT は暑

かったのにも関わらず、美しい酸とミネラルが際立つ素晴らしい品質で、スタッフ一同、感動の

訪問となりました。ダヴィドはマコンのダヴァイエにある醸造学校を卒業した後、2009 年に自

身のドメーヌを設立、栽培、醸造ともにほとんどの作業をひとりで行っています。現在、シャル

ネイ、ダヴァイエ、ヴェルジッソンに合計で約 6.75ha（マコン ヴィラージュ、マコン ビュシ

エールに 3.2ha、サン ヴェランに 0.45ha、プイイ フュイッセに 2.5ha、プイイ フュイッ

セ プルミエ クリュに 0.6ha）の葡萄畑を所有しています。 

 

優れた品質の葡萄を手に入れるため、きめ細かな畑仕事に力を入れています。環境を守り、土地

の特徴を最大限に表現するために、畑をよく観察し、理にかなった方法で畑の管理を行っていま

す。畑の畝の間には草を生やし、土を耕し、土中の微生物の活動が活性化するよう努めています。

また、畑に使う農薬は最小限に留めています。完熟した状態で葡萄を収穫した後、丁寧に葡萄を

圧搾します。アルコール発酵はタンクと樽で行います。発酵期間は長く取ります。温度は 16 度

～18 度にコントロールし、葡萄の持つアロマとフィネスを保つようにしています。熟成期間中

は、ヴィンテージに応じて、定期的なバトナージュを行い、ワインにリッチさとボリュームを与

えています。完成したワインはタンク、または樽でブレンドし、軽くフィルターをかけてからボ

トリングします。「テロワールそのものを表現したいので、アルコール発酵、マロラクティック発酵、どちらも何も添加しない。何

も加えず、自然に発酵が起きるようにしている。厳しい畑仕事をして、素晴らしい葡萄が得られている。だから醸造で何かを加え

たくないし、その必要もない」とダヴィドは話していました。 

 

ダヴィドのワインは、フランスワインの評価本「ル ギド アシェット デ ヴァン（アシェットガイド）」において好評を得てお

り、2015 年版～2020 年版まで 6 年連続で掲載されています。その中でも、プイイ フュイッセ ヴィエイユ ヴィーニュは 2017

ヴィンテージが 2 星を獲得するなど生産者のフラッグシップワインとなっています。その他にも、プイイ フュイッセ レ クレ

イやマコン ヴィラージュも何度も掲載されています。また、過去に「ラ ルヴュ デュ ヴァン ド フランス」でも、プイイ 

フュイッセ レ クレイ、サン ヴェラン クロ デ ポンセティの 2 アイテムが好評を得ており、フランス国内においても、彼

のワインが認められていることがうかがえます。

驚くほどの急斜面に位置する 

プルミエ クリュのレ クレイ 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。 

 

 
プイイ フュイッセ プルミエ クリュ 
レ クレイ（Les Crays） 
「ヴェルジッソンの奇岩」の下、急斜面に位置する畑です（上写真左）。こ

の地域において最も景観の良い場所としても知られており、天気が良けれ

ばモンブランを眺めることができるそうです。粘土の他に、ヴェルジッソ

ンの奇岩に由来する石灰岩が豊富に含まれる土壌で、標高は約 380m、南

向きの素晴らしい区画です。実際に見学すると、寒いくらいに風が強く吹

いており、「畑仕事が大変」というダヴィドの言葉にも納得できました。植え替えを行なっているため、樹齢は 10 年や 50 年と様々で

す。今年の 4 月までは平年よりも葡萄の生育が早かったものの、5 月は天気が悪く雨が多かったため、現在は平均的なスピードで成長

しているそうです。順調にいけば 9 月 10 日頃に収穫できる見込みです。また、向かいに見える畑（上写真右）はプイイ フュイッセ 

ヴィエイユ ヴィーニュの畑で、上部に見えるのはソリュトレの奇岩です。プイイ フュイッセでは 2020VT から 22 のプルミエ ク

リュが認定されていますが、この畑を見ると、なぜ今までプルミエ クリュが無かったのかと不思議になるほどでした。これほどの厳

しい環境で育まれた葡萄が、ただの白ワインになるはずはない、そう確信する現地視察になりました。 

 

サン ヴェランの銘醸畑 
クロ デ ポンセティ（Clos des Poncetys） 
こちらはクロ デ ポンセティの畑です。2019 年に植樹した若い区画で、

土壌は粘土と石灰岩質、南西向きで日当たりが良く、すべてオーガニックで

栽培されています。 

 

プイイ フュイッセ プルミエ クリュ レ クレイがあるヴェルジッソ

ン村から近い場所にありますが、ヴェルジッソン村ではなくダヴァイエ村に

あり、アペラシオンはサン ヴェランとなります。ダヴィド ビアンフェが

所有する畑の中でも最も小さく、この区画はわずか 0.16ha しかありません。 

 

 

 

ダヴィド ビアンフェの本拠地 
マコン ビュシエールの畑 
ヴェルジッソン村とダヴァイエ村の畑を見学した後、北のビュシエール

村へと向かいました。ダヴィド ビアンフェのワイナリー近くに車を停

めて、ダヴィドの後をついていくと、木の枝で入口が隠されたあぜ道へ

と案内されました。一見しただけではこれが畑への道だとはまったく分

からないような場所でしたが、その先に広がる美しい葡萄畑に再び感動

させられました。こちらの畑の葡萄は 1990 年に植えられており、樹齢

は 34 年です。 

 

土壌は粘土石灰岩質で、貝の化石も見受けられます。急斜面に位置して

いて、雨が多いことから、土壌流出を防ぐために一列おきに草を生やし

ていました。 

レ クレイ 

ヴェルジッソンの丘 

クロ デ 
ポンセティ 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。 

 

ワイナリー 
畑を見学した後、ワイナリーを訪問しました。かなりの部分を自ら建

設したそうです。「外観の美しさよりも実用性を重視した」とダヴィド

は話します。収穫した葡萄の受け入れとプレスは屋外スペースで行い、

その後セラーに移します。まさに個人生産者のワイナリーといった趣

で、少量の樽やタンクが室内に詰め込まれています。2 階のテイスティ

ングルームには壁がなく、美しい景色を眺めることができます。 

 

アルコール発酵には野生酵母を使用しており、マロラクティック発酵

の際も何も添加せず、自然に発生するのを待ちます。ダヴィドはその

理由を、「テロワールそのものを表現したいから」だと説明してくれま

した。また、SO2 はマロラクティック発酵の後と、ボトリング時に少

量のみ使用しています。 

 

ほとんどすべてのワインは一部を樽で熟成させています。新樽比率は、プイイ フュイッセとプイイ フュイッセ プルミエ クリュ

は 20％、マコン ビュシエールは 10％、サン ヴェランは 5％と様々です。また、1 年樽、3 年樽、4 年樽、7 年樽というようにそれ

ぞれ年代が異なる樽のワインをブレンドしているのも特徴的です。例えば、プルミエ クリュのレ クレイの場合、新樽 20%、1 年樽

20%、2 年樽 20%で、残りの 40%が 3～5 年樽となっています。熟成後、軽くフィルターを通してからボトリングします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pouilly Fuissé Premier Cru Les Crays 
 

ヴェルジッソン村に所有する 0.68ha の区画「レ クレイ」は非常に素晴らしい畑で、抜きんでた品質のワインが出来ま

す。この区画はたいへん日当たりのよい南向きの急斜面にあり、葡萄は 1940 年に植えられ、80 年を超える樹齢です。下

層土は灰色マールと石灰岩、表土は粘土石灰質の土壌で、石が多く見られます。この畑からは常に実が小さく、非常に良

く熟した葡萄が出来ます。凝縮した風味で、美しい酸とミネラルがしっかりと感じられるワインです。収穫は畑で選別し

ながら手摘みで行います。除梗せずゆっくりと優しく全房圧搾します。アルコール発酵は 16～18 度に温度コントロール

しながら 2～3 ヶ月かけてゆっくりと行います。熟成は樽で 12 ヶ月行います。翌年の 11 月にボトリングを行います。 

 

【白・辛口】＜Alc. 13.5％＞ 国／地域等：フランス／ブルゴーニュ／マコネ 

A.O.C.プイイ フュイッセ プルミエ クリュ 

葡萄品種：シャルドネ 100％ 熟成：樽で 12 ヶ月 

品番：FD-093／JAN：4935919960939／容量：750ml     ¥10,340(本体価格¥9,400) 

マコネというと、何となく平地やなだらかな丘のイメージがある方も多いのではないでしょうか。しかし、実際にダヴィド ビアンフェのワイナ

リーと葡萄畑を訪問してみると、そのイメージが覆されました。驚くほどの急斜面に広がる葡萄畑からの眺めはまさに絶景です。試飲した 2022VT

のワインはいずれも素晴らしい酸とミネラルがあり、緊張感のあるワインに仕上げられていました。2022VT についてダヴィドは、「暑い年だっ

たため酸を落とさないようにするのが大変だった。葡萄の葉を残して日陰を造り、日照を防ぐことで低温を保ち、酸をキープするようにした」と

話します。少量生産のためフランス以外のワインガイドで見かけることは滅多にありませんが、彼のワインの見事な味わいを一人でも多くの方に

知っていただきたい、そう思わずにはいられない訪問となりました。 

現地視察スタッフより 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pouilly Fuissé Vieilles Vignes 
 

プルミエ クリュのレ クレイから見下ろした先、ソリュト

レの奇岩の下の斜面に広がる、ヴェルジッソン村にある様々

な区画の樹齢の古い葡萄で造ります。収穫量は 60hL/ha で

す。下層土は石灰岩の小石で覆われた泥灰土からなり、表土は

粘土石灰質土壌です。常に実が小さく、非常に良く熟した葡萄

が出来ます。集約した厚みのある味わいで、樽由来の風味も感

じられますが、とてもエレガントで美しい酸とミネラルが楽

しめます。畑で選別しながら手摘みを行います。除梗せずゆっ

くりと優しく全房圧搾します。アルコール発酵は 16～18 度

に温度コントロールしながら 2～3 ヶ月かけてゆっくりと行います。全体の 60％をオーク樽で 11 ヶ月熟成させ

ます。翌年の 11 月にボトリングを行います。 

 

【白・辛口】 国／地域等：フランス／ブルゴーニュ／マコネ 

A.O.C.プイイ フュイッセ 葡萄品種：シャルドネ 100％ 熟成：樽で 11 ヶ月 

 

【2021VT】＜Alc. 13.0％＞ ※限定 120 本 

品番：FC-791／JAN：4935919317917／容量：750ml        ¥7,480(本体価格¥6,800) 
 
 

【2022VT】＜Alc. 13.0％＞ 

品番：FD-092／JAN：4935919960922／容量：750ml        ¥8,580(本体価格¥7,800) 

 

 

 

 

 

 

 

Saint Veran Clos des Poncetys 
 

ダヴァイエ村に位置する「クロ デ ポンセティ」は所有する

畑の中でも最も小さくわずか 0.16ha です。畑は南西向きの斜

面に位置し、土壌は粘土石灰質です。畑の畝に草を生やし、定

期的に耕し、土中の微生物の活動を活性化させています。この

区画からは常に熟した集約のある葡萄が出来ます。パイナップ

ルやレモンを思わせる風味があり、マコンよりも熟した印象で、

酸とミネラルとのバランスがとれています。葡萄が完全に熟し

た状態で摘み取り、全体の 60％はオーク樽で発酵、熟成させて

います。アルコール発酵は 1～2 ヶ月です。全体の 60%を樽で

7 ヶ月熟成させます。翌年の 4 月頃にボトリングを行います。 

 

【白・辛口】 国／地域等：フランス／ブルゴーニュ／マコネ 

A.O.C.サン ヴェラン 葡萄品種：シャルドネ 100％ 熟成：全体の 60%を樽で 7 ヶ月 

 

【2021VT】＜Alc. 13.0％＞ ※限定 37 本 

品番：FC-790／JAN：4935919317900／容量：750ml        ¥6,380(本体価格¥5,800) 
 
 

【2022VT】＜Alc. 13.0％＞ 

品番：FD-091／JAN：4935919960915／容量：750ml        ¥7,480(本体価格¥6,800)



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Macon Bussieres 
 

ヴェルジッソン村の北隣に位置するビュシエール村の単一畑から

のワインです。ビュシエールは、アペラシオン名のマコンの後に

コミューン名を付記することが認められているエリアです。ビュ

シエール村は、マコネ南部の最初の有名な丘として知られており、

西側ではマコン ピエールクロとマコン ミリー ラマルティー

ヌの最初の区画と接しています。フランスにおける近代抒情詩の

祖といわれるアルフォンス ド ラマルティーヌは、1830 年に発表した誌「Milly ou la terre natale（ミリー、

あるいは我が故郷）」において、ミリーの高台からビュシエール村のモンサールを見下ろした際の厳しい景色を眺

めています。またサン ポール教会の司祭であり、彼の家庭教師を務め、1860 年発表の詩「ジョスラン（Jocelyn）」

の密かなモデルとなったとされるアボット デュモン（Abbot Dumont）によると、ビュシエール村の急斜面は若

きアルフォンスの遊び場だったといいます。ダヴィド ビアンフェが所有する畑はまさに厳しい斜面に広がって

おり、葡萄は 1990 年に植樹されました。貝の化石を含む石灰岩が見受けられる土壌で、ワインはフレッシュかつ

豊かでふくよかな味わいで、充実したボディが感じられます。全体の 60％をオーク樽で熟成させます。 

 

【白・辛口】 国／地域等：フランス／ブルゴーニュ／マコネ A.O.C.マコン ビュシエール 

葡萄品種：シャルドネ 100％ 熟成：全体の 60%を樽で熟成 

 

【2021VT】＜Alc. 13.0％＞ ※限定 110 本 

品番：FC-789／JAN：4935919317894／容量：750ml        ¥5,280(本体価格¥4,800) 

 
 

【2022VT】＜Alc. 13.0％＞ 

品番：FD-090／JAN：4935919960908／容量：750ml        ¥5,940(本体価格¥5,400) 

 

 

 

 

 

 

 

 

Macon Villages 
 

このキュヴェはシャルネイ村に位置する 1.09ha の東向き斜面の畑の葡萄

から造られています。ステンレスタンク 100%で醸造しており、ワインは

非常にフルーティかつフレッシュなスタイルに仕上げられています。粘土

を含むローム質土壌です。畑の畝に草を生やし、定期的に耕し、土中の微生

物の活動を活性化させています。葡萄が完熟した状態で収穫し、12～15 度

の低温にコントロールされたステンレスタンクで発酵させます。マロラク

ティック発酵と熟成は同じステンレスタンクで約 7 ヶ月行います。 

 

【白・辛口】＜Alc. 13.0％＞ 

国／地域等：フランス／ブルゴーニュ／マコネ 

A.O.C.マコン ヴィラージュ 

葡萄品種：シャルドネ 100％ 熟成：ステンレスタンクで約 7 ヶ月 

品番：FD-089／JAN：4935919960892／容量：750ml 

¥4,400(本体価格¥4,000) 
 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Casa Bariconi Montepulciano d'Abruzzo 
 

紫を帯びた鮮やかな赤色、レッドベリーやブラックベリーの華やかなアロマが広がります。ベル

べットのようにしなやかで非常に調和のとれた味わいがあり、アロマと同じ果実味がフレイバーの

中にも感じられ、しっかりとした余韻が楽しめます。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc. 13.0％＞＜スクリューキャップ＞  

国／地域等：イタリア／アブルッツォ／D.O.C. モンテプルチャーノ ダブルッツォ   

生産者：カーザ バリコーニ    

葡萄品種：モンテプルチャーノ 100％ 

品番：IA-060／JAN：4935919940603／容量：750ml 

¥1,540(本体価格¥1,400) 

 

 

 

カーザ バリコーニは、ロッカ社が手掛けるブランドのひとつです。ロッカ社は 19 世

紀末、フランチェスコ ロッカによって設立され、今日まで 5 世代にわたりビジネス

が受け継がれています。設立当時はバルクワインの販売を主体としていましたが、

1936 年、フランチェスコの息子のアンジェロがプーリア州のナルドにワイナリーを

設立しワイン生産を始めました。1960 年代にアンジェロの息子、エルネストがボトリ

ング設備を備え、ロッカの名前でワインの生産を始めました。1999 年にプーリアのサ

レント中心に位置するレヴェラーノに自家畑を購入しました。 

 

CASA BARICONI 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

Casa Bariconi Sangiovese 
 

輝きのある濃いルビーレッド、チェリーを思わせるアロマがあります。口に含むと非常に柔らかく、程よ

いボディがあり、非常にバランスのとれた酸が全体を支えています。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc. 12.0％＞＜スクリューキャップ＞ 

国／地域等：イタリア／プーリア／I.G.P.プーリア   

生産者：カーザ バリコーニ 

葡萄品種：サンジョヴェーゼ 100％ 

品番：IA-061／JAN：4935919940610／容量：750ml ¥1,430(本体価格¥1,300) 

 

 

 

 

 

 

 

Casa Bariconi Trebbiano 
 

輝きのある淡い麦わら色、フルーティかつ繊細なアロマが広がります。口に含むとジューシーで心地よく、

フレッシュで非常に飲みやすい味わいです。 

 

【白・辛口】＜Alc. 12.0％＞＜スクリューキャップ＞ 

国／地域等：イタリア／プーリア／I.G.P. プーリア   

生産者：カーザ バリコーニ    

葡萄品種：トレッビアーノ 100％      

品番：IA-058／JAN：4935919940580／容量：750ml ¥1,430(本体価格¥1,300) 

 

 

 

 

 

 

 

 

Casa Bariconi Vermentino 
 

グリーンを帯びた輝きのある淡いイエロー、かすかに野生のハーブが混ざる心地よいアロマが広がります。

口に含むとしっかりとした酸があり、非常にフルーティでジューシーな味わいがあります。 

 

【白・辛口】＜Alc. 12.5％＞＜スクリューキャップ＞ 

国／地域等：イタリア／シチリア／I.G.P. テッレ シチリアーネ   

生産者：カーザ バリコーニ    

葡萄品種：ヴェルメンティーノ 100％ 

品番：IA-059／JAN：4935919940597／容量：750ml ¥1,540(本体価格¥1,400) 

 

 

 



  

 

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Crémant de Bourgogne Tradition Brut 
 

クロード ゲラエールを知るのに相応しいキュヴェです。畑の土

壌は粘土石灰質です。サステナブルな農業を目指し、栽培は

リュット レゾネを採用しています。葡萄の収穫は厳しく選別し

ながら手摘みで行います。ベースワインの発酵はタンクで行いま

す。その後、ボトルに移し瓶内二次発酵を行います。デゴルジュ

マンの前まで 18～24 ヶ月熟成させます。打栓後、3 ヶ月置いて

からリリースします。淡いイエロー、美しくきめ細かな泡立ちが

あります。力強さとエレガントさのバランスが素晴らしく、口に

含むとハチミツやブリオッシュのような香ばしさが感じられます。 

 

【白・スパークリング・辛口】＜Alc.12.0%＞  

国／地域等：フランス／A.O.C.クレマン ド ブルゴーニュ   

生産者：ドメーヌ クロード ゲラエール 葡萄品種：ピノ ノワール、シャルドネ 

熟成：瓶詰後 18～24 ヶ月 

品番：FC-808／JAN：4935919318082／容量：750ml ¥3,850(本体価格¥3,500)



  

 

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。

 

 

 

 

Crémant de Bourgogne Tradition Grande Réserve 
 

伝統的なブレンドで造る上級キュヴェで、さらに熟成期間を長くしています。金色を帯びた淡いイエロー。複雑で豊かなア

ロマが広がります。洗練されてエレガント、かすかにクリーミーなニュアンスがあり、フルーツやヘーゼルナッツ、焼いた

アーモンドを思わせる複雑で力強いフレーバーが広がります。ブリオッシュやハチミツのノートが漂う長くフレッシュな余

韻が感じられます。葡萄の収穫は厳しく選別しながら手摘みで行います。ベースワインの発酵はタンクで行います。その後、

ボトルに移し瓶内二次発酵を行います。デゴルジュマンを行うまでの間、最低でも 36 ヶ月熟成させます。打栓後、3 ヶ月

置いてからリリースします。 

 

【白・スパークリング・辛口】＜Alc.12.0%＞ 国／地域等：フランス／A.O.C.クレマン ド ブルゴーニュ   

生産者：ドメーヌ クロード ゲラエール  葡萄品種：ピノ ノワール、シャルドネ 

熟成：瓶詰後 36 ヶ月以上 

品番：FC-812／JAN：4935919318129／容量：750ml ¥4,950(本体価格¥4,500) 
 

 

 

 

 

Crémant de Bourgogne Pinot Noir Non Dose 
 

ドザージュなしで仕込んだ極辛口タイプのブラン ド ノワールです。ピノ ノワール 100%で造ります。素晴らしくピュ

アで、繊細かつダイナミックな泡立ちがあります。生き生きとして持続性があり、非常に調和の取れた味わいが魅力です。

葡萄の収穫は厳しく選別しながら手摘みで行います。ベースワインの発酵はタンクで行います。その後、ボトルに移し瓶内

二次発酵を行います。デゴルジュマンを行うまでの間、18～24 ヶ月熟成させます。打栓後、3 ヶ月置いてからリリースし

ます。 

 

【白・スパークリング・辛口】＜Alc.12.0%＞ 国／地域等：フランス／A.O.C.クレマン ド ブルゴーニュ    

生産者：ドメーヌ クロード ゲラエール  葡萄品種：ピノ ノワール 100％ 

熟成：瓶詰後 18～24 ヶ月 

品番：FC-810／JAN：4935919318105／容量：750ml ¥3,850(本体価格¥3,500) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Crémant de Savoie 
 

クレマン ド サヴォワは 2015 年 9 月に A.O.C.に認定されました。クレマンの産地と

しては 8 番目となります。土着品種のジャケールかアルテッスを 60％以上、しかもジャ

ケールは 40％以上使用という規定がありますが、ジャン ペリエはジャケールを 85％も

使っています。手摘みで収穫、さらに人の手で厳しく選別し、注意深くゆっくりとプレス

します。ベースとなるワインを発酵させた後、瓶内二次発酵を行い、18～24 ヶ月熟成さ

せます。豊かな果実味があり、しっかりとした個性が感じられます。 

 

【白・スパークリング・辛口】＜Alc.12.5%＞ 国／地域等：フランス／A.O.C.クレマン ド サヴォワ   

生産者：ジャンペリエ エ フィス 葡萄品種：ジャケール 85%、シャルドネ 15% 

熟成：瓶詰後 18～24 ヶ月 

品番：FC-300／JAN：4935919313001／容量：750ml ¥3,190(本体価格¥2,900)



  

 

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Crémant d'Alsace "Brut de Gres" Blanc de Blancs 
 

クレマンに使用するピノ ブランは三畳紀のピンク色をした砂岩土壌のものを使用してい

ます。ベースワインは、毎年単一のヴィンテージから造られます。葡萄の果皮についている

野生酵母を用い、全体の 3 分の 2 をステンレスタンク、3 分の 1 をフードル（樽）で発酵さ

せています。熟成期間は 22 ヶ月です。ドサージュの量を少なくし、極めて辛口、ボディが

あり生き生きとしたクレマンに仕上げています。 
 

【白・スパークリング・辛口】＜Alc.12.5%＞国／地域等：フランス／A.O.C.クレマン ダルザス     

生産者：ドメーヌ ロベール ロット  葡萄品種：ピノ ブラン、他 

熟成：瓶詰後 22 ヶ月   有機認証：ユーロリーフ 

品番：FD-017／JAN：4935919960175／容量：750ml        ¥4,180(本体価格¥3,800) 
 

 

 

 

 

 

Crémant d'Alsace Blanc Extra Brut 
 

3 種類の葡萄をブレンドしています。ピノ ブランはフレッシュさ、シャルドネはボディ、

そしてオーセロワはしなやかさと丸みを与えてくれます。畑の標高は 200～220m、平均樹

齢 20 年です。手摘みで収穫した葡萄はすぐにセラーに運びます。約 3 時間かけてやわらか

く圧搾します。ベースワインの発酵は野生酵母を使い、ステンレスタンクで行います。収穫

の翌年の春まで澱と共に寝かせます。その後、瓶に移し、瓶内で二次発酵させます。12～18 ヶ

月熟成させます。ドザージュを控えめにし、きりりとした味わいの辛口に仕上げています。 
 

【白・スパークリング・辛口】＜Alc. 13.0%＞国／地域等：フランス／A.O.C.クレマン ダルザス     

生産者：ドメーヌ ブレル  葡萄品種：ピノ ブラン、オーセロワ、シャルドネ 

熟成：瓶詰後 12～18 ヶ月  有機認証：AB、ユーロリーフ 

品番：FC-472／JAN：4935919314725／容量：750ml ¥3,740(本体価格¥3,400) 
 

 

 

 

 

 

 
  

 

Crémant de Limoux Terre de Villelongue Brut  
 

「ヴィルロング」は畑のある村の名前で、ロジエが移住して最初にスパークリングワインを造った

場所です。標高は 300m、日当たりのよい丘陵にあり、海洋性気候、粘土と石灰岩土壌の斜面です。

収穫量は 50hL/ha。全房圧搾して、ファースト プレスとセカンド プレスを使用します。1 晩

低温で澱を沈めます。18 度に温度管理して、15 日間発酵させます。ブレンドし酵母と糖分を添加

します。14～16 度のセラーで 12 ヶ月熟成させます。明るい金色。エレガントでフレッシュな柑

橘系の香り。リンゴ、レモンの皮やトロピカルフルーツの風味を持っています。しっかりと感じる

トーストの香りは、フィニッシュまで続きます。 ★「アシェットガイド 2024」2 星／クー ド クール 
 

【白・スパークリング・辛口】＜Alc.12.0％＞国／地域等：フランス／A.O.C.クレマン ド リムー  

生産者：ドメーヌ ロジェ 葡萄品種：シャルドネ 80%、シュナン ブラン 10%、ピノ ノワール 10% 

熟成：瓶詰後 12 ヶ月  

品番：F-472／JAN：4935919044721／容量：750ml          ¥2,750(本体価格¥2,500) 

 
 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

キシナウル ヴェキ スプマン ブリュット NV（左） 
Chisinaul Vechi Spumant Brut  
 

【白・スパークリング・辛口】＜Alc. 12.5 %＞ 

品番：M-001／JAN：4935919980012／容量：750ml ¥1,980(本体価格¥1,800) 

 

キシナウル ヴェキ スプマン デミセック NV（中央） 
Chisinaul Vechi Spumant Demisec  
 

【白・スパークリング・やや辛口】＜Alc. 12.0 %＞  

品番：M-002／JAN：4935919980029／容量：750ml ¥1,980(本体価格¥1,800) 

 

キシナウル ヴェキ スプマン ドゥルチェ NV（右） 
Chisinaul Vechi Spumant Dulce  
 

【白・スパークリング・甘口】＜Alc. 12.0 %＞  

品番：M-003／JAN：4935919980036／容量：750ml ¥1,980(本体価格¥1,800) 

 
国／地域等：モルドバ／コードル 葡萄品種：シャルドネ、フェテアスカ レガーラ、アリゴテ 

 
「キシナウル ヴェキ スプマン」は、シャルマ方式によるフレッシュかつフルーティなスパークリングワインです。キシナウはモルドバの首都、ヴェ

キは古いと言う意味で「オールド キシナウ」を指します。輝きのある淡いイエロー、フレッシュで調和があり、きめ細かでエレガントな泡立ちが

心地よく感じられます。フェテアスカ レガーラは「高貴な乙女」の意味を持つ白葡萄品種です。病害虫に強く、フレッシュでドライな味わいがあ

り、バラの花やドライアプリコット、アーモンドなどの風味があるとされています。シャルドネ、アリゴテに加えフェテアスカ レガーラがブレン

ドされることで、ワインにわずかにエキゾティックなニュアンスを与えています。飲み口に応じて、ブリュット（辛口）、デミセック（やや辛口）、

ドゥルチェ（甘口）の 3 種類がございます。ブリュットでも辛口過ぎることはなく、フルーティで心地よい味わいが楽しめます。 

 

 
・ブレンドの妙が感じられました。 
・この値段は驚きです。 

・価格が安いところが印象的。 

 
・ワインがあまり得意じゃない方にも
おすすめできそう。 

・甘くて美味しかったです！ 

 
・暑い日に氷を入れて飲んでも美味
しいかも。 
・ちょうど良い甘さで気に入りました！ 



  

 

 ※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
1994 年の輸入開始から、今年で 30 年！ これもいつもご愛飲してくださっている皆様のおかげです。本当にありがとうございます。 

当時 1 歳だったフラヴィも今では 31 歳となり、父パスカルに負けないハングリー精神で、常に考え、様々なことに挑戦しています。 

オープンマインドで良いと思ったことは取り入れ、駄目だと思ったことはやめるという、その繰り返しによって常に品質向上に努め、

それがワインの美味しさに直結しています。本稿では、「飲んだ人がワオ！ と驚くようなワインを造りたい」と言う二人の哲学を、現

地で聞いてきた新たな「パスカル語録」と「フラヴィ語録」とともに、改めてご紹介いたします。 

 



  

 ※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。
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 ※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。

 
 
 
 

「20 年以上前、ニュージーランドのソーヴィニヨン ブランを飲んで、そのパワフルさ、可能性の大きさに感銘を受け

た。しかし、それをコピーしたいとは考えていなかった。幅広いアロマの多様性を持つソーヴィニヨン ブランは私

にとって素晴らしい葡萄だ。ソーヴィニヨンが好きなのは、どの品種よりもアメージングな品種だから。緑豊かなア

ロマから始まり、熟すと白い花を連想させる味わいが生まれる。その中間には、トロピカルフルーツのニュアンスが

生まれる。自分のソーヴィニヨンには、パイナップルやライチなどのトロピカルなニュアンスを表現している。ソー

ヴィニヨンのワインを造り始めてから、醸造技術ではなく、畑に力を入れなければと感じるようになった。畑に力を

注ぐことにより、味わいを良くすることができると確信している。人はいつも、品質＝テロワールという。テロワー

ルの意味は、土壌を強調している場合が多いが、太陽の日射や雨量などのすべてが組み合わさっていて、私は、土壌

的なテロワールは特に重要ではないと感じている」             ――2013 年 来日時のパスカルのコメント 
 
 
 
 
 
 
 

 

Château des Eyssards Blanc 
 

ソーヴィニヨン ブランにセミヨンをブレンドして造るエントリークラスのワインです。真夜中に機械で収穫し

ます。フルーティで熟した洋ナシや白桃のようなはっきりとした甘い香りと、余韻にはローズマリーのような

ハーブの香りもあります。酸味は穏やかで凝縮度の高い目の詰まった味わいです。 
 

【白・辛口】＜Alc.13.5 %＞＜スクリューキャップ＞ 国／地域等：フランス／南西地方 

A.O.C.ベルジュラック 葡萄品種：ソーヴィニヨン ブラン、セミヨン 熟成：ステンレスタンクで 3 ヶ月 

品番：FA-238／JAN：4935919092388／容量：750ml     ¥1,650(本体価格¥1,500) 

品番：FB-493／JAN：4935919214933／容量：375ml         ¥990(本体価格¥900) 

 

Château des Eyssards Blanc Cuvée Prestige 
 
スタンダードキュヴェと同じくセミヨンとのブレンドですが、遅く収穫し、完熟した葡萄を使っているのが特徴

です。さらに濃厚な味わいですが、バランスの良さは見事です。洋梨のような完熟したフルーツにスモーク、ナッ

ツ、蜂蜜の風味があります。新樽、1 回使用樽、2 回使用樽各 1/3 で、澱と共に 6～12 ヶ月熟成させます。 
 

【白・辛口】＜Alc.13.5 %＞ 国／地域等：フランス／南西地方／A.O.C.ベルジュラック 

葡萄品種：ソーヴィニヨン ブラン、セミヨン 熟成：オーク樽で澱と共に 6～12 ヶ月 

品番：FB-237／JAN：4935919212373／容量：750ml     ¥2,530(本体価格¥2,300) 

 

Mano A Mano Sauvignon Blanc 
 

ロワールのワインのように、酸とミネラルが際立ったスタイルです。畑は石を多く含む白亜質土壌で、ミネラル

感の強い葡萄が出来ます。毎年、同じ区画の葡萄を使います。パイナップルやパッションフルーツを思わせる甘

い果実味、酸は穏やかで、ミネラルの要素が感じられます。発酵、熟成ともにステンレスタンクで行います。 
 

【白・辛口】＜Alc.13.5 %＞ 国／地域等：フランス／南西地方／A.O.C.ベルジュラック 

葡萄品種：ソーヴィニヨン ブラン 100% 熟成：ステンレスタンク 

品番：FC-286／JAN：4935919312868／容量：750ml     ¥2,090(本体価格¥1,900) 

 

ILLICO PRESTO Sauvignon Blanc 
 
収穫してすぐに醸造し、即座にリリースすることで、フレッシュでジューシーな味わいに仕上げています。美し

い酸とミネラルが感じられます。比較的樹齢の若い葡萄（15 年）を使い、レモンやグレープフルーツなどの非

常にフレッシュな柑橘系のアロマを引き出しています。収穫した葡萄はすぐにプレスし、ステンレスタンクを使

い 16 度の低温で発酵を行います。フレッシュさと酸を保つため、シュール リは行っていません。 
 

【白・辛口】＜Alc.13.5 %＞＜スクリューキャップ＞ 国／地域等：フランス／南西地方／I.G.P.ペリゴール 

葡萄品種：ソーヴィニヨン ブラン 100% 

品番：FD-180／JAN：4935919961806／容量：750ml     ¥2,200(本体価格¥2,000)



  

 ※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。

 
 
 
 
 
 
 

L'Adagio des Eyssards Blanc 
 
 

パスカルが「俺たちのシャブリ！」と表現する、驚きのシャルドネです。しかし、シャブリの真似をするつ

もりはなく、パワフルで持続性があり、長期熟成出来るワインを目指しています。5～10 年は熟成させるこ

とが出来るポテンシャルの高さを感じさせるワインです。アルコール度数は高めですが、重さを感じさせな

い上質な造りです。完熟してから収穫します。1 回使用樽へ入れて発酵、熟成させます。 
 

【白・辛口】＜Alc.13.5 %＞ 国／地域等：フランス／南西地方／I.G.P.ペリゴール 

葡萄品種：シャルドネ 100% 熟成：樽で 10 ヶ月 

品番：FB-275／JAN：4935919212755／容量：750ml   ¥2,750(本体価格¥2,500) 

 

L'Adagio des Eyssards Rouge 

 

シャトー デ ゼサールが造るメルロのトップ キュヴェです。試飲してベストな樽しか使いません。50～

60％をアダージョとして使い、その他はプレスティージュにブレンドします。アダージョは、音楽用語で

「ゆるやかに」という意味です。ブラックベリーやスパイスの香り。力強いタンニンがあり、圧倒的な迫力を

持っています。パスカルは、5 年間熟成させることを薦めています。VT にかかわらずいつも良い果実が生

る、丘の上の 2 つの特別な区画の葡萄を使用します。平均樹齢は 20 年です。栽植密度が高く、樹同士の水

分の奪い合いが激しいため、果皮が厚く、小さな良い実を付けます。収穫は 40hL/ha。ステンレスタンクで

28 度に保ちながら発酵、2 ヶ月以上の長いマセラシオンを行います。フレンチオークの樽（新樽 2/3、1 年

使用樽 1/3）で 14 ヶ月熟成させます。 
 

【赤・フルボディ】＜Alc.15.0 %＞ 国／地域等：フランス／南西地方 

A.O.C.ベルジュラック 葡萄品種：メルロ 100% 熟成：フレンチオーク樽で 14 ヶ月 

品番：FB-238／JAN：4935919212380／容量：750ml   ¥3,300(本体価格¥3,000) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mezzo Bergerac Rouge 

 

このワインは、日本市場限定で生産している特別なキュヴェです。メッツォとは、音楽用語で

「やや、少し」という意味で、音楽好きで、仲間と演奏を楽しむパスカルならではの命名です。

力強いアダージョの弟的存在になるよう、抽出もソフトに行っています。熟したタンニンがあ

り、滑らかでスムーズ、柔らかくバランスが取れています。28 度に保ちながら、ステンレス

タンクで発酵させます。3 回使用樽 50％、タンク 50％で 10 ヶ月熟成させています。瓶詰前

にタンクで寝かせます。 
 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.0 %＞ 国／地域等：フランス／南西地方 

A.O.C.ベルジュラック 葡萄品種：メルロ 80％、カベルネ フラン 20% 

熟成：タンクと樽各 50%で 10 ヶ月 

品番：FB-276／JAN：4935919212762／容量：750ml 

¥1,870(本体価格¥1,700) 

シャトー デ ゼサールの

美しいメルロ。 



  

 ※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。

 
 
 
 
 
 
 

Château des Eyssards Rouge 
 

シャトー デ ゼサールが造る赤ワインのエントリー キュヴェです。同価格帯のボルドーでこの

クオリティのワインを探すのは困難といえます。ほのかにスパイシーな香り、フルーティでカシス

や黒い果実を思わせる風味、甘さをほとんど感じず、切れが良く、口の中をぐっと締めるドライな

タンニン、魅力的な濃縮した味わいがあり、心地よい広がりを感じます。後味もとても良いワイン

です。発酵が始まる前に 4～5 日マセラシオンします。ステンレスタンクに入れ 28 度で発酵させま

す。タンクと、一部は樽で熟成させます。 
 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc.15.0 %＞ 国／地域等：フランス／南西地方 

A.O.C.ベルジュラック 葡萄品種：メルロ 70%、カベルネ フラン 30% 

熟成：タンクと樽（一部）で熟成 

品番：FA-236／JAN：4935919092364／容量：750ml ¥1,650(本体価格¥1,500) 

品番：FB-313／JAN：4935919213134／容量：375ml    ¥990(本体価格¥900) 

 

Château des Eyssards Rouge Cuvée Prestige 

 

メルロを主体に、カベルネ ソーヴィニヨンとカベルネ フランをブレンドして造る上級キュヴェ

です。力強く、濃厚なスタイルに仕上げられています。濃く、透けて通らない深いルビー色。リッチ

でありながら、エレガントな風味が感じられます。初めに洗練されたバニラのような樽の風味があ

り、適度にまろやかな酸味と果実味とのバランスがとれています。凝縮した果実味に由来するほの

かな甘い風味はありますが、全体的にはタニックで、飲み応えは抜群です。ステンレスタンクで 28

度に保ちながら発酵させます。フレンチオークの樽（新樽、1 回使用樽、2 回使用樽各 1/3）で 12 ヶ

月熟成、その後タンクで 5～6 ヶ月寝かせます。 
 

【赤・フルボディ】＜Alc.15.0 %＞ 国／地域等：フランス／南西地方 

A.O.C.ベルジュラック 熟成：フレンチオーク樽で 12 ヶ月、その後タンクで 5～6 ヶ月 

葡萄品種：メルロ 75%、カベルネ ソーヴィニヨン 15%、カベルネ フラン 10% 

品番：FA-239／JAN：4935919092395／容量：750ml ¥2,530(本体価格¥2,300) 

品番：FB-274／JAN：4935919212748／容量：375ml ¥1,430(本体価格¥1,300) 
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 ※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。

 
 
 
 
 
 
 

Malbec La Vigne à Leonce 

 

このワインはパスカルの父、レオンス キュイセに捧げるワインです。彼はド

メーヌのために生涯を畑仕事に費やし、家族のために働きました。2015 年、レ

オンスが一番大切にしていた区画にマルベックを植えました。残念ながら彼は

同じ年の 7 月にこの世を去りましたが、彼に対する敬意をこめて「レオンスの

葡萄」という意味の「ラ ヴィーニュ ア レオンス」という名前を付けました。

マルベックは条件の厳しい、痩せた土壌に適しているため、石の多い石灰岩質土

壌の畑に植えました。葡萄の収穫は 10 月上旬に行います。アルコール発酵はス

テンレスタンクで 22 度から 24 度にコントロールしながら行います。発酵が始

まってから最初の 1 週間は、柔らかく、やさしく抽出するために 1 日 4 回の短

いルモンタージュを行います。醸しの期間はおよそ 4 週間です。発酵後プレス

を行い、同じステンレスタンクでマロラクティック発酵を行います。熟成のほと

んどはステンレスタンクで行いますが、やわらかなタンニンと甘さを出すため、

一部のみフレンチオーク樽を使用します。 
 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.5 %＞ 国／地域等：フランス／南西地方 

A.O.C.ベルジュラック 葡萄品種：マルベック 100% 

熟成：主にステンレスタンク、一部樽で熟成 

品番：FC-423／JAN：4935919314237／容量：750ml   ¥2,090(本体価格¥1,900) 

 
 
 
 
 
 
 
 

Château des Eyssards Cuvée Flavie 

 

貴腐葡萄（ジャムのような味）と、樹の上で乾燥した陰干し葡萄（ドライフルーツの味）を

ブレンドした甘口ワインです。セミヨンは、皮が薄く非常に繊細で、貴腐が付きやすい品種

です。シュナン ブランは、貴腐は付かず、酸をもたらします。ソーヴィニヨン ブランも

酸をもたらします。白桃、パイナップルの風味、酸がワインをエレガントにします。1 回目

は干し葡萄状に乾燥した葡萄を、2 回目と 3 回目は貴腐菌のついた葡萄を収穫します。熟練

の摘み手を雇い、厳しく選別します。プレスし、2 日間静置後、フレンチオーク樽（新樽 2/3、

2～3 回使用樽１/3）で発酵、12 ヶ月熟成させます。 
 

【白・甘口】＜Alc.12.5 %＞ 国／地域等：フランス／南西地方／A.O.C.ソーシニャック 

葡萄品種：セミヨン、シュナン ブラン、ソーヴィニヨン ブラン、他 

熟成：フレンチオーク樽で 12 ヶ月 

品番：FB-239／JAN：4935919212397／容量：500ml 

¥3,520(本体価格¥3,200) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

貴腐菌が付いたセミヨン。見

た目は良くないが極上の甘口

ワインを産む。 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bruderthal Grand Cru Riesling 
 

収穫は畑で丁寧に選別しながら手摘みで行います。収穫した葡萄はゆっくりと優しく圧搾します。発酵

は野生酵母により、温度管理したステンレスタンクで行います。熟成も同じステンレスタンクで澱と共

に約 6 ヶ月行います。個性ある塩味、ドライフラワーや様々なスパイスのニュアンスがあり、しっかり

とした酸が全体を支えているのがこの畑の特徴です。非常にリッチでドライなリースリングを生まれま

す。ヴィンテージに関わらず、ブリュデルタールのワインは長期熟成に向いています。最初の数年間は

固さがありますが、時間がたつにつれ力強さが増し、開いてきます。年月が経つに従いワインは素晴ら

しく発展し、15～20 年はキープする力を持っています。 

 

【白・辛口】＜Alc. 13.5％＞ 国／地域等：フランス／アルザス  等級：A.O.C.   

葡萄品種：リーリング 100％ 熟成：ステンレスタンクで澱と共に約 6 ヶ月 

有機認証：ユーロリーフ、AB 

品番：FD-113／JAN：4935919961134／容量：750ml ¥7,150(本体価格¥6,500) 

モルスハイム村のグラン クリュ「ブリュデルタール」は、ブレル

家が 18 世紀に取得した、ドメーヌのルーツともいえる重要な畑で

す。同じ村の他の場所とは明らかに異なる特別な区画として昔から

認識されていました。現オーナーのジュリアン ブレルの生まれ年

の 1992 年にグラン クリュに認定されています。ドイツ語で

「Bruder（ブリュデル）」は兄弟、「Thal（タール）」は小さな渓谷

で、「兄弟の渓谷」を意味しています。基層となる石灰岩によって、

ワインに驚くほどの新鮮さが与えられるといいます。「ワインは長

期熟成に耐え、しっかりとした酸が全体を支え、スパイシーな香り

を備えているのが特徴です」とジュリアンは話してくれました。 

95/100 

LA RUVUE DU 
VIN DE FRANCE 
2023.9 

ドメーヌ ブレルが造る、リースリングの最上級キュヴェ 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Seiler Pinot Noir 
 

「ザイラー」の区画の深い部分は固いムッシェルカルク（貝殻石灰岩）の土壌です。畑の標高は 200～240ｍ、グラ

ン クリュのブリュデルタールの下に位置し、同じ南南東を向いていますが、グラン クリュよりも緩やかな斜面

で、土壌には花崗岩質の粘土がより多く含まれています。また谷壁に囲まれているため、気温差が激しく、日中は

暑く、夜間は涼しくなります。土壌、そして昼夜の気温差のおかげで葡萄に豊かなアロマを与え、フェノール類の

成熟が進みます。葡萄の平均樹齢は 30 年です。収穫は畑で丁寧に選別しながら手摘みで行います。収穫した葡萄の

85％を除梗、残りは全房です。発酵は天然酵母により、温度コントロールしたステンレスタンクで約 15 日間行い

ます。その間、ピジャージュ、ルモンタージュを行います。熟成は樽で 12 ヶ月、その後、さらにステンレスタンク

で 6 ヶ月熟成させます。フィルターをかけずにボトリングします。若いうちから美味しく飲めますが、10 年の熟成

にも耐えるポテンシャルを備えています。2021VT は生産せず、スタンダードクラスのモルスにブレンドしました。 

★「メイユール ヴァン ド フランス 2022」91 点   ★「アシェット ガイド 2023」1 星 

 

【赤・フルボディ】＜Alc. 14.0％＞ 国／地域等：フランス／A.O.C. アルザス 

葡萄品種：ピノ ノワール 100％   

熟成：樽で 12 ヶ月熟成後、ステンレスタンクで 6 ヶ月 

品番：FC-526／JAN：4935919315265／容量：750ml ¥4,950(本体価格¥4,500) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ドメーヌ ブレルは、アルザス北部・バ＝ラン県の首都ストラスブールから、西に約 25km 進んだ

位置にあるモルスハイム村の家族経営のドメーヌです。現在は、7 代目にあたる 1992 年生まれの

ジュリアン ブレルがワイナリーを引き継いでいます。ジュリアンは、ディジョンの大学で葡萄、

ワイン、テロワールの修士号を取得後、シャトー シュヴァル ブランなど国内外のワイナリーで経

験を積みました。2016 年から実家であるドメーヌ ブレルに戻り、2018 年には両親から正式に経

営を引き継ぎました。同年、葡萄栽培をオーガニックへと転換し、2021VT より有機認証（AB、ユー

ロリーフ）がラベルに表示可能となりました。ジュリアンは、モルスハイムのテロワールやヴィン

テージの特徴を、ありのままにワインにしています。例えば、収穫については、糖度が十分に上がっ

ていたとしても、葡萄が最大限にアロマを発揮できるように、フェノールが成熟するのを待ちます。

そのため、ワインのアルコール度数が高くなる年もあります。しかし、ジュリアンは、これこそが

ナチュラルで、テロワールのありのままの姿を映したワイン造りだと考えています。 

 

フランスの評価誌『ラ ルヴュ デュ ヴァン ド フランス』の特集記事「L’ALSACE Le 

miracle de la diversité」では、ジュリアンが写真入りで次のように紹介されました。

「29 歳のジュリアン ブレルは、モルスハイムで 8ha の畑を持つ家族のドメーヌに

2016 年に戻ってきた。ストラスブールから 25 キロ離れたモルスハイムはブガッティ

の町としても知られている。豊かな経験を生かし、有機栽培に転換、2021 年に承認さ

れる。畑はすべて斜面にあり、40 近い区画に分かれているため、多くの作業が必要とさ

れる。（一部省略）」。また、「ハネンベルク リースリング 2019」が 93 点を獲得してい

ますが、この特集に掲載されたアルザスの白ワインでは最高得点（掲載は 60 アイテム。

内 3 アイテムのみが 93 点）で、期待の若手生産者として注目されています。 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

オーナーのリー フロレンツは、若い頃からよくワインを飲んでいるうちに、次第にワインに傾

倒するようになりました。実家が建築会社を営んでおり、その仕事仲間を通じて葡萄畑の経営を

学びました。そして、フィネスと持続性があり、バランスの良い力強い赤ワインが造りたいとい

う思いから、自分自身のワイナリーを設立し、ワイン造りをしたいと考えました。そして、1998

年にマクラーレン ヴェイルに 3 世代続く葡萄畑を購入、アラミス ヴィンヤーズを設立しま

した。ワイナリーの名前は、デュマの「三銃士」の登場人物アラミスに因んでいます。 

 

標高は 50~200ｍ。ローム土壌が広く分布し、黒葡萄の栽培が大部分を占めています。マクラー

レン ヴェイルは典型的な地中海性気候で、セント ヴィンセント湾からの風が夏の暑さと冬の

寒さを和らげています。夏は暑く冬はおだやかな気候で、収穫期にはほとんど雨は降らず、霜も

めったにみられません。こうした土壌と気候は、特にシラーズやカベルネ ソーヴィニヨンの栽

培に理想的な環境で、これらの品種から造られる上品さと力強さを兼ね備えたワインは評価も高

く特筆すべきものがあります。 

 

アラミスが所有する畑は、マクラーレン ヴェイルの中でも海に近く南向きの斜面あります。こ

こではシラーズとカベルネ ソーヴィニヨンを栽培しています。日当たりがよいだけでなく、海

からの風が吹き抜けるため、気温を低く保ってくれます。畑全体を健全に保つために様々な方法

（灌漑、防虫など）を用いて管理しています。 

 

オーストラリアワインに関して多くの著書を執筆、評論家としても活躍しているジェームス ハリデイ。

オーストラリアのワイン業界における長年の功績が認められ、オーストラリア勲章を授与された実績を

持つ彼の代表的著書が「ジェームス ハリデイ ワイン コンパニオン」です。その 2018 年版で、ア

ラミス ヴィンヤーズは最高評価 5 星の評価を得ており、専門家からも高く評価されています。 

ARAMIS 

マクラーレン ヴェイル 

右写真：醸造家のルネ ヒルシュ（赤ワイン担当） 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

White Label Shiraz 
 

収穫した葡萄は破砕し、開放式の発酵タンクに入れ、7 日間果皮と共に発酵させます。フリーランワインを抜き、果

皮を注意深くプレスします。その後、フリーランとプレスワインをブレンドし、24 時間置いた後、ラッキングを行い、

フレンチオークの樽とタンクで約 18 ヶ月熟成させます。ふくよかで深みがあり、それでいてジューシー。ブルーベ

リーやカシスの豊かなフレイバーはリッチなモカやスターアニス、そして土を思わせるトーンとうまく調和していま

す。肉厚でソフトかつスモーキーなノートはワインに複雑さを与え、こなれたタンニンとうまく調和しています。  
 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.5%＞＜スクリューキャップ＞ 国／地域等：オーストラリア／マクラーレン ヴェイル   

葡萄品種：シラーズ 100％   熟成：樽とタンクで 18 ヶ月 

品番：AU-011／JAN：4935919340113／容量：750ml     ¥2,750(本体価格¥2,500) 
 

 

White Label Cabernet Sauvignon 
 

収穫した葡萄は破砕し、開放式の発酵タンクに入れ、7 日間発酵させます。フリーランワインを抜き、果皮を注意深

くプレスします。その後、フリーランとプレスワインをブレンドし、24 時間置いた後、ラッキングを行い、フレンチ

オークの樽とタンクで 18 ヶ月熟成させます。非常にピュア、エレガントでしっかりとした骨格がありながら、洗練

されています。凝縮されたダークベリーの果実やリコリスのフレイバーは、しっかりとしたタンニン、そしてスモー

キーな要素と非常にバランスよく調和しています。しやなかで心地よい余韻があります。 
 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.0%＞＜スクリューキャップ＞ 国／地域等：オーストラリア／マクラーレン ヴェイル   

葡萄品種：カベルネ ソーヴィニヨン 100％   熟成：樽とタンクで 18 ヶ月    

品番：AU-012／JAN：4935919340120／容量：750ml ¥2,750(本体価格¥2,500) 
 

 

 

 

Feather in Cap Merlot 
 

アラミスというワイナリーの名は、アレクサンドル デュマの「三銃士」の主人公から取っていますが、「フェザー イン キャッ

プ」は、その三銃士の帽子に付けられた羽を指します。地中海性と海洋性気候の融合によって力強さとリッチな味わいを持ち、そ

れでいて柔らかくエレガントなスタイルに仕上がっています。口当たりはジューシーでスムーズ、プラムやブラックチェリーのア

ロマとフレイバーがあります。アデレードの南のラングホーン クリークの畑の葡萄を購入しています。穏やかにルモンタージュ

しながら 5 日間発酵、その後 15 ヶ月熟成させています。軽くろ過と清澄して瓶詰めします。 
 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.5%＞＜スクリューキャップ＞ 

国／地域等：オーストラリア／マクラーレン ヴェイル  

葡萄品種：メルロ 100％  熟成：タンクで 15 ヶ月    

品番：AU-013／JAN：4935919340137／容量：750ml ¥2,310(本体価格¥2,100) 
 

 

 

 

The Bastion Shiraz 
 

単一畑のシラーズを使用します。開放式の発酵タンクで発酵させ、フレンチオークの樽（40％新樽）で 22 ヶ月熟成させます。シ

ラーズの持つ個性と豊かなフレイバーを保つため、清澄せず、フィルターもかけずに瓶詰します。力強さとバランスの素晴らしい

ワインです。フレンチオークでの熟成を経て、たっぷりの果実味と心地よいアロマがあり、非常に複雑で魅惑的なワインに仕上がっ

ています。ブルーベリーやチョコレートの素晴らしいアロマは、スターアニス、スミレ、そして土の要素、骨格がありよくこなれ

たタンニンに支えられています。 
 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.5%＞＜スクリューキャップ＞  

国／地域等：オーストラリア／マクラーレン ヴェイル   

葡萄品種：シラーズ 100％  熟成：フレンチオークの樽で 22 ヶ月   

品番：AU-010／JAN：4935919340106／容量：750ml ¥4,180(本体価格¥3,800) 
 

 

 

 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。 

 

  

 

 

 

Barbera d'Alba Superiore 

「たくさんのフルーツのニュアンスが感じられます。そして甘いス

パイス。酸の豊かさがあり、若々しさがあります。柔らかく、まろ

やか」と醸造責任者のダニエーレ ポンツォは話していました。伝

統を残しつつ新しいスタイルを取り入れたワインで、樽が効果的に

使われ、バランスも取れています。畑はランゲ地区で、石灰質粘土

土壌です。10 月前半に収穫し、除梗し破砕します。26～28 度に温

度管理しながら、5～6 日間発酵させます。マロラクティック発酵

させ、4 ヶ月フレンチオークのトノー（500L）で熟成させます。さらに、瓶詰前に 8～10 ヶ月タンクで寝かせます。濾過も清澄

もしません。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc.14.5%＞ 国／地域：イタリア／ピエモンテ／D.O.C.バルベーラ ダルバ 

生産者：テッレ デル バローロ 

葡萄品種：バルベーラ 100％ 熟成：500L の樽で 4 ヶ月、その後タンクで 8～10 ヶ月 

品番：I-861／JAN：4935919058612／容量：750ml                ¥1,980(本体価格¥1,800)  

Spätburgunder Bischofskreuz Qualitätswein Trocken 
※無くなり次第 2022VT に切り替わります。 

ドイツは世界第 3 位のピノ ノワールの生産国で、ファルツでも重

要な品種です。特に南ファルツの石灰岩質で熱を蓄える土壌は、こ

の品種に向いています。ヌスドルファー ビショッフスクロイツか

らのワイン。畑の区画は北東向きで、標高は 160～180m です。土

壌は石灰岩を含む砂質ロームです。発酵、熟成共にステンレスタン

クで行います。26 度に温度管理しながら発酵させます。醸しは 1～2 週間です。瓶詰の際にろ過します。赤い果実と控えめなタ

ンニンの調和が、見事です。ブルゴーニュのピノ ノワールよりも果実の甘みを感じ、やわらかく飲みやすいスタイルです。普段

飲みのピノ ノワールとして、あるいは入門用ピノ ノワールとしておすすめ出来ます。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc.13.5%＞＜スクリューキャップ＞ 

国／地域：ドイツ／ファルツ 生産者：カール ファフマン 

葡萄品種：ピノ ノワール 100％ 残糖：6. 2 g/L 酸度：5. 4 g/L 熟成：ステンレスタンク 

品番：KA-466／JAN：4935919194662／容量：750ml                ¥2,310(本体価格¥2,100) 

Spätburgunder Qualitätswein Trocken 

バーデンの個人生産者が手掛けるクラシカルなスタイルのピノ ノ

ワールです。1981 年に地元の生産者組合を離れ、カイザーシュ

トゥールのエンディンゲン村にワイナリーを設立しました。畑は標

高 250ｍの高台に位置し、土壌はレス（黄土）です。収穫した葡萄

は 100％除梗し、2,500L の木製の大樽に入れ、20 度の低温で 25

日間発酵させます。そのまま同じ大樽で 24 ヶ月ゆっくりと熟成さ

せます。ブラックベリーやブルーベリーの果実のアロマ、口に含むとかすかにローストの風味を感じます。タンニンはしなやかで

洗練された味わいがあります。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.13.5%＞ 国／地域：ドイツ／バーデン 

生産者：ヴァイングート ラインホールト コーネリア シュナイダー 

葡萄品種：ピノ ノワール 100％ 残糖：0. 7 g/L 酸度：6. 4 g/L  熟成：2,500L の大樽で 24 ヶ月 

品番：KA-674／JAN：4935919196741／容量：750ml                ¥4,400(本体価格¥4,000) 

 

『リアルワインガイド 86 号』 

掲載ワイン特集 
「5 千円台までの世界の美味しいピノ・ノワールまたはそういう味わいのワインを

探せ！」の企画で、以下のワインが掲載されました！ 



  

 

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Montepulciano d'Abruzzo Colline Teramane 
 

2 ヶ所の畑からの葡萄を使います。一つは北部のエリアでグラン サッソの山の近く

にあり、アドリア海からの風通しも良く乾いた土地で、粘土質の土壌です。ボディが

あり、長期熟成可能なタイプとなります。もう一つは南部のエリアで砂質。特徴はフ

ルーティさがあることで、繊細なため注意深く栽培する必要があります。農薬、除草

剤は一切使いません。収穫は手摘みで、ワイナリーで 2 回選別します。除梗、破砕し、

ステンレスタンクで発酵させます。20 日間醸しをします。バリック（新樽、1 回使用

樽、2 回使用樽各 1/3）で 18 ヶ月熟成後、6 ヶ月瓶熟させます。ガーネットを帯びた

赤色。カカオやベリー、スパイシーな香りとプラムを思わせるたっぷりの果実味が感

じられます。しっかりとしたボディと良質のタンニンがあり、素晴らしいバランスを

持っています。 

＜その他評価＞ ★「ルカ マローニ 2024」94 点 
 

【赤・フルボディ】＜14.5%＞ 国／地域等：イタリア／アブルッツォ 

D.O.C.G.コッリーネ テラマーネ モンテプルチャーノ ダブルッツォ 

生産者：ファンティーニ  葡萄品種：モンテプルチャーノ 100％ 

熟成：バリックで 18 ヶ月 

品番：I-457／JAN：4935919054577／容量：750ml  

¥4,180(本体価格¥3,800) 

POINTS 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

IVI Vino Spumante Bianco Brut 
 

オーナーのロベルト サロットが初めて手掛けたシャルマ方式によるスプマンテです。

当初は家族の特別なイベントのためだけに少量生産されるのみでした。このワインは造

り手のロベルト サロットの姉のイヴァナに捧げられており、彼女のニックネーム、“IVI

（イヴィ）”がワインの名前になっています。グリーンがかった淡い麦わら色。メロンや

パイナップル、リンゴのアロマが混ざる複雑な香りが広がります。繊細でエレガントな

泡立ち、生き生きとした酸、フレッシュで爽やかな果実味があります。葡萄は 8 月下旬

に収穫します。やわらかくプレスし、ステンレスタンクで非常に低い温度で発酵させま

す。ベースワインを密閉型のステンレスタンクに入れて、シャルマ製法により発酵を行

います。 

 

【白・スパークリング・辛口】＜シャルマ＞＜Alc.12.5%＞  

国／地域等：イタリア／ピエモンテ  生産者：ロベルト サロット 

葡萄品種：シャルドネ、ピノ ネーロ、コルテーゼ 

品番：IA-057／JAN：4935919940573／容量：750ml 

 ¥3,080(本体価格¥2,800) 

IVI  
Vino Spumante Bianco 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gavi Aurora 
 

はきはきとした果実味と、グレープフルーツを思わせるさわやかな風味が広がります。畑はサ

ン クリストーフォロにあり、標高 270m、南～南西向きです。マール石灰岩土壌で、仕立て

はギヨーです。自家葡萄に加え、長い付き合いの 5 人の農夫からも葡萄を購入し、ロベルトが

醸造します。付き合いも長いため、農夫達は家族同様で、自家畑と言ってよいと思っています。

コンセプトは長時間の低温発酵で、最後まで低温で発酵させることで果実味が長く保たれます。

澱と接触させ、2～3 ヶ月ステンレスタンクで熟成させます。 

★「ルカ マローニ 2024」94 点 

 

【白・辛口】＜Alc.12.5%＞ 国／地域等：イタリア／ピエモンテ／D.O.C.G. ガヴィ 

葡萄品種：コルテーゼ 100％  熟成：ステンレスタンクで 2～3 ヶ月 

品番：I-623／JAN：4935919056236／容量：750ml ¥2,200(本体価格¥2,000) 
 

 

 

 

 
 

Barbera d'Alba Elena La Luna 
 

スミレがかったルビー色。熟した果実の、力強く濃縮した香り、素晴らしいボディがあり、構

成、酸、タンニンが見事なバランスを見せています。豊かでまろやか、スムーズで、風味が口

の中に長く残ります。バローロ村とロンコヌオーヴォ村のバルベーラを使用します。面積は

4ha、土壌は石灰質泥灰土です。50～60 年の高樹齢のため非常に集約感のある葡萄が出来ま

す。そのため必要が無ければアパッシメントしません。9 月末頃収穫します。収穫量は通常の

半分の 50hL/ha 以下です。1 週間、低温で醸しをします。ステンレスタンクで発酵させ、2 ヶ

月休ませます。その後、12 ヶ月アメリカンオークのバリックで熟成させます。ステンレスタ

ンクで 6 ヶ月、さらにボトルで 6 ヶ月寝かせます。ろ過せず瓶詰します。 

★「ルカ マローニ 2024」99 点  ★「ヴェロネッリ 2024」3 星／91 点 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.16.0%＞ 国／地域等：イタリア／ピエモンテ／D.O.C. バルベーラ ダルバ  

葡萄品種：バルベーラ 100％  熟成：バリックで 12 ヶ月熟成後、ステンレスタンクで 6 ヶ月、瓶で 6 ヶ月 

品番：I-638／JAN：4935919056380／容量：750ml ¥4,950(本体価格¥4,500) 
 

 

 

 

 

Langhe Rosso Enrico I 
 

非常にしっかりとした骨格があり、長期熟成に耐えるパワーを備えています。熟した赤い果実

のアロマにスパイシーな要素があり、力強いボディで飲み応えがあります。畑は、標高 350～

400m、石灰岩とマールが混ざる土壌です。葡萄の仕立てはギヨー、栽植密度 6,000 本/ha で

す。10 月初旬に収穫します。100％アパッシメントした葡萄を使います。発酵前にコールド 

マセレーションを行い、10 日間発酵させます。最初にステンレスタンクで 2 ヶ月、その後バ

リックで 18 ヶ月熟成させます。そしてステンレスタンクに戻し 6 ヶ月休ませ、さらに 6 ヶ月

瓶熟させます。 

★「ルカ マローニ 2023」99 点 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.15.5%＞ 国／地域等：イタリア／ピエモンテ／D.O.C. ランゲ 

葡萄品種：カベルネ ソーヴィニヨン 70%、ネッビオーロ 30% 

熟成：ステンレスタンクで 2 ヶ月、バリックで 18 ヶ月、再びステンレスタンクで 6 ヶ月、瓶で 6 ヶ月 

品番：I-856／JAN：4935919058568／容量：750ml ¥6,050(本体価格¥5,500)



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Erre Piemonte Rosso 
 

最良の畑で育つバルベーラ、カベルネ ソーヴィニヨン、メルロをブレン

ドしています。カベルネ ソーヴィニヨンは、アパッシメント（陰干し）

して仕込みます。チェリーやプラムの豊かなアロマ、口当たりはリッチか

つスムーズで、黒い果実の長い余韻が感じられます。リッチでパワフルで

あると同時に、豊かで柔らかなボディを持ち、とても親しみやすいスタイ

ルです。若い内から楽しめ、熟成させるとさらに素晴らしく発展するで

しょう。モンフェッラートにある畑の標高は 300ｍ、南向きの日当たりの

良い理想的な場所にあります。土壌は灰色をした粘土質です。葡萄の仕立

てはギヨー、栽植密度は 5,000 本/ha です。9 月下旬に収穫します。温度

管理したステンレスタンクで発酵。2 ヶ月ステンレスタンク、その後 8 ヶ

月オーク樽で熟成させます。更に 3 ヶ月瓶熟させます。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.15.0%＞  

国／地域等：イタリア／ピエモンテ／D.O.C. ピエモンテ   

葡萄品種：バルベーラ 50%、カベルネ ソーヴィニヨン 25%､メルロ 25% 

熟成：ステンレスタンクで 2 ヶ月、その後オーク樽で 8 ヶ月、瓶で 3 ヶ月 

品番：I-900／JAN：4935919059008／容量：750ml ¥4,620(本体価格¥4,200) 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Barbaresco Riserva 
 

特別な時のためにとっておき、熟成させたサロット家のリゼルヴァです。1999VT は

ロベルトの父、アンジェロが手掛けています。アンジェロは、最も良いヴィンテージ

のバルバレスコの一部をステンレスタンクで保管していました。その後、これらのワ

インは忘れられていましたが、数年後に発見されたものを試してみるとさらに素晴ら

しくなっていたため、特別なワインとして販売することにしました。葡萄は 10 月末

に収穫し、発酵前にコールド マセレーションします。その後、29 度に温度管理し

ながら 15 日間、発酵と醸しを行います。発酵終了後、果皮と共にさらに 10 日間長

いマセラシオンを行います。伝統的なスラヴォニアンオークの樽で 48 ヶ月以上熟成させます。樽のサイズは

様々で、7hL～50hL です。やわらかなタンニンがありフルボディ、抜きんでた品質を持っています。 
 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.5％＞ 国／地域等：イタリア／ピエモンテ／D.O.C.G.バルバレスコ 

葡萄品種：ネッビオーロ 100％  熟成：スラヴォニアンオークの樽で 48 ヶ月以上 

品番：IA-056／JAN：4935919940566／容量：750ml ¥9,350(本体価格¥8,500) 
 

 



  

 

 
※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 8 月時点のものです。

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ブラン ド ラマルティーヌ 
タンデム ２０２１ 
Blanc de Lamartine Tandem 

※無くなり次第 2022VT に切り替わります。  
収穫は手摘みで行います。シャルドネとヴィオ

ニエは一緒に収穫します。シュナン ブランは

他の品種より熟すのが遅いため、15～20 日遅く

収穫します。発酵、熟成は全体の 70％をステン

レスタンク、残りの 30％はフレンチオーク樽

（20％新樽、80％は 1 年使用樽と 2 年使用樽）で

行います。3 種類の葡萄の個性がバランス良く混

ざり合っています。非常にアロマティックなヴ

ィオニエの香りとふくよかなシャルドネのニュ

アンスが感じられます。口当たりはまろやかで

スムーズ、最後にシュナン ブランのミネラル

が現れ、全体を引き締めます。 
 

【白・辛口】＜Alc.13.0 %＞ 

国／地域等：フランス／南西地方 

等級：IGP コート デュ ロット 

葡萄品種：シャルドネ 60％、シュナン ブラン

25％、ヴィオニエ 15％ 

 

品番：FC-341／容量：750ml  

JAN：4935919313414 

¥2,970(本体価格¥2,700) 

カオール タンデム ２０２２ 
Cahors Tandem 
 

「タンデム」は、バンジャマンとリズに世代交代し

てから、新たな試みで造ったワインです。ラベル

には、2 人の頭文字「L & B」と、ファミリーネー

ムの「GAYRAUD」が書かれています。カオール

のワインは冬に飲むのが一般的ですが、夏の間13

～15 度位で楽しめるカオールがあれば良いと考

えて造りました。当初は、国内の個人客やレスト

ランだけに卸していました。粘土石灰質土壌がワ

インにミネラルを与えます。収量は 40hL/ha と

厳しく制限しています。醸造過程では SO2 は一

切使用せず、瓶詰め前に最低限添加しています。 
 
★「ラ ルヴュ デュ ヴァン ド フランス 

2023.11/ №675」93 点 

★「メイユール ヴァン ド フランス 2024」
90 点 

【赤・フルボディ】＜Alc.13.0 %＞ 

国／地域等：フランス／南西地方 

等級：AOC カオール 

葡萄品種：マルベック 熟成：タンクで 6 ヶ月 

 

品番：FC-161／容量：750ml 

JAN：4935919311618 

¥2,970 本体価格¥2,700) 

兄妹の挑戦 
 

二人乗りバイク「タンデム」にちなんだワイン 

ラ
マ
ル
テ
ィ
ー
ヌ
の
自
信
作 

３
つ
の
品
種
を
ブ
レ
ン
ド
し
た
辛
口
白
ワ
イ
ン 

「
夏
に
冷
や
し
て
飲
む
た
め
の
新
し
い
カ
オ
ー
ル
」 

こ
だ
わ
り
の
マ
ル
ベ
ッ
ク
１
０
０
％ 

～シャトー ラマルティーヌ～


