
  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

シルヴァーナー クーベーアー トロッケン 2019 
Silvaner Q.b.A. Trocken 
 
畑は標高 182m の低い丘に位置しています。土壌はレス（黄土）、畝と畝の間に 1 列おきに草を生や

しています。栽植密度は 5,000 本/ha です。収穫は手摘み、機械摘みで行います。空気圧プレスで圧

搾し、発酵はステンレスタンクで 16 度から 20 度にコントロールしながら行います。フレッシュな酸

を保つため、マロラクティック発酵はしていません。そのままステンレスタンクで 6 ヶ月熟成を行い

ます。清澄を行い、軽くフィルターをかけてボトリングします。リンゴや洋梨、ハーブを思わせるア

ロマがあり、口当たりはとても柔らかく、フルーティで調和が取れています。日常の食卓で楽しんで

頂きたいワインです。 

 
【白・辛口】 国／地域等：ドイツ／ファルツ   ＜スクリューキャップ＞ 

生産者：ベルンハルト コッホ 

葡萄品種：シルヴァーナー  熟成：ステンレスタンクで 6 ヶ月   

残留糖度：6．4g/L  酸度：5．9g/L 

 
品番：KA-662／JAN：4935919196628／容量：1,000ml ¥1,980(本体価格¥1,800) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

坂田 千枝 ／ ケラーマイスター 

「ヴィヌム」「ゴーミヨ」などドイツワインガ

イドにおいて高い評価を受け、近年大きな

躍進を遂げているベルンハルト コッホ。

醸造責任者は、兵庫県出身の坂田千枝さん

が務めており、ワイングートの躍進に貢献

しています。「私は工場長のようなもので、

スタッフ全員でワインの方向性を決めた

後、それを商品化する役割を担っています」

と話してくれました。 

シルヴァーナーの柔らかくフルーティな口当たりは 

食事との相性もピッタリです 

750ml に 

換算した場合の価格は 

本体価格 1,350 円 



  

 

 
 
 
 
 
 

リースリング クーベーアー トロッケン 2019 
Riesling Q.b.A. Trocken 
 

選別酵母を使用して、16～18 度に温度管理の下ステンレスタンクで発酵、熟成しています。華やかな青リ

ンゴの風味、酸と果実味のバランスが取れた飲みやすいタイプです。「エントリーレベルですが、このクラ

スのワインにも品質のよい葡萄を使用している」とマティアスは話していました。 

 
【白・辛口】 国／地域等：ドイツ／ラインガウ    ＜スクリューキャップ＞ 

生産者：クラス    葡萄品種：リースリング 

熟成：ステンレスタンク  残留糖度：8．7g/L  酸度：7．2g/L 

 
品番：KA-617／JAN：4935919196178／容量：1,000ml ¥1,870(本体価格¥1,700) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

リースリング クーベーアー ファインヘルプ 2017 
Riesling Q.b.A. feinherb   ※無くなり次第2018VT へ切り替わります 

 

このワインには、ケステナー ヘレンベルクと、祖母が持っていたオーザンナー ローゼンベルクの葡萄

を使っています。ローゼンベルクは急斜面ではないため、機械を使った収穫を行っています。畑の標高は平

均で 170ｍ、南東向きです。土壌は灰色粘板岩と青色粘板岩です。収穫は少し早めの 9 月末に行います。果

実の甘さと酸のバランスを大切にしているため、完熟していますが過熟ではない葡萄を選んで収穫します。

アルコール発酵は、ステンレスタンクで 15～20 度に温度コントロールしながら行います。マロラクティッ

ク発酵はしていません。非常にバランスのとれた、クラシカルな味わいを持っています。2017VT は、2017

年 9 月 27、28 日に収穫、2018 年 6 月 22 日瓶詰しました。 

 
【白・やや甘口】 国／地域等：ドイツ／モーゼル   ＜スクリューキャップ＞ 

生産者：マイアーラー   葡萄品種：リースリング 

熟成：ステンレスタンク  残留糖度：30．8g/L  酸度：8．8g/L 

品番：KA-586／JAN：4935919195867／容量：1,000ml ¥2,200(本体価格¥2,000) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

マティアス クラス 
現オーナーのマティアス クラスは、シュロス 

ワインハルツハウゼンやシュロス フォルラー

ツといった名門で経験を積み、2014 年にワイン

グートを引き継ぎました。エアバッハの優良な畑

を所有し、著名なワイングートで磨かれた経験を

活かしたワイン造りで安定した品質を誇ってい

ます。また、リースリング以外に、ピノ ノワー

ルやソーヴィニヨン ブランといった国際品種

にも挑戦しています。 

マティアス マイアーラー 

1767 年設立から 8 代続くワイングート。現オー

ナーのマティアス マイアーラーは、モーゼルの

トップ生産者フリッツ ハークのもとで約 7年経

験を積みました。彼は、父からワイングートを引

き継いで 2 年目の 2008 年には DLG の「ベスト 

ヤング ワインメーカー」に選出されるなどその

実力は確かなものです。 

ほのかな甘さがあり、爽快心地よい飲み口が魅力の 

ファインヘルプに仕立てました 

 

リースリングの酸と充実した果実味が調和した 

見事なバランスの辛口ワイン 

2017VT 

70本限り 

750ml に 

換算した場合の価格は 

本体価 1,275円 
 

750ml に 

換算した場合の価格は 

本体価格 1,500 円 
 


