
  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Beyra Reserva Quartz Branco 
 

畑の標高は平均で 700m、石英の鉱脈が見られる花崗岩質土壌です。平均樹齢は 50

年以上の古い畑で葡萄が混植されているため、二つの品種は一緒に収穫し、一緒に醸

造します。収穫は 9月の第 3週に行います。手摘みで収穫した葡萄は 100％除梗し、

柔らかくプレスします。発酵は天然酵母を使い、ステンレスタンクで 16～17 度にコ

ントロールしながら約 20 日間行います。その後、ステンレスタンクで 5～6 ヶ月熟

成させます。ボトルで 6ヶ月熟成してからリリースします。 

 

【白・辛口】国／地域等：ポルトガル／D.O.C.ベイラ インテリオール 

生産者：ベイラ（ルイ ロボレド マデイラ） 

葡萄品種：フォンテ カル 55%、シリア 45%   

熟成：ステンレスタンクで 5～6ヶ月 

品番：PA-030／JAN：4935919360302／容量：750ml  

¥2,200(本体価格¥2,000) 
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Beyra Rosé 
 

畑は標高が平均で 750mの高台にあり、土壌はシストです。畑では灌漑をしません（ド

ライファーミング）。収穫は手摘みで行います。除梗せず全房のまま直接圧搾し、短時

間、果皮と果汁を接触させ、淡い色合いを抽出します。発酵は天然酵母、ステンレスタ

ンクで 16～17 度の低温で行います。熟成も同じステンレスタンクで約 4 ヶ月間行い

ます。チェリーやイチゴ、ラズベリーなどの赤い果実の強いアロマに加え、かすかにト

ロピカルフルーツの要素が混ざります。とても爽やかでスムーズな飲み口です。 
 

【ロゼ・辛口】 国／地域等：ポルトガル／ベイラ インテリオール  

生産者：ベイラ（ルイ ロボレド マデイラ） 

葡萄品種: ティンタ ロリス（テンプラニーリョ）  

熟成：ステンレスタンクで 4ヶ月 

品番：PA-037／JAN：4935919360371／容量：750ml 

¥1,650(本体価格¥1,500) 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

新入荷   

 

 

 

 【白・辛口】＜スクリューキャップ＞ 

葡萄品種：シリア50%､フォンテ カル50% 

品番：PA-025／JAN：4935919360258／容量：750ml  ¥1,540(本体価格¥1,400) 
 

【赤・ミディアムボディ】 
葡萄品種：ティンタ ロリス（テンプラニーリョ）85%、トウリガ ナショナル15% 

品番：PA-021／JAN：4935919360210／容量：750ml  ¥1,540(本体価格¥1,400) 
 
 

【赤・フルボディ】

葡萄品種：ティンタ ロリス（テンプラニーリョ）85%、 

トウリガ ナショナル10%､ジャエン（メンシア）5% 

品番：PA-022／JAN：4935919360227／容量：750ml  ¥2,200(本体価格¥2,000) 

Vinho Verde 
Douro 

Dão Bairrada 
Beira 
Interior 

PORTO 


