
 ※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2023 年 8 時点のものです。 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ロッソ ピチェーノ スペリオーレの選りすぐりの傑作で、単一畑からのワイン。2001 ヴィンテージか

ら 2012 ヴィンテージまで 13 年連続のトレ ビッキエーリ獲得など、品質が毎年向上している理由のひ

とつとして、葡萄の樹齢が上がっていることが挙げられます。石灰岩の混じった粘土質土壌。収穫量を

抑え、まず畑で選別し、セラーに運んでからさらに選別します。除梗してから、温度管理とルモンター

ジュが出来るステンレスタンクで発酵させます。醸しは約 28 日間です。フランスのメーカー ベルト

ミューのバリック（新樽も使用）で 18 ヶ月熟成させます。ベリー系の果実の複雑で広がりのある上品な

芳香、しっとりした果実の深い味わいとエレガントな深みのある力強さを持っています。 
 

＜主な評価＞ ★「ガンベロ ロッソ ヴィーニ ディタリア 2023」3 グラス 

★「ルカ マローニ ベストワイン年鑑 2023」97 点  ★「ビベンダ 2023」5 房 

★「イ ヴィーニ ディ ヴェロネッリ ヴェロネッリ 2023」トレステッレ オーロ/94 点 
 

【赤・フルボディ】 国／地域等：イタリア／マルケ  等級：D.O.C.  

生産者：ヴェレノージ 葡萄品種：モンテプルチャーノ 70%、サンジョヴェーゼ 30%   

熟成：フレンチオークのバリックで 18 ヶ月 

品番：I-971／JAN：4935919059718／容量：750ml ¥7,150(本体価格¥6,500) 

 

第４位 に選出 

ロッジョ デル フィラーレ 


