
※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2023 年 9 月時点のものです。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

ラベルは畑の北側にある古いオークです。10 人が手を広げて囲む程の大木で、その姿が人々の絆をイ

メージさせます。ラクリマは非常に個性的な特徴をもつ品種で、果皮が薄いため熟した葡萄の実からは、

まるで涙を流す様に果汁がこぼれ落ちます。これが 「涙＝ラクリマ」と呼ばれる由縁です。アンコー

ナのマルチェッリにある自家畑で、標高は 100～150m です。何世紀にも渡って後世に残る品種として

ラクリマを植えました。主に粘土土壌です。通常 9 月半ばに、小さなケースに入れ収穫します。念入り

に選別した後、除梗して、温度管理したステンレスタンクで発酵させます。毎日ルモンタージュしなが

ら、20 日間醸しをします。 

★「ワイン エンスージアスト」90 点/ベストバイ、「ヴィノス 2022.10」90 点 

 

【赤・フルボディ】 国／地域等：イタリア／マルケ／DOC ラクリマ ディ モッロ ダルバ 

葡萄品種：ラクリマ ディ モッロ ダルバ 

品番：I-584／JAN：4935919055840／容量：750ml    ¥2,090(本体価格¥1,900) 
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2005 年からエノロゴを務めるフィリッポが、ラクリマについて語ってくれました！ 

「2021 年は暑すぎず、ラクリマにとってベストなヴィンテージのひとつになりました。タンニン

はシルキーで、花を思わせる香りがしっかりと感じられます。2008 年がファーストヴィンテージ

なので、13 回ほど収穫、醸造を経ています。ヴェレノージは今では、マルケで最もラクリマのワ

インを造る生産者となりました。以前よりも残糖を低くしています。ラクリマはタンニンもあるの

で、口の中をリフレッシュする効果があり、フードペアリングにもおすすめです」 

VELENOSI 
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レーヴェはフランス語で「夢」という意味で、樽熟成の白ワインで成功したいというアン

ジェラの夢から名付けました。金色に近い輝きのある麦わら色。バナナやパイナップルの

香りの後から、エニシダの花やサンザシ、樽の心地よいバニラの香りが広がります。とて

もエレガントな骨格を持ちながら、しっかりと持続性のあるワインです。40 年樹齢の葡

萄を使います。標高 200m で、比較的砂の多い土壌です。通常のペコリーノより遅摘み

にします。気温の低い早朝、もしくは夕方に手摘みで収穫します。小箱に入れ、低温でセ

ラーへ運びます。除梗し、コールド マセレーションします。50％はフレンチバリック

の新樽で、残りの 50％をタンクで発酵させます。共に 6 ヶ月熟成させます。樽熟成させ

たワインは澱と共に別のタンクに移し、さらに 9 ヶ月熟成させます。ブレンドし、ろ過

せず瓶詰めします。樽熟成は柔らかさ、タンク熟成はフレッシュさをもたらします。 

★「デカンター ワールド ワイン アワード 2023」97 点/プラチナ賞 

 

【白・辛口】 国／地域等：イタリア／マルケ／DOCG オッフィーダ 

葡萄品種：ペコリーノ 熟成：フレンチオークとタンク各 50%で 6 ヶ月 

品番：I-612／JAN：4935919056120／容量：750ml 

¥3,850(本体価格¥3,500) 

 
 
 


