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「シルミアン ピノ ビアンコ」――イタリア最高峰の白ワイン 
ナルス マルグライドは、イタリアのトレンティーノ アルト アディジェで高品質ワインを手掛ける生産者組合です。1932 年設立の「カ

ンティーナ ナッレス」と、1954 年設立の「マグレーニ クラーラ」が、1985 年に合併したことで誕生しました。約 130 軒もの栽培農

家が所属しており、約 170ha の畑から、素晴らしいワインを生産しています。イタリアの著名なワインガイド、『ガンベロ ロッソ』の

2014 年版では、この年に試飲した 2 万本以上ものワインの中から、たった 1 本しか選ばれない「最高の白ワイン（Vino Bianco 

dell'Anno）」に、ナルス マルグライドの「シルミアン ピノ ビアンコ 2012（I703：現行 2020VT）」が選ばれました。同誌では、

「今年最高の白ワインはナルス・マルグライドのアルト・アディジェ・ピノ・ビアンコ・シルミアンに与えられたが、これは抜きん出て優

美な白ワインである」と絶賛されています。またシルミアンの 2019VT は、同じく『ガンベロ ロッソ』誌の 2021 年版でトレ ビッキ

エーリ（3 グラス）を獲得。2006VT から 2019VT まで、14 年連続での獲得となりました。現行品の 2020VT は、『デカンター2022.12.9』

で 94 点、『ワイン アドヴォケイト 2022.12.9』で 93 点、『ビベンダ 2023』で 5 房など、素晴らしい評価を獲得しています。 

 

徹底的なまでの「栽培指導」と、 
「個人生産者には出来ない醸造」が品質のカギ 

ナルス マルグライドは、葡萄栽培について妥協を許しません。誰でも加入できる組合では

なく、「兼業ではなく、葡萄栽培を専門として生計を立てている人」でなければ参加できま

せん。加えて、組合に参加する栽培農家は、他の会社に葡萄を納入することは出来ず、ナル

ス マルグライドのためだけに栽培しなければなりません。栽培農家は年間を通じ、毎週開

催される勉強会で指導を受けます。指示は詳細で、例えば冬の剪定の際には、はさみを入れ

る角度にまで決まりがあります。また、畑の専門家が実際に訪問し、作業が正しく行われて

いるかチェックします。毎日の作業記録の作成の義務を負い、作業に間違いがあった場合、ペナルティを負います。こうして徹底的なまで

の栽培指導を経て収穫した葡萄はすでに素晴らしい状態ですが、さらにそれぞれのワインに対してベストなエリアの葡萄を選び抜いた上、

品種ごとに異なる 5 つのプレス機、エリア別、区画別で仕込める 150 個もの発酵用のステンレスタンクを揃えるなど、個人生産者には出

来ない、協同組合ならではの醸造も品質のカギとなっています。 

ナルス マルグライドの統括責任者 

ゴットフリード ポリンガー 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2023 年 10 月時点のものです。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

NM キュヴェ シャルドネ ソーヴィニヨン 2022   NEW!  
NM Cuvée Chardonnay Sauvignon 
 

ナルス マルグライドのワインは、その品質の高さで知られていますが、その品質へのこだわりがゆえに、手に取りや

すい価格でのご案内が難しいワインでもあります。しかし、彼らが造り上げるワインは本当に素晴らしく、お飲みいた

だければきっとご理解いただけると考え、新たにエントリークラスのワインを取り扱うことにしました。このワインを

通して、ナルス マルグライドならではのスタイルをお試しいただけましたら幸いです。 

 

葡萄畑はチョークを豊富に含む土壌のマグレ村、そして斑岩や石灰岩の砂利を含むナッレス村に位置しています。パイ

ナップルやパッションフルーツを思わせるフレッシュなアロマに刈ったばかりの草のニュアンスが混ざっています。き

め細かく、非常にきりっとした爽やかな酸があり、非常に心地よく、親しみやすい味わいがあります。葡萄は手摘みで

収穫します。圧搾し、澱下げした果汁はステンレスタンクで約 3 週間発酵させます。発酵後、ステンレスタンクで綺麗

な澱と共に 5 ヶ月熟成させてからボトリングします。 
 

＜スクリューキャップ＞ 国／地域等：イタリア／アルト アディジェ／I.G.T.ドロミティ 

葡萄品種：シャルドネ 70％、ソーヴィニヨン ブラン 30％ 

熟成：ステンレスタンク澱と共に 5 ヶ月  
品番：IA-014／JAN：4935919940146／容量：750ml         ¥2,970(本体価格¥2,700) 

 

 

 

 

 

プングル ピノ グリージョ 2021   NEW!  
Punggl Pinot Grigio 
 

「プングル」は地元の方言で「小さな丘」という意味です。マグレ村の南に広がる畑で、標高は 220～

250ｍ、土壌は灰色の砂質粘土で、かなり高い比率で粘土を含んでいます。アプリコットのピュレ、ラ

イチを思わせるアロマにかすかにフレッシュなタイムのニュアンスが混ざっています。丸みのある口

当たり、しっかりとした酸が全体支えています。葡萄は手摘みで収穫します。全房圧搾し、澱下げを

した果汁は 30hL の木樽で約 3 週間発酵させます。その後、綺麗な澱と共に 8 ヶ月熟成させます。 
 

 国／地域等：イタリア／D.O.C.アルト アディジェ 

葡萄品種：ピノ グリージョ 100％  熟成：樽で 8 ヶ月  
品番：IA-023／JAN：4935919940238／容量：750ml   ¥5,500(本体価格¥5,000) 

 
 

 

 

 

アングラ ピノ ノワール 2022    NEW!  
Angra Pinot Noir 
 

「トラディション シリーズ」の赤ワインは、他に砂質土壌×ラグレイン、砂利質の斑岩×スキアーヴァ

などがあります。畑はエッパン村とカルテルン村にまたがるオルトラディジェ（Oltradige）に位置し

ており、土壌は氷河によって削られた堆積土（モレーン）です。ラズベリーやチェリーを思わせるチャー

ミングなアロマにかすかにスパイシーなブラックペッパーの要素が混ざります。フレッシュでジュー

シー、ソフトな口当たり、長い余韻があります。標高は 350～450ｍ、南西向きです。葡萄は手摘みで

収穫します。注意深く除梗した葡萄はステンレスタンクで発酵させます。マロラクティック発酵後、

40hL の木樽に入れ 4～5 ヶ月熟成させます。 
 

 国／地域等：イタリア／D.O.C.アルト アディジェ 

葡萄品種：ピノ ノワール 100％  熟成：樽で 4～5 ヶ月  
品番：IA-021／JAN：4935919940214／容量：750ml    ¥4,950(本体価格¥4,500) 

 

ナルス マルグライドの品質の高さを知るのにふさわしい 

エントリークラスのワインが新入荷しました！ 
シャルドネにソーヴィニヨン ブランをブレンドした爽やかな味わいが特徴です 

白・辛口 

白・辛口 

際立ったテロワールの個性を表現する「セレクション シリーズ」からの新入荷 

アプリコットやライチのような風味を持つ樽熟成のピノ グリージョ 

赤・フルボディ 

それぞれの土壌の違いと葡萄の個性を表現する「トラディション シリーズ」 

モレーン土壌とピノ ノワールの組み合わせが楽しめます 

限定
300 本 

限定
180 本 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2023 年 10 月時点のものです。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

カルク シャルドネ 

Kalk Chardonnay  

 

「カルク」は、石灰岩を意味します。南の標高 350ｍのマルグライドの近くのエリアで、砂と石灰岩の砂利土壌です。日中は

暑く、夜はガルダ湖から涼しい風が吹いてくる場所です。熟したバナナを思わせるエキゾチックなニュアンスが感じられま

す。豊かな果実味をしっかりとした酸が支え、ワインにフレッシュさとエレガントな調和をもたらします。 
 

 国／地域等：イタリア／D.O.C.アルト アディジェ 

葡萄品種：シャルドネ  熟成：ステンレスタンクで澱と共に 5 ヶ月 

【2021VT】品番：I-701／JAN：4935919057011／容量：750ml         ¥3,080(本体価格￥2,800) 

【2022VT】品番：IA-016／JAN：4935919940160／容量：750ml        ¥3,740(本体価格￥3,400) 

 

 

 

ベルク ピノ ビアンコ 
Berg Pinot Bianco  
 

「ベルク」は、山を意味します。標高 700～850m の斜面に広がるペノンとその周辺の畑の、若い葡萄を使用します。石灰

岩の砂利質土壌です。標高が高い場所は日当たりが良く、ピノ ビアンコのような晩熟の葡萄の栽培に適しています。青リ

ンゴやパイナップルを思わせる甘く心地よいアロマ、しっかりとした酸が感じられます。 

★2021VT：「ワイン アドヴォケイト 2022.12.9」92 点 
 

 国／地域等：イタリア／D.C.O.アルト アディジェ 

葡萄品種：ピノ ビアンコ  熟成：ステンレスタンクで澱と共に 5 ヶ月 

【2021VT】品番：I-771／JAN：4935919057714／容量：750ml  ¥3,080(本体価格￥2,800) 

【2022VT】品番：IA-018／JAN：4935919940184／容量：750ml  ¥3,740(本体価格￥3,400) 

 

 

 

 

シルミアンより気軽に楽しめる、フルーツのアロマ豊かで高品質なピノ ビアンコ 

石灰岩の土壌を特徴とする、豊かな果実味としっかりとした酸を持つシャルドネ 

白・辛口 

白・辛口 

シルミアン ピノ ビアンコ 2020 
Sirmian Pinot Bianco 
 
シルミアンはナレッスの南の斜面の畑です。樹齢は 40～80 年。リンゴや柑橘系の果実、熟したパイナップルの豊かなアロマ

がグラスいっぱいに広がります。古来の岩石が混ざった土壌由来のミネラル、エレガントで生き生きとした酸を感じるフレッ

シュな余韻があります。土壌成分は斑岩、大理石、片麻岩、雲母片岩、石灰と多彩です。葡萄は 6m 根を張ります。標高 700

～900m と高く、日中は太陽をたくさん浴びて葡萄が育ちます。 

★「デカンター2022.12.9」94 点、「ワイン アドヴォケイト 2022.12.9」93 点、「ワインスペクテーター 2022.11.15」91

点、「ワイン＆スピリッツ Winter 2022」92 点、「ルカ マローニ ベストワイン年鑑 2023」92 点、「イ ヴィーニ ディ 

ヴェロネッリ 2023」3 星／90 点、「ビベンダ 2023」5 房。 
 

国／地域等：イタリア／D.O.C.アルト アディジェ 

葡萄品種：ピノ ビアンコ  熟成：80％をステンレスタンク、20％を大樽で 6 ヶ月 

品番：I-703／JAN：4935919057035／容量：750ml          ¥4,950(本体価格¥4,500) 

 

 

 

「最高の白ワイン」と評されるフラッグシップ 

白・辛口 

 

 

 

pts 

 

 

 

 
pts 

 

シュタイン ソーヴィニヨン 2022 

Stein Sauvignon  

 

「シュタイン」は石の意味です。ナレッスの中心部マンテレ地区の畑で、土壌は 30％が斑岩、70％がチョークを含む砂利質

です。標高は 300～350m。涼しい山の中の畑で、昼と夜の気温差が激しいことにより、きれいな酸があり、良く熟してパワ

フルで香り高いワインとなります。ステンレスタンクで澱と共に 5 ヶ月寝かせます。生き生きとしてフレッシュ、グレープ

フルーツやフレッシュハーブを思わせるアロマが広がります。口に含むときりりとした酸と力強さ、持続性が感じられます。 
 

 国／地域等：イタリア／D.O.C.アルト アディジェ 

葡萄品種：ソーヴィニヨン ブラン  熟成：ステンレスタンクで澱と共に 5 ヶ月 

品番：IA-017／JAN：4935919940177／容量：750ml             ¥3,960(本体価格￥3,600) 

 

 

 

石灰と斑岩の砂利質土壌のソーヴィニヨン ブランで、ハーブのアロマが感じられます 

白・辛口 

限定
280 本 

2021VT 

限定 330 本 

2021VT 

限定 120 本 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2023 年 10 月時点のものです。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

リュラ ゲヴュルツトラミナー 2022 
Lyra Gewürztraminer 
 
葡萄畑は、ゲヴュルツトラミナーの原産地、トラミン村にあります。ゼルと呼ばれる地区の畑で、標高 350～550m、保水性

の高い、赤色ロームの土壌で育つ葡萄から、力強くフルボディなワインが生まれます。熟成はステンレスタンクで 9 ヶ月。

非常に濃厚で、新鮮なバラやクローヴ、そしてライチのアロマティックな香りが広がります。口に含むとふくよかで、しっ

かりとしたボディが感じられ、長い余韻があります。2015 年のサクラアワードで、2013VT が「天ぷらに合うベストワイン

賞」を受賞。来日したゴッドフリードと塩、甘口天つゆ、辛口天つゆを試したところ、「特に甘口の天つゆとの相性が一番良

い」と話していました。 
 

 国／地域等：イタリア／D.O.C.アルト アディジェ 

葡萄品種：ゲヴュルツトラミナー  熟成：ステンレスタンクで 9 ヶ月 

品番：IA-020／JAN：4935919940207／容量：750ml       ¥5,500(本体価格¥5,000) 

 

 

レイテン ゲヴュルツトラミナー 
Leiten Gewürztraminer 
 

「レイテン」は丘という意味です。畑は南部の標高 350m の日当たりのよいトラミン村のゼル地区にあります。粘土石灰岩土

壌のため、力強いワインが生まれます。バラの花やクローヴの豊かなアロマが広がります。非常にバランスのとれた口当た

り、持続性があり、余韻はいつまでも続きます。ステンレスタンクで澱と共に 5 ヶ月寝かせます。 
 

 国／地域等：イタリア／D.O.C.アルト アディジェ 

葡萄品種：ゲヴュルツトラミナー 熟成：ステンレスタンクで澱と共に 5 ヶ月 

【2021VT】品番：I-700／JAN：4935919057004／容量：750ml       ¥3,740(本体価格¥3,400) 

【2022VT】品番：IA-015／JAN：4935919940153／容量：750ml       ¥4,180(本体価格¥3,800) 

 

 

 

 

ユラ ピノ ノワール リゼルヴァ 2020 
Jura Pinot Noir Riserva 
 

トラミン村の近くのアッピアーノは、温暖な気候で、氷河によって削られた石や砂が堆積して形成されたモレーン（氷堆石）

土壌です。イチゴやチェリー、ベリーの深いアロマがあります。フレッシュで、洗練されたタンニンがあり、力強さと同時に

エレガントさも兼ね備えています。ステンレスタンクで発酵させ、その後 500L のオークの樽で 15 ヶ月熟成させます。 
 

 国／地域等：イタリア／D.O.C.アルト アディジェ 

葡萄品種：ピノ ノワール  熟成：500L のオークの樽で 15 ヶ月 

品番：IA-022／JAN：4935919940221／容量：750ml             ¥7,480(本体価格¥6,800) 

 

 

 

 

力強くフルボディのゲヴュルツトラミナーで、天ぷらとの相性の良さが話題となりました 

アペリティフとして、または甲殻類、スパイシーなアジア料理に最適なワインです 

赤・フルボディ 

ピツォン リースリング 2022 
Pitzon Riesling  
 

ピツォンの畑は、氷河によってもたらされた土壌で、斑岩と苦石灰が半分ずつです。標高 500～600m。昼夜の寒暖差が大き

くなっています。アプリコットやピーチのアロマに、スパイシーな干し草の要素が混ざっています。しっかりとした酸があり、

生き生きとして豊かな味わい。口の中に心地よい果実味が広がる、フレッシュで調和のとれたワインです。「5 年経つと蜂蜜

のニュアンスが出てくる」とゴットフリードは話していました。澱と共にステンレスタンクで 6 ヶ月寝かせます。 
 

 国／地域等：イタリア／D.O.C.アルト アディジェ 

葡萄品種：リースリング  熟成：ステンレスタンクで澱と共に 6 ヶ月 

品番：IA-019／JAN：4935919940191／容量：750ml              ¥6,050(本体価格¥5,500) 

 

 

 

 

リースリングらしい豊かな酸と、アプリコットや桃を思わせるアロマが楽しめます 

白・辛口 

白・辛口 

白・辛口 

限定
300 本 

「複雑で、フルボディだが飲みやすい。コースをこの 1本で通すこともできる」と語るこだわりのピノ 

限定
180 本 

2021VT 

限定 320 本 

限定
120 本 


