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2023.11_単品おすすめワイン 

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2023 年 11 月時点のものです。 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 

輝きのある濃いルビーレッド、熟したプラムのジャムを思わせる豊かで複雑なアロマがあります。口当たりは

とても柔らかく、素晴らしく調和のとれた味わいです。コントラーダ トッリ、トラーノ ヌオーヴォの畑の

葡萄を使用しています。標高 250ｍ、石の多い石灰岩質土壌です。栽植密度は 4,000~4,500 本/ha です。収

穫は 10 月下旬、畑で選別しながら手摘みで行います。収穫した葡萄は除梗、破砕し、16hL

のアンフォラで約 3 ヶ月発酵、醸しを行います。その後 9 ヶ月同じアンフォラで熟成させ

た後、ボトリングします。ボトルでさらに 6 ヶ月熟成させています。 

★「ヴィノス 2023.07」91 点 
 

【赤・フルボディ】＜Alc. 14.5%＞ 国／地域等：イタリア／アブルッツォ   

等級：D.O.C.  葡萄品種：モンテプルチャーノ   

熟成：アンフォラで 9 ヶ月  有機認証：ICEA、ユーロリーフ 

品番：IA-038／JAN：4935919940382／容量：750ml    ¥4,400(本体価格¥4,000) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

赤ワインと同じように果皮や種と一緒に 32 日間のマセレーション（浸漬）させたワインです。カテリーナとフィリッポの

祖父アレッサンドロはこのような方法でトレッビアーノを造っていたそうで、祖父へのオマージュから誕生しました。

2019VT に 4,000 本が限定生産され、2021VT からは「ポッジョ ヴァラーノ シリーズ」の白としてリリースされました。

熟した果実やドライフルーツの複雑なアロマの後から、ミントやセージなどのハーブの要素が感じられます。丸みのある

やわらかな口当たりがあり、豊かな個性が感じられます。手摘みで収穫した葡萄を除梗、破砕し、ステンレスタンクに入

れ、16～18 度に温度コントロールしながら、天然酵母で果皮と一緒に発酵させます。発酵が終わったら、やわらくプレス

しラッキングを行い、ワインを果皮や種から離します。その後、ステンレスタンクで澱と共に熟成させます。熟成期間中、

定期的にバトナージュを行い、澱を攪拌させます。さらに 6 ヶ月瓶熟させてからリリースします。2021VT はステンレスタ

ンクで発酵・熟成を行なっていますが、2022VT からはアンフォラでの発酵・熟成を行います。 
 

【白（オレンジ）・辛口】＜Alc. 13.5%＞ 国／地域等：イタリア／アブルッツォ  

等級：D.O.C.  葡萄品種：トレッビアーノ   

熟成：ステンレスタンクで 12 ヶ月 有機認証：ICEA、ユーロリーフ 

品番：I-987／JAN：4935919059879／容量：750ml             ¥3,960 (本体価格¥3,600) 

 

Barone Cornacchia 

 
 

「Poggio Varano（ポッジョ ヴァラーノ）」は、1488 年、貴族のジョヴァンニ コルナッキア

が当時のナポリ王であるフェルナンド１世より、領地として認められた土地のひとつです。バ

ローネ コルナッキアは以前、モンテプルチャーノ ダブルッツォの上級品をこの名前でリリー

スしていました。私たちが輸入を始めた 1991 年当初から人気のワインであり、約 30 年もの間、

多くのお客様に愛され続けたワインでしたが、2014VT を最後に生産終了となりました。しかし、

このモンテプルチャーノが、2021VT から「アンフォラでの発酵・熟成」という新たなコンセプ

トとともに復活することとなりました。 


