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畑面積は 13ha、石灰岩の高台に位置しています。収穫した葡萄は厳しく選別した

後、果実味を最大限に保つため、葡萄は破砕せずに発酵タンクに入れます。発酵

中、試飲しながらワインの状態に合わせ、ルモンタージュとピジャージュを行い

ます。熟成は全体の 70％がタンク、30％は 1 回使用した樽で行います。ワイン

はそのヴィンテージの気候や特徴を見極め、それに合わせて畑での作業、セラー

での醸造および熟成を行っています。 

 
【赤・フルボディ】＜Alc. 14.0%＞ 

国／地域等：フランス／ボルドー／A.O.C. ボルドー シュペリユール 

葡萄品種：メルロ 90%、カベルネ フラン 10% 

熟成：全体の 70%がタンク、30%は樽で熟成 

 

品番：FC-933／JAN：4935919319331／容量：750ml  

 ¥1,870(本体価格¥1,700) 

 

 
 

 


