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グレートヴィンテージのみ造る、マグナムボトル 
ワインスペクテーターのヴィンテージチャートでは、2016VTの南ローヌは 96〜99ptsのハイスコアを獲得！ 

ビュルル家でも 2016VTは非常に素晴らしいヴィンテージとなったため、特別にマグナムボトルを造りました！ 

 

 

 

ビュルル家のもうひとつのフラッグシッ

プがこのヴァケラスです。インクのよう

な濃い色、煮詰めた甘いジャムや胡椒の

ようなスパイシーな香り、豊かな果実味、

質の良いタンニンとたっぷりのボリュー

ムがあります。コンクリートタンクで熟

成させます。濾過も清澄もしていません。 
 

【赤・フルボディ】＜Alc. 14.5％＞ 

フランス／コート デュ ローヌ 

AOC. ヴァケラス 

葡萄品種：グルナッシュ、シラー 

品番：FC-097 容量：1,500ml  

JAN：4935919310970 

¥8,800(本体価格¥8,000) 

 

 

弊社のコート デュ ローヌ ワインの原点ともいえるビュ

ルル家のジゴンダスです。色濃く、胡椒のようなスパイシー

な香りがあり、しっかりとしたタンニンのある凝縮したワイ

ンです。標高 150m のエリアからの葡萄で、グルナッシュは

1921 年に植えた樹が一番古いものです。コンクリートタンク

で熟成させます。ろ過も清澄もしません。 
 

【赤・フルボディ】＜Alc. 14.5％＞ 

フランス／コート デュ ローヌ／AOC. ジゴンダス 

生産者：ドメーヌ ビュルル 

葡萄品種：グルナッシュ、ムールヴェードル 

品番：FC-098／容量：1,500ml／JAN：4935919310987 

¥9,900(本体価格¥9,000) 

 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2023 年 12 月時点のものです。 

★「ワインスペクテーター2018.11.30」96 点 ★「ワインアドヴォケイト 2022.05.WEEK1」97 点 

★「ラ ルヴュ デュ ヴァン ド フランス#630」18.5 点 
 

【赤・フルボディ】＜Alc. 14.5％＞ 生産者：アンドレ ブルネル   

葡萄品種：グルナッシュ 85%、ムールヴェードル、シラー15% 

熟成：グルナッシュはタンク、他は古樽で 18 ヶ月 

品番：FC-276／JAN：4935919312769／容量：1,500ml ¥55,000(本体価格¥50,000) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

クロ デュ モン オリヴェの最上級キュヴェです。祖父へのオマージュとして造ったのが始まりで、1989VT が

ファーストヴィンテージです。良い年にのみ造り、造らない年は、ノーマルのシャトーヌフにブレンドします。
 

【赤・フルボディ】 生産者：クロ デュ モン オリヴェ 

葡萄品種：グルナッシュ 75%、シラー15%、ムールヴェードル 10% 

熟成：コンクリートタンク、その後大樽で熟成 
 

【2015VT】＜Alc. 15.0％＞ 

品番：FC-136／JAN：4935919311366／容量：1,500ml ¥31,900(本体価格¥29,000) 

★「ラ ルヴュ ド ヴァン ド フランス 602」17.5-18.5 点 

★「ワインアドヴォケイト 233」94 点 ★「ワインスペクテーター2017.11.30」94 点 
 
【2016VT】＜Alc. 15.0％＞  

品番：FC-239／JAN：4935919312394／容量：1,500ml ¥33,000(本体価格¥30,000) 

★「ジェブダナック.com」99 点＆「Top 100 Wines of 2021」4 位 

★「ヴィノス 2018.7」95 点  ★「ワインアドヴォケイト 2019.9.1」94 点 

 
 

 

★「ラ ルヴュ ド ヴァン ド フランス 651」96.5 点 ★「ヴィノス 2019.11」90-93 点 

「ワインアドヴォケイト 2020.09 WEEK4」91 点 

【赤・フルボディ】＜Alc. 15.0％＞ グルナッシュ 75%、シラー10%、ムールヴェードル 9%、他 

品番：FC-764／JAN：4935919317641／容量：1,500ml  ¥22,000(本体価格¥20,000) 

 

 

「レ カイユ（小石）」は、葡萄畑に無数にある丸い石から名付けた、ブルネルを代表するキュヴェです。凝縮した

ジャミーな果実味、十分なタンニンと酸があり、傑出した味わいをもっています。若くてもおいしく飲め、10～15

年の熟成能力があります。 
 

★「ワインスペクテーター2018.11.30」96 点  ★「ワインアドヴォケイト 2022.05.WEEK1」97 点 
 

【赤・フルボディ】＜Alc. 14.0％＞ 生産者：アンドレ ブルネル  

葡萄品種：グルナッシュ、ムールヴェードル、シラー、他  

品番：FC-274／JAN：4935919312745／容量：1,500ml  ¥17,600(本体価格¥16,000) 
 

ノーマルのシャトーヌフ デュ パプのマグナムもございます 

シャトーヌフ デュ パプのトップ生産者からの“限定品” 
シャトーヌフ デュ パプを代表する生産者、クロ デュ モン オリヴェとアンドレ ブルネルからの限定品です。 

数に限りがございます。売り切れの際はご容赦下さい。 

良い年にのみ造る、希少な最上級キュヴェ。祖父へのオマージュとして造ったのが始まりです。 

「レ カイユ（小石）」は、葡萄畑に無数にある丸い石から名付けた、ブルネルを代表するキュヴェです。 

過去に 3回、ワインアドヴォケイトで 100点を獲得 

100年を超える樹齢のグルナッシュを使った、ブルネルを象徴するシャトーヌフ デュ パプ 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2023 年 12 月時点のものです。 

ファンティーニ スプマンテのマグナムも 
残り僅かとなりました 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

心地よい樽の香り、しっかりとした飲み応えのある力強さと、果実のまろやかさがバランスよく集中しています。ア

フターにカベルネのスパイシーさとタンニンが感じられます。「私の父の葡萄樹」の名前の通り、1977 年に、現オー

ナーシリルの父ロジェが植樹したカベルネ ソーヴィニヨンを使っています。ロジェはかつて父アンリと共にオー 

メドックにシャトー ピュイ カステラを所有しており、移住する際にボルドーのパワフルなカベルネの苗を持って

きました。このエリアにカベルネはとても相性が良く、よく熟した葡萄を得ることが出来ます。マロラクティック発

酵まで 5 週間ステンレスタンクで行い、熟成はオーク樽で 12 ヶ月行います。 
 

【赤・フルボディ】国／地域等：フランス／コート デュ ローヌ／I.G.P. ペイ デュ ガール  

葡萄品種：カベルネ ソーヴィニヨン 70%、シラー30% 

熟成：オーク樽(カベルネは新樽と 1 年樽、シラーは 2～4 年樽)で 12 ヶ月 
 

【2015VT】＜Alc. 14.5％＞ 
品番：FC-065／JAN：4935919310659／容量：1,500ml        ¥6,600(本体価格¥6,000) 
 

【2017VT】＜Alc. 14.5％＞ 

品番：FC-064／JAN：4935919310642／容量：1,500ml        ¥6,600(本体価格¥6,000) 

 

 
 
 
 
 

 

透けて通らない濃い赤色。微かにキャラメルを思わせる甘さのある香り。樽熟による心地よいアクセントがあり、たっ

ぷりした複雑な果実味があります。3 区画からのシラーを使用しています。ラ ジャスは、ミネラル、フローラルで、

北部ローヌのシラーの味わい。ラ カヴォは、凝縮感、リッチで、地中海シラーの特徴。ル プラニョールはタンニ

ン、力強さがあります。収穫時期が異なるので、温度管理のもとコンクリートタンクで 5 週間の長めの醸しを行いま

す。オーク樽（1 年～3 年樽）で 12 ヶ月熟成させます。熟成は、ブレンドせず品種別に樽を使い分けて行っています。 
 

【赤・フルボディ】＜Alc. 14.5％＞ 

国／地域等：フランス／コート デュ ローヌ／A.O.C. コスティエール ド ニーム 

葡萄品種：シラー99%、グルナッシュ 1%  熟成：オーク樽（1～3 年樽）で 12 ヶ月 

品番：FC-295／JAN：4935919312950／容量：1,500ml ¥6,600(本体価格¥6,000) 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

世界が奪い合うニームの生産者、マス デ ブレサドからの “限定品マグナム” 

父が植樹したカベルネ ソーヴィニヨンにシラーをブレンド 

ボルドーとは異なる、この土地ならではの個性を持ったワインです 

。 

北ローヌのワインをイメージして仕上げた、シラー99％で造る、力強く凝縮感のある味わい 

※ご発注単位はケース単位（6 本入）のみとさせていただきます。また、他商品との混載は出来兼ねますので予めご了承ください 

【白・スパークリング・辛口】＜Alc. 12.0％＞ 国／地域等：イタリア／アブルッツォ 

葡萄品種：ココッチオーラ 

品番：I-879／JAN：4935919058797／容量：1500ml ¥5,280(本体価格¥4,800) 

 

アブルッツォ州の土着品種ココッチオーラを 100％使用しています。輝きのある麦わら色、かす

かにライムのようなグリーンの柑橘類や花のアロマが広がります。タンク内でのゆっくりとした

二次発酵によるきめ細かな持続性のある泡立ち、口当たりはエレガント、ミネラルの要素が感じ

られます。フレッシュでとてもバランスがとれています。 

 

 

 


