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Chablis Premier Cru Cotê de Jouan 
 

シャブリのプルミエ クリュ「コート ド ジュアン」はシャ

ブリ村の南西、モンマンの近くに位置しています。土壌はキン

メリジャンの粘土石灰質です。コルボワが所有しているのは

クールジ村の約 1.1ha の区画で葡萄の平均樹齢は 25 年、栽植

密度は 6,000 本です。収穫は機械で行います。発酵は野生酵母

を使います。フレッシュさを保つために発酵、熟成共にステン

レスタンクで行います。熟成は綺麗な澱と共に 7 ヶ月行います。

グリーンを帯びた淡い黄色、白い花や柑橘系の果実にミネラル

の要素が素晴らしく調和しています。口に含むとフレッシュで

バランスが良く、グレープフルーツを思わせる柑橘系のフレイ

バーが広がります。長く心地よい余韻が感じられます。 

 

【白・辛口】＜Alc. 13.0％＞ 

国／地域等：フランス／ブルゴーニュ／A.O.C.シャブリ 

葡萄品種：シャルドネ 100％ 熟成：ステンレスタンクで 7 ヶ月 

品番：FD-034／JAN：4935919960342／容量：750ml  ¥6,380(本体価格¥5,800) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2023 年、ブルゴーニュの忘れ去られた村であり、シャブリ近

郊の冷涼なシトリーから、「ドメーヌ コルボワ」のワインの

輸入を開始しました。今回は、現地訪問時に感動のあまり全量

を買い付けた待望のシャブリ プルミエ クリュと、手に取り

やすい価格のブルゴーニュ ルージュが新入荷しましたので

紹介させていただきます。 

素晴らしいクオリティとコストパフォーマンスに驚かされ, 

その場で全量買い付けた待望のシャブリが入荷しました！ 

バンジャマン コルボワ 

ドロワン、ピクなどの一流生産者を扱う弊社があえて輸入する、 

コルボワのシャブリの品質の高さをぜひ知ってください！ 

 

Chablis 
 

★「アシェット 2024」1 星 
 

【白・辛口】＜Alc. 13.0％＞ 

国／地域等：フランス／ブルゴーニュ／A.O.C. シャブリ 

葡萄品種：シャルドネ 100％  熟成：ステンレスタンクで約 7 ヶ月 

品番：FC-919／JAN：4935919319195／容量：750ml      ¥4,620 (本体価格¥4,200) 

 

Chablis Vieilles Vignes 
 

【白・辛口】＜Alc. 13.0％＞  

国／地域等：フランス／ブルゴーニュ／A.O.C. シャブリ 

葡萄品種：シャルドネ 100％  熟成：ステンレスタンクとオーク樽で熟成 

品番：FC-920／JAN：4935919319201／容量：750ml      ¥5,500 (本体価格¥5,000) 

 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 2 月時点のものです。 

 

  
 

 
 
  

 
 

Bourgogne Rouge L'Ombre d'Ane 
 

「ロバの影」というユニークな名前を持つキュヴェです。昨今、探

すのが難しくなった 3,000 円台前半の貴重なブルゴーニュ 

ルージュです。ステンレスタンク 100％で醸造しており、フルー

ツの味わいが分かりやすく表現されています。 

 

葡萄の収穫は機械で行います。発酵は野生酵母を使用します。フ

レッシュさを保つために発酵、熟成はステンレスタンクで行いま

す。輝きのあるルビーレッド、レッドチェリーやブラックチェ

リーの豊かなアロマが広がります。非常にしなやかで丸みのある

口当たり、アロマと同じ赤や黒の果実のフレッシュなフレイバー

が広がります。心地よく落ち着いた酸が全体を支えています。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc. 13.0％＞ 

国／地域等：フランス／ブルゴーニュ／A.O.C.ブルゴーニュ 

葡萄品種：ピノ ノワール 100％ 熟成：ステンレスタンク 

品番：FD-129／JAN：4935919961295／容量：750ml    ¥3,520(本体価格¥3,200) 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ドメーヌ コルボワは、ブルゴーニュのヨンヌ県オーセロワ地区に位置する、シ

トリー ル フォールの家族経営の生産者です。シトリー ル フォールは、シャ

ブリから 12km ほど南西に位置し、非常に古くからワイン造りが行われていた歴

史的な村です。人口はわずか 300 人ほどで、葡萄畑の面積は合計で約 80ha ほど

しかありません。コルボワ家は 4 世代にわたり葡萄栽培を行ってきました。バン

ジャマンの父、ミシェル コルボワは 1970 年まで両親と共にワイン造りを行っ

ていましたが、2ha の畑と共に独立し、1988 年に自身のドメーヌを設立します。

2001 年には、ミシェルの息子であり、現在のオーナーであるバンジャマンがワイ

ン造りに加入しました。 
 

現在、シトリー ル フォールとシャブリに合計 20ha の畑を所有しています。

シトリーには 13. 3ha を所有しており、その内訳はシャルドネが 4. 1ha、アリゴ

テが 4. 6ha、ピノ ノワールが 4. 6ha です。シャブリには 6. 7ha を所有してお

り、その内訳はシャブリが 5. 6ha、プルミエ クリュが 1. 1ha となっています。

高品質の葡萄を得るため、厳しく収量を制限しています。 

 
 
 

上代 3,200円の貴重なブルゴーニュ ルージュが新入荷！ 

フレッシュでエレガント、とてもチャーミングなスタイルです。 

オーセール 

シトリー 

シャブリ 

車で走っていても、恐らくここが目的地でないとすぐに通り抜けてしまうほど小さな村。広大なシャブリを

抜けた少し先の裏山に「ひっそりと」たたずむ人口わずか 300 人程度、僅か 80ha の超マイナーなアペラシ

オンがシトリーです。まるで満天の星空の中から新星を見つけるような発見ですが、その輝きは１等星の如

く眩い印象でした。今回の訪問では、バンジャマンさんと奥様のカリーヌさんがニコニコと笑顔を絶やさず、

初めて訪れる私たちを嬉しそうに歓迎してくださいました。お二人の素敵な人柄がワインにも現れていま

す。誰も注目しないからといって、注目に値しないという意味ではない、それを実感する訪問となりました。 

現地視察スタッフより 


