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Château Fleur Haut Gaussens 
 

畑は南向きで日当たりのよい場所にあり、栽植密度は 4,500 本/ha、収穫量は 48hL/ha です。質の

高い葡萄を得るため、芽かき、グリーンハーベストを行い、葡萄が完熟するよう葉落としを丁寧に行

います。発酵前に 7 度で 48 時間コールド マセレーションさせます。温度管理したステンレスタン

クで発酵させます。50％をフレンチオークの樽で 6 ヶ月、残りはステンレスタンクで熟成させます。 
 

【赤・フルボディ】国／地域等：フランス／A.O.C. ボルドー シュペリュール  

熟成：50％をフレンチオーク樽で 6 ヶ月 

 
 

2011VT ＜Alc.13.5%＞ 

葡萄品種：メルロ 90%、カベルネ フラン 5%、カベルネ ソーヴィニヨン 5% 

品番：FC-952／JAN：4935919319522／容量：750ml ¥2,640(本体価格¥2,400) 

 

 

 

 

 

 

 

2012VT ＜Alc.14.0%＞ 

葡萄品種：メルロ 85%、カベルネ フラン 5%、カベルネ ソーヴィニヨン 5%、マルベック 5% 

品番：FC-953／JAN：4935919319539／容量：750ml ¥2,640(本体価格¥2,400) 

 

 

 

 

 

 

 

2014VT ＜Alc.13.5%＞ 

葡萄品種：メルロ 85%、カベルネ フラン 5%、カベルネ ソーヴィニヨン 5%、マルベック 5% 

品番：FC-959／JAN：4935919319591／容量：750ml ¥2,530(本体価格¥2,300) 

 

 

 

 

 

 

＜エルヴェ リュイエ（オーナー）のコメント＞ 

レンガ色を帯びた濃いガーネット色、デリケートな香りには、チェリーやラズベリーを思わせる

熟した赤い果実が感じられ、ブラックペッパーのスパイス、芍薬の花のフローラルなノートが互

いを引き立てています。ふくよかさを感じる口当たりがあります。ワインの持つ酸が心地よい緊

張感をもたらし、リッチな果実味とスパイシーなフレイバーと調和しています。 

＜エルヴェ リュイエ（オーナー）のコメント＞ 

生き生きとしたルビーレッド。カシスやプラムのアロマに加え、調和のとれたオーク由来のココ

アやバニラの要素と混ざり合っています。スムーズで丸みのある口当たり、ソフトなタンニン、

果実味、酸が素晴らしく調和しています。ダークベリーのフレイバーはスパイスやかすかに土っ

ぽい要素によって引き立てられ、エレガントで繊細な余韻へと続きます。 

＜エルヴェ リュイエ（オーナー）のコメント＞ 

輝きのある深いルビーレッド。チェリーやブラックベリー、ブルーベリーを思わせる赤や黒の果

実に加え、ハーブやスパイスの要素が感じられます。生き生きとした口当たり、洗練されたタン

ニンと果実味、酸が非常に良いバランスを保っています。フレッシュでジューシーなフレイバー

があり、微かに感じるミネラルの要素がワインに複雑さを与えています。 

B O R D E AU X 
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Château Fleur Haut Gaussens 


