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MALBEC 

WORLD 

DAY 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MALBEC 

WORLD DAY 

2011 年にアルゼンチンワイン協会が定めたもので、

毎年 4 月 17 日を『マルベック ワールド デー』と

しています。1853 年 4 月 17 日、アルゼンチンでは

ワイン産地の中心となるメンドーサに農学研究所と農

学学校の創設を求める法案が州議会に提出され、後に

可決されました。この学校の主な目的は、フランスか

ら持ち込まれたマルベックをアルゼンチンのメンドー

サ州の土壌に適応させることでした。つまり、この日

がアルゼンチンにおけるマルベック発展の出発点であ

り、またアルゼンチンのワイン産業が発展するきっか

けとなった重要な意味を持つ日として『マルベック 

ワールド デー』という記念日に定められました。 

 

濃い紫色、熟したプラム、レッドカラント、ブラックベリーや花を思わせる濃厚なアロマ。樽熟成に

よる、ドゥルセ デ レーチェ（南米の伝統菓子のキャラメルクリーム）の香りや、バニラ、チョコ

レートが感じられます。早朝に収穫し、手で選別。発酵前にコールド マセレーションします。野生

酵母と選別酵母で、ステンレスタンクに入れ 26 度前後に管理しながら発酵させ、その間 1 日 3 回ル

モンタージュし、デレスタージュは 1～2 回行ないます。フレンチオークの樽で 3 ヶ月熟成、その後

3 ヶ月以上瓶熟させてから出荷します。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.5%＞国／地域等：アルゼンチン／メンドーサ   

生産者：アンデルーナ セラーズ  葡萄品種：マルベック 100％ 

熟成：フレンチオーク樽で 3 ヶ月 

品番：A-119／JAN：4935919061193／容量：750ml    ¥2,420(本体価格¥2,200) 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

葡萄は畑で選別しながら、早朝に収穫。収量はとても低く、これにより集約感が出ます。イチジクや

プラムの濃縮された香り。フレンチオークの樽によるバニラ、コーヒー、チョコレートの風味があり

ます。甘い口当たり、熟したタンニン、長い余韻があります。醸造の前に、再度選別します。その後、

コールド マセレーションします。野生酵母で 26 度に温度管理しながらステンレスタンクで発酵さ

せます。1 日にルモンタージュを 3 回、さらにデレスタージュを 1～2 回行います。70％をフレンチ

オーク樽（1～3 回使用樽）で 8～10 ヶ月、さらに瓶で 6 ヶ月以上熟成させます。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.5%＞国／地域等：アルゼンチン／メンドーサ   

生産者：アンデルーナ セラーズ  葡萄品種：マルベック 100％ 

熟成：フレンチオーク樽で 8～10 ヶ月 

品番：A-126／JAN：4935919061261／容量：750ml    ¥3,850(本体価格¥3,500) 

※無くなり次第 2021VT に切り替わります。

 

大西洋気候によるしなやかな味わい、フローラルノートとクリーミーさを一番にアピールしたいため、

アルゼンチンでの呼び名マルベックではなく、フランスでの呼び名コットを使っています。35hL/ha

というフランスのグラン クリュ並の少ない収穫量です。パワフルでバランスのとれた構成を持つ肉

付きが良いワインであると同時に、繊細なフレッシュさもあります。新鮮な赤い果実、黒胡椒、花の

香りが感じられます。温度管理したステンレスタンクで発酵させてから、フレンチオーク樽（新樽、

1 回使用樽各 50％）で 14 ヶ月熟成させます。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.0%＞国／地域等：チリ／マイポ ヴァレー／D.O. 

生産者：ビーニャ ペレス クルス  葡萄品種：コット（マルベック）、他   

熟成：フレンチオーク樽で 14 ヶ月 

品番：W-012／JAN：4935919080125／容量：750ml    ¥3,300(本体価格¥3,000) 

 

2015 年にレオンスが一番気に入っており、大切にしていた区画にマルベックを植えました。残念な

がら彼は同じ年の 7 月にこの世を去りましたが、彼に対する敬意をこめて「レオンスの葡萄」という

意味の「ラ ヴィーニュ ア レオンス」という名前を付けました。熟成のほとんどはステンレスタ

ンクで行いますが、やわらかなタンニンと甘さを出すため、一部のみフレンチオーク樽を使用します。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.5%＞国／地域等：フランス／南西地方／A.O.C.ベルジュラック  

生産者：シャトー デ ゼサール  葡萄品種：マルベック 100% 

熟成：主にステンレスタンク、一部樽で熟成 

品番：FC-423／JAN：4935919314237／容量：750ml    ¥2,200(本体価格¥2,000) 



 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

石灰質土壌が、ワインにミネラルを与えます。朝 6～10 時の間、葡萄が 6～7 度の冷たい内に収穫。

収量は 40hL/ha と厳しく制限。SO2 は一切使用せずに醸造し、瓶詰め前にのみ最低限の SO2 を添

加。タンクに入れ、13 度で低温発酵が始まり、20～23 日間かけて発酵させます。ピジャージュしま

す。マロラクティック発酵と熟成は、50％を卵型のタンク、50％をコンクリートタンクで 6 ヶ月、そ

の後 8 ヶ月瓶熟させます。赤い果実やスパイスが混ざるフレッシュなアロマ。丸みのある口当たり、

ふくよかな果実味はとてもエレガントです。余韻にはミネラルの要素、心地よい酸が感じられます。 

・「ラ ルヴュ デュ ヴァン ド フランス 2023.11」93 点 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.13.0%＞ 国／地域等：フランス／南西地方／A.O.C.カオール 

生産者：シャトー ラマルティーヌ  葡萄品種：マルベック 100％ 

熟成：タンクで 6 ヶ月、瓶で約 8 ヶ月  有機品証：ユーロリーフ 

品番：FC-161／JAN：4935919311618／容量：750ml    ¥2,970(本体価格¥2,700) 

※無くなり次第 2018VT に切り替わります。

 

シャトー ラマルティーヌのプレステージワインです。シャトー ラマルティーヌのプレステージワ

インです。1952 年に最後の植え替えをした樹齢の古い樹が植わる区画の葡萄を使用します。透けて

通らない黒色に限りなく近い色、はっきりとした新樽からのバニラの魅力的な香り、口に含むととて

も濃く、タニックです。マロラクティック発酵、熟成ともバリック（新樽）で行い、18～24 ヶ月寝か

せます。樽はトロンセ産とアリエ産です。 

・「ワインスペクテーター 2020.12.15」92 点 ・「デカンター2020.3.27」93 点 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.0%＞国／地域等：フランス／南西地方／A.O.C.カオール 

生産者：シャトー ラマルティーヌ  葡萄品種：マルベック 100% 

熟成：バリックで 18～24 ヶ月 

品番：FC-207／JAN：4935919312073／容量：750ml    ¥7,150(本体価格¥6,500) 

 

「ル グッフル デュ ディアブル」の区画は南向きの丘陵地の区画の名前で、非常に乾燥した石の多

く見られる土壌です。保水性が高く、葡萄がしっかりと熟すことが出来、力強くバランスのとれたワ

インが出来ます。栽培はオーガニック。複雑でパワフルなアロマは、ブラックカラントを思わせる黒

系果実やスパイスが感じられます。かすかにオークを感じますが、非常に果実味が豊かです。親しみ

やすく、ストレートかつリッチな味わいを持っており、かすかに樽のスモーク、心地よい酸があり、

個性豊か、しっかりとしたタンニンがあり、非常に集約があります。   

・「ジェームス サックリング.com」92 点 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.0%＞国／地域等：フランス／ラングドック／I.G.P.オート ヴァレ ド ロード  

生産者：ドメーヌ ガラブー  葡萄品種：マルベック 100％   

熟成：500L の樽で熟成  有機認証：ユーロリーフ 

品番：FC-761／JAN：4935919317610／容量：750ml    ¥4,180(本体価格¥3,800) 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

遅く収穫し、完熟した葡萄を使っているのが特徴です。洋梨のよ

うな完熟したフルーツにスモーク、ナッツ、蜂蜜の風味がありま

す。濃く、豊かな個性があり、滑らかで焦がしたオークの風味の

後口が感じられます。オークの樽で発酵させます。新樽、1 回使

用樽、2 回使用樽各 1/3 で、澱と共に攪拌しながら、6～12 ヶ月

熟成させます。 
 

【白・辛口】＜Alc.14.0%＞国／地域等：フランス／南西地方／A.O.C.ベルジュラック  

生産者：シャトー デ ゼサール 葡萄品種：ソーヴィニヨン ブラン、セミヨン 

熟成：オーク樽で澱と共に 6～12 ヶ月 

品番：FB-237／JAN：4935919212373／容量：750ml ¥2,750(本体価格¥2,500) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

「セミヨンは骨格を与えています。ソーヴィニヨン ブランの比率を高くしたことで、しっかりとした酸をもたらしまし

た。ベルジュラックで一番のソーヴィニヨン ブランを造っている自負があります」とパスカルは話していました。圧搾

後、ステンレスタンクで果汁を 2～3 週間 0 度で発酵させずキープします。18 度で 6 週間発酵させます。ステンレスタ

ンクで 3 ヶ月熟成させます。フルーティで熟した洋ナシや白桃のようなはっきりとした甘い香りと、余韻にはローズマ

リーのようなハーブの香りもあります。酸味は穏やかで凝縮度の高い目の詰まった味わいです。 
 

【白・辛口】＜スクリューキャップ＞＜Alc.13.5%＞ 

国／地域等：フランス／南西地方／A.O.C.ベルジュラック  生産者：シャトー デ ゼサール 

葡萄品種：ソーヴィニヨン ブラン、セミヨン 熟成：ステンレスタンクで 3 ヶ月 

品番：FA-238／JAN：4935919092388／容量：750ml ¥1,760(本体価格¥1,600) 

品番：FB-493／JAN：4935919214933／容量：375ml ¥1,045(本体価格¥950) 
 

LE GUIDE HACHETTE DES VINS 

★★★ 
♥COUP DE COEUR 

LE GUIDE HACHETTE DES VINS 

★★  



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

パスカルは、「ロゼのコンセプトは、一杯飲んだら喜びを与えてくれること。とにかく私たちが造りたいのは美味しい

ワインだ！」と話します。このロゼにはしっかりとした酸は必要ないと考えています。それぞれの葡萄は適切なタイ

ミングで収穫しています。まずメルロを収穫してプレスし、ジュースを低温で保管しておきます。それから、カベル

ネの成熟をきちんと待ってから収穫し、プレスしたジュースをブレンドすることで造り上げています。収穫は夜間に

機械で行います。24 時間果皮浸漬を行い、色とアロマを抽出してから圧搾し、ステンレスタンクでアルコール発酵を

行います。熟成もフレッシュさを保つため、ステンレスタンクで行います。プレスします。この工程は美しいロゼカ

ラー、そして赤い果実のアロマを引き出すために大変重要です。丸みのあるスタイルですが残糖によるものではあり

ません。 

 

【ロゼ・辛口】＜スクリューキャップ＞＜Alc. 12.5％＞  

国／地域等：フランス／南西地方／A.O.C.ベルジュラック 生産者：シャトー デ ゼサール  

生産者：シャトー デ ゼサール 葡萄品種：メルロ 80%、カベルネ ソーヴィニヨン 20% 

熟成：ステンレスタンク 

品番：FD-381／JAN：4935919963817／容量：750ml ¥1,760(本体価格¥1,600) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「スタンダードのベルジュラック ブランよりも酸が高く、フレッシュさ

が感じられるスタイルです。樹齢の若いソーヴィニヨン ブランを使用

していて最も早く収穫します。収穫からリリースまでがとても早いワイ

ンなので、チャレンジングなワインといえます。ワインを飲み始めたばか

りの若い人にアピールできるような、ソフトでフルーティなスタイルの

ワインとして造りました」とフラヴィは話します。ワイン名の「イリコ 

プレスト」は、「即座に、すぐに」という意味です。樹齢は 15 年です。

レモンやグレープフルーツなどの非常にフレッシュな柑橘系のアロマを

引き出しています。フレッシュさと酸を保つため、シュール リは行っていません。心地よい酸があり、フレッシュ

でキリっと爽やかなソーヴィニヨンで、美しい酸とミネラルが感じられます。収穫した葡萄はすぐにプレスし、ステ

ンレスタンクを使い 16 度の低温で発酵を行います。 

 

【白・辛口】＜スクリューキャップ＞＜Alc. 13.5％＞ 

国／地域等：フランス／南西地方／I.G.P.ペリゴール 生産者：シャトー デ ゼサール  

葡萄品種：ソーヴィニヨン ブラン 100％  熟成：ステンレスタンク 

品番：FD-180／JAN：4935919961806／容量：750ml ¥2,200(本体価格¥2,000) 

 
 

シャトー デ ゼサールによりロゼワインが新入荷！！ 

「私たちが造りたいのは美味しいワインだ！」と語る自信作です 

「即座に」と名付けた、とにかくフレッシュなソーヴィニヨン ブラン 

ご好評につき完売していましたが、再入荷しました！！ 

新入荷 

再入荷 



※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2024 年 5 月、ボージョレのヴィリエ モルゴン村の生産者「オリヴィエ デパルドン」を訪問しました。オリヴィエ デパルドンは、

1848 年にアンリ デパルドンによって設立されたワイナリーです。現当主のオリヴィエは 7 代目で、1985 年に 4ha の葡萄畑を相続し、

徐々に畑を増やしました。今ではモルゴンだけではなく、フルーリーやレニエ、ボージョレ ヴィラージュ、ボージョレに約 26ha、また、

2018 年に参加した 8 代目であり、息子のアレクシスが購入したモルゴン コート デュ ピィの 3ha を合わせて、合計で約 30ha の葡

萄畑を所有するまでに至りました。特にモルゴンに力を入れており、6 つのリューディ（Les Charmes、Côte du Py、Corcellette、Douby、 

Grand Cras、Micouds）の葡萄をブレンドして造る「ヴィエイユ ヴィーニュ（FD-015）」に加え、単一区画の魅力を引き出した「シャ

ルム ＜1848＞（FD-016）」と「コート デュ ピィ（FD-368）」の 3 種類のキュヴェを生産しています。なお、ワインは相続税などの

関係から、オリヴィエ デパルドン名義のものと、ドメーヌ ド ラ ベッシュ名義のものとに分かれています。

8 代目のアレクシス デパルドン 



※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今日まで、8 世代にわたりワイン造りを

行うデパルドン家ですが、著名なフラン

スワインガイドのひとつ「ル ギド ア

シェット デ ヴァン」において、モル

ゴンやレニエの項にて、度々彼らのワイ

ンが掲載されています。また、モルゴン 

キュヴェ ヴィエイユ ヴィーニュ 

ドメーヌ ド ラ ベッシュ 2019VT

が「デカンター 2021.06」で 95 点、

レニエ ドメーヌ ド ラ ベッシュ 

2023VT が「デカンター ワールド ワイン アワード 2024」で 95 点/ゴール

ドメダルを獲得するなど、品質の高さが国内外で評価されています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

▲QR より、2024 年 5 月

の現地視察レポートが

ご覧いただけます。 

オリヴィエ デパルドンのワインは、2021VT から取り扱いを開始しました。輸入を決めた理由のひとつが、この難しいヴィ

ンテージにおいて、たっぷりの果実味としなやかなタンニンを併せ持つワインを手掛けていたことでした。また、高樹齢の葡

萄を使用したクリュ デュ ボージョレのワインでも、とても手に取りやすい価格でご案内出来るという点も非常に魅力的で

す。今回の現地訪問では、2023VT と 2022VT のワインを試飲しましたが、涼しいヴィンテージながら充実した果実味が感じ

られた 2021VT に続いて、ぎっしりと果実味が詰まったような味わいが楽しめるような、さらに素晴らしいクオリティのワイ

ンに再び驚かされる結果となりました。 
 

オリヴィエ デパルドンは、個人生産者でありながら手に取りやすい価格帯のワインを揃えており、高樹齢のガメイから素晴

らしいワインを生み出しています。ブルゴーニュのピノ ノワールが高騰する中ではキーになる生産者のひとつであり、ピノ

の受け皿になれるような、樹齢が古く高品質なガメイは、トップクラスのコストパフォーマンスを感じさせます。 

 
 

クリュ デュ ボージョレの中では、タンニンが強く、堅固で厚みのある味わ

いが特徴です。A.O.C.名は産地であるヴィリエ モルゴン村に由来しています。

花崗岩土壌が多く、A.O.C.モルゴンの中央部には「コート デュ ピィ」と呼

ばれる特別な丘があります。この小高い丘に葡萄畑が広がっており、ここで育

つ葡萄からは最も力強く芳醇なワインが生まれると言われています。 

 
 

 

フルーリーは「ボージョレで最も女性的」とされ、繊細で華やか、優美なスタイ

ルが特徴です。色調は明るく、なめらかでやわらかな口当たり、フルーティでフ

ローラルな香りが魅力です。土壌は主に大きな結晶の花崗岩質です。 

 

 
 

1988 年に昇格したクリュ デュ ボージョレで一番新しいクリュです。土壌は、

花崗岩の割合が非常に多く、爽やかで生き生きとした、バランスの良いワイン

が出来ます。 

 

セラーのすぐ隣にあるゴブレ仕立てのガメイ 



※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

畑の土壌は花崗岩質です。葡萄は 70 年の高樹齢、栽植密度は 10,000 本/ha で

す。手摘みで収穫した葡萄は 100％除梗した後、ステンレスタンクで発酵させま

す。その後、オーク樽で 9 ヶ月熟成させます。赤や黒の果実の豊かなアロマが広

がります。数年間の熟成を経るとアロマには次第にスパイスやプルーンの要素が

出てきます。ボリュームがあり肉厚で生き生きとした口当たりがあります。若い

うちはパワフルですが、時を経ると共にタンニンはソフトでシルキーになります。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc.13.0%＞ 国／地域等：フランス／ボージョレ   

葡萄品種：ガメイ 100％   熟成：オーク樽で 9 ヶ月 

品番：FD-367／JAN：4935919963671／容量：750ml ¥3,080(本体価格¥2,800) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  ※無くなり次第 に切り替わります
 

クリュ ボージョレの中でも最も女性的とされるのがフルーリーです。畑の土壌は花崗岩、葡萄の樹齢は約 50 年、栽植

密度は 10,000 本/ha です。手摘みで収穫した葡萄は 100％除梗し、ステンレスタンクで発酵させます。熟成はコンクリー

トタンクで行います。スミレやバラを思わせるフローラルなアロマにカシスを思わせる果実の豊かなアロマがあります。

ヴェルヴェットのようにしなやかでエレガントな口当たりです。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc.13.0%＞ 国／地域等：フランス／ボージョレ／クリュ デュ ボージョレ  

葡萄品種：ガメイ 100％   熟成：コンクリートタンク 

品番：FD-014／JAN：4935919960144／容量：750ml ¥3,300(本体価格¥3,000) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ê  
 

レニエの畑は 4ha、土壌は砂を多く含む花崗岩質です。葡萄の平均樹齢は 50 年、栽植密度は 10,000 本/ha です。手

摘みで収穫した葡萄は 100％除梗し、ステンレスタンクで発酵させます。熟成はコンクリートタンクで行います。皮の

黒い果実、シナモン、ラムレーズンを思わせるアロマがあります。口に含むと非常にフレッシュで、程よい酸がワイン

にエネルギーを与えています。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc.13.0%＞  

国／地域等：フランス／ボージョレ／クリュ デュ ボージョレ  

葡萄品種：ガメイ 100％   熟成：コンクリートタンクで熟成 

品番：FD-013／JAN：4935919960137／容量：750ml ¥2,970(本体価格¥2,700) 



※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 
モルゴンの中でも特に優れた畑とされているのがこの「コート デュ ピィ」です。デパルドンが所有する区画は合計

3ha で、最も日当たりが良く石が多いとされる丘の南端部分の、南と南東に面した 3 つの区画に分かれています。土壌

はこの場所に典型的な青い石（ピエール ブルー）、酸化鉄、マンガンを含んでいます。このため、出来上がるワインは

凝縮した力強いものになります。砕いたレッドベリーを思わせる豊かなアロマが広がります。口に含むと丸みがあって

フレッシュ、深みのある力強いタンニンが感じられ、長い余韻が楽しめます。葡萄の平均樹齢は 65 年、栽植密度は 10,000

本/ha です。収穫は畑で選別しながら手摘みで行います。除梗した後、温度管理したステンレスタンクで 10～15 日間

発酵させます。熟成は大樽で 10 ヶ月行います。     ★「デカンターWWA 2024」92 点／シルバーメダル 

 

【赤・フルボディ】＜蝋キャップ＞ ＜Alc.13.0%＞ 

国／地域等：フランス／ボージョレ／クリュ デュ ボージョレ 

葡萄品種：ガメイ 100%  熟成：大樽で 10 ヶ月 

品番：FD-368／JAN：4935919963688／容量：750ml      ¥4,950(本体価格¥4,500) 

 

 

 

 

 

 

 

 

ê   ※無くなり次第 に切り替わります
 

オリヴィエ デパルドンを代表するモルゴンで、圧倒的なコストパフォーマンスの高さを誇ります。モルゴンの 6 つの

リューディ（Les Charmes、Côte du Py、Corcellette、Douby、Grand Cras、Micouds）の葡萄をブレンドしています。

樹齢 70～100 年と非常に樹齢の高い葡萄から造られています。ブラックチェリーやフレッシュなラズベリーのアロマに

少しスパイシーな要素が混ざっています。口に含むとアロマと同じ複雑なフレイバーがあり、肉厚で力強く、素晴らしく

バランスが取れています。非常になめらかで溶けるようなタンニンは決して重さを感じさせません。土壌は片岩と変成し

た花崗岩で構成されています。栽植密度は 10,000 本/ha です。手摘みで収穫した葡萄は 100％除梗し、ステンレスタン

クで発酵させます。熟成はオーク樽で 9 ヶ月行います。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc.13.0%＞ 国／地域等：フランス／ボージョレ／クリュ デュ ボージョレ  

葡萄品種：ガメイ 100％   熟成：オーク樽で 9 ヶ月 

品番：FD-015／JAN：4935919960151／容量：750ml ¥2,860(本体価格¥2,600) 
 

 

 

 

 

 

 

 

ワイン名にある「1848」はドメーヌが設立された年で、先祖への敬意が込められていま

す。「シャルム」に所有する 1ha の区画の葡萄から造られています。葡萄の樹齢は約 100

年と非常に古く、栽植密度は 10,000 本/ha です。土壌は変成した花崗岩で構成されて

います。手摘みで収穫した葡萄は 100％除梗します。発酵、熟成ともに 225L のオーク

樽で行い、熟成も同じ樽で 11 ヶ月行います。ほとんど黒に近い濃い赤色、砂糖漬けの

チェリーや樽によるバニラのアロマが広がります。非常に力強い口当たりで、余韻には

しっかりとしたタンニンが感じられます。年間生産量 7,000 本です。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.13.0%＞ 国／地域等：フランス／ボージョレ／クリュ デュ ボージョレ  

葡萄品種：ガメイ 100％  熟成：225L のオーク樽で 11 ヶ月 

品番：FD-016／JAN：4935919960168／容量：750ml ¥4,400(本体価格¥4,000) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
  
 
 

 

 

  

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

Coteaux Bourguignons Rouge 

 

AOC コトー ブルギニョンにはブレンド比率の規定はありませんが、フランソワ コン

フュロンはピノ ノワール主体で造ることで、その土地の特徴を表現しています。

「ヴォーヌ ロマネ村の畑で、ほぼピノ ノワール 100%。ガメイの畑は売却したが、コ

トー ブルギニョン用の畑は祖父の時代のもので、ピノ ノワールとガメイが混植され

ているため、ガメイが少しだけ混ざっている。長く熟成させて楽しむのではなく、届いた

時点ですでに親しみやすく、飲み頃になっているようなワインだ」と、フランソワの息子

エドワールは話していました。 

 

ブラックベリーやブルーベリーを思わせるチャーミングなアロマがあります。酸と果実

味のバランスが非常に良く、口当たりはシルクのようになめらかでやわらかく、それで

いて親しみやすい味わいです。フレッシュな果実味を保つため、ステンレスタンクで発

酵、熟成させています。非常に洗練されたワインです。このレベルでこの価格のワインは

めったに見つけることが出来ないでしょう。 
 

【赤・フルボディ】＜Alc.13. 5 %＞ 生産者：フランソワ コンフュロン ジャンドル 

国／地域：フランス／ブルゴーニュ／A.O.C 

葡萄品種：ピノ ノワール主体、わずかにガメイをブレンド 

品番：FD-385／JAN：4935919963855／容量：750ml 

¥4,180(本体価格¥3,800) 

フランソワ コンフュロン（右）と、

息子のエドワール（左） 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 
 

 

 

 

 

Coteaux Bourguignons Rouge 

 

オート コート ド ボーヌの中心、ナントゥーを

拠点とする家族経営のドメーヌです。『ジャンシス 

ロビンソン.com』の 2021 年 4 月 19 日付の記事、

「Even more 2019 burgundies」ではトップにパ

スカルとポリーヌの写真が挿入され、「この造り手

は素晴らしい発見でした。私はこの父娘のコンビ

ネーションによる 2019VT のワインがとても好き

で、このテイスティング ノートがこの生産者の初

レビューであることを反省しています」、「全てのワ

インに感銘を受けました」と、ジャンシス ロビンソ

ン自らが評しました。 

 

また、『リアルワインガイド 第 82 号/2023 夏』で、「どのワインからも漂うのはエレガントさと心

地よいナチュラルワイン風味」「21 年でも価格がそれほど高騰していないのも嬉しいところで、シャ

ルル父娘にちょっと注目です」と記載されています。このコトー ブルギニョンは、年間生産量約

5,000 本の限定品です。カシスやフランボワーズ、グロゼイユなど黒や赤の果実のアロマが広がりま

す。豊かな果実味に溢れ、非常に調和のとれたフルーティなワインです。手摘みで収穫した葡萄はセ

ラーに運び、選果テーブルで丁寧に選別します。発酵はコンクリートタンクで 15 日間（全体の約 35％

は全房発酵）行い、フレンチオーク樽で熟成させます。 
 

【赤・フルボディ】＜蝋キャップ＞＜Alc.12. 5 %＞ 生産者：シャルル ペール エ フィーユ 

国／地域：フランス／ブルゴーニュ／A.O.C  葡萄品種：ガメイ 60%、ピノ ノワール 40% 

熟成：フレンチオークの樽 

品番：FD-166／JAN：4935919961660／容量：750ml      ¥3,630(本体価格¥3,300)  

 

 

 

 

 

Coteaux Bourguignons Rouge 

 

設立当初わずか 2ha の畑からスタートしましたが、

今では 38ha にまで規模を拡大しています。コート 

シャロネーズのサン デセール村に位置しており、

コトー ブルギニョンにもこの村の葡萄を使用し

ています。ラズベリーやカシス、レッドカラントを

思わせる小さな赤や黒の果実のアロマが広がりま

す。非常にフレッシュ、やわらかで丸みのある口当

たりが魅力です。 

 

畑の標高 300m、北東向き、土壌は粘土石灰質です。

葡萄は 1965 年に植樹されました。栽植密度は

9,000 本/ha、ピノ ノワールはギヨー、ガメイはゴブレ仕立てです。1 本の枝に 8 芽を残します。

収穫した葡萄は選果台で選別し 100％除梗します。ピノ ノワールとガメイは一緒にコンクリートタ

ンクに入れ 25～30 度にコントロールしながら発酵させます。発酵中、最初の 8 日間は 1 日 1 回の

ピジャージュとルモンタージュを行います。発酵後、空気圧プレスで圧搾し、同じコンクリートタン

クで約 10 ヶ月熟成させます。清澄は行わず、軽くフィルターをかけてボトリングします。 
 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc.14. 5 %＞  生産者：ミシェル グバール エ フィス 

国／地域：フランス／ブルゴーニュ／A.O.C 

葡萄品種：ピノ ノワール 60%、ガメイ 40% 

熟成：コンクリートタンクで約 10 ヶ月 

品番：FC-988／JAN：4935919319881／容量：750ml      ¥3,300(本体価格¥3,000)  

 

マリー（左）とポリーヌ（右） 

ヴァンサン（左）とピエール フランソワ（右） 



 ※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

ヴァンサンの引退後、一度は自社畑のほとんど全てを失ったヴァンサン ジラルダンでしたが、今や

36ha の自社畑を抱えるドメーヌにまで成長しました。自社畑は全てビオディナミ栽培です。また、主に

AOC ブルゴーニュと、グラン クリュのワインに使用する 26ha の契約畑のほとんども自社で耕作して

います。ワイナリーを牽引するのは、2002 年から醸造家を務めるエリック ジェルマンです。 

 

エリックはもともと、「バーガンディア醸造研究所」で勤務しており、ダヴィド デュバンやジョルジュ 

ルーミエなどの著名なドメーヌで、3 年の間に毎年 40 回もの醸造経験を積んでいました。その後、ヴァ

ンサンからスカウトされる形で参加して以来、現在までヴァンサン ジラルダンのワイン造りに多大な

貢献をしてきました。エリックの哲学は゛テロワールを表現した、ピュアでエレガントなワインを造るこ

と”。収穫した葡萄はすべて野生酵母で発酵させています。 

 

エリックの哲学が反映されたワインは、一流のトップ ドメーヌとも遜色のない素

晴らしい評価を獲得しています。『ワイン アドヴォケイト』では、バタール モン

ラッシェ 2017VT がエティエンヌ ソゼと並び、同年の同銘柄で最高得点となる

96 点を獲得。『ベタンヌ+ドゥソーヴ 2019』で 4 星/5 星に昇格し、『ワイン&スピ

リッツ』では 2019 年のトップワイナリー100 に選出されました。さらに、2023 年

には『ラ ルヴュ デュ ヴァン ド フランス』の「ネゴシアン オブ ザ イ

ヤー」に選ばれています。 

 

「クオリティが最も重要だと考えている。すべてのワインが、お客様のテーブルに届

いたときにパーフェクトでなければならない」とエリックは語ります。さらに近年、「今の私たちのアイコンワインは、ヴォルネイ

やボーヌのプルミエ クリュだ」と語る通り、赤ワインの品質向上にも目を見張るものがあります。 

エリック ジェルマン（醸造責任者） 



 ※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 
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※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

このエリアの土着品種、ネグレット 100％で造られるペ

ティアン ナチュレルです。畑の土壌は、礫質とこの地

方特有のブルベーヌ（小石、砂利、砂、シルトを含む土

壌）が混ざっています。葡萄が完熟する少し手前（8 月の

最終週）で収穫することで酸を保ち、アルコール度数を

低くしています。収穫した葡萄は除梗した後、直接圧搾

し、SO2 を添加せずにステンレスタンクに入れます。発

酵は葡萄の果皮についている自然酵母を使い、18 度で約

3 週間行います。発酵の途中、残糖が 20～30g になった

時点で温度を 3 度に下げます。軽くフィルターをかけ、

酵母の働きを止めます。その後、ボトルに移します。冬

の間にボトルの中で再度発酵が始まり、二酸化炭素が発生し、おだやかな発泡ワインが出来ます。ザクロや小さな

赤い果実を思わせる香り高いアロマが広がります。エレガントで繊細な泡がたいへん心地よいワインです。年間

生産量は約 1 万本です。 

 

 ＜Alc.10.5%＞ 国／地域等：フランス／南西地方   

生産者：ドメーヌ ル ロック  葡萄品種：ネグレット 100％ 

有機認証：ユーロリーフ 

品番：FC-948／JAN：4935919319485／容量：750ml ¥3,520(本体価格¥3,200) 

 
商品の特性上、瓶への振動や衝撃は避けてください。また、高温での放置はせず、18 度以下での保管にご協力ください。 

ロゼ・スパークリング・辛口 

ペット ナットはペティアン ナチュレを略した言葉で、その多くは微発泡のスパークリングワインです。アルコール発酵の途中、つまり糖分がまだ残っ

ている状態で瓶詰し、瓶内で残った糖分でアルコール発酵を起こすことで完成します。その際に生じる炭酸ガスが瓶内に閉じ込められ発泡性のワイン

となります。ペット ナットに使う品種は自由で、生産者よって様々です。また、ガス圧は葡萄の糖度や酵母の力に依存するため、ヴィンテージによって

ガス圧に差が出たり、同じヴィンテージでも瓶ごとに個体差ができる場合もあります。このように、人的介入が少ない造りから生まれる、ボトルごとの

個性を楽しめるのもペット ナットの魅力のひとつです。今回は当社が取り扱う個性溢れる 5種類のペット ナットをご紹介いたします。 

様 々な個 性 が楽 しめる、魅 惑 の微 発 泡 ワイン  



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

このペット ナットは可能な限り人の介入をせずに造られます。

畑で選別しながら手摘みで収穫した葡萄は除梗した後、圧搾しま

す。最初の発酵はステンレスタンクで行います。葡萄の果皮につ

いている野生酵母の働きで偶発的にアルコール発酵が始まりま

す。発酵の途中、果汁の中の糖分がすべてアルコールに分解され

る前（残留糖度 10～14g/L を目安）にボトルに移し、ボトルの

中で発酵が終わるようにします。発酵の際に発生した二酸化炭素

（炭酸ガス）がボトル内に留まりスパークリングワインとなりま

す。フレッシュな果実の生き生きとしたフレイバーが広がりま

す。澱によって濁りが生じていますが、これによりワインのフレ

イバーに複雑さが加わっています。 

 

 ＜Alc.12.0%＞  

国／地域等：ポルトガル／ミーニョ   

生産者：キンタ ダ ハーザ  葡萄品種：トラジャドゥーラ 100％ 

品番：PA-038／JAN：4935919360388／容量：750ml ¥3,300(本体価格¥3,000) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          ※無くなり次第 2023VT に切り替わります。 

 

このペット ナットは可能な限り人の介入をせずに造られます。畑で選別しながら手摘みで収穫した葡萄は除

梗した後、圧搾します。最初の発酵はステンレスタンクで行います。葡萄の果皮についている野生酵母の働きで

偶発的にアルコール発酵が始まります。発酵の途中、果汁の中の糖分がすべてアルコールに分解される前（残留

糖度 10～14g/L を目安）にボトルに移し、ボトル内で発酵が終わるようにします。発酵の際に発生した二酸化

炭素（炭酸ガス）がボトル内に留まりスパークリングワインとなります。ラズベリーやイチゴなど赤い果実の

チャーミングなアロマとフレイバーが広がります。フィルターをかけていないため、澱によって濁りが生じる場

合がありますが、これによってワインに複雑さが加わっています。 

 

 ＜Alc.12.0%＞  

国／地域等：ポルトガル／ミーニョ   

生産者：キンタ ダ ハーザ  葡萄品種：パデイロ、ヴィニャン 

品番：PA-049／JAN：4935919360494／容量：750ml ¥3,300(本体価格¥3,000) 

 

 

 
これは商品の特性上、瓶への振動や衝撃は避けてください。また、高温での放置はせず、18 度以下での保管にご協力ください。 

白・スパークリング・辛口 

ロゼ・スパークリング・辛口 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

モルドレがついにリリースしたペット ナットで、この 2023VT が

ファーストヴィンテージです。生産本数はわずかに 2,000 本しかな

く、極めて貴重なワインといえます。森の近くの畑で、砂質や石灰質

土壌の複数区画からの葡萄をブレンドしており、フレッシュなワイ

ンができるといいます。イチゴやラズベリーを思わせる赤い小さな

果実やバラの花のチャーミングなアロマが広がります。フレッシュ

かつフルーティ、非常に洗練された味わいが楽しめます。手摘みで

収穫し、人の手で厳しく選別して健全な葡萄だけを残します。プレ

スした果汁を発酵させ、発酵の途中で瓶詰を行い、ボトルの中でア

ルコール発酵が完了します。果汁に含まれる自然の糖分による発酵

の際に炭酸ガスが発生します。 

 

 ＜Alc.12.0%＞  

国／地域等：フランス／コート デュ ローヌ   生産者：ドメーヌ ド ラ モルドレ 

葡萄品種：グルナッシュ、クレレット、他 有機認証：ユーロリーフ、AB 

品番：FD-271／JAN：4935919962711／容量：750ml ¥4,400(本体価格¥4,000) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

マイアーラーが造るペット ナットで、出来る限り人的介入をせずに

造られています。SO2 をはじめとし、一切何も添加せずに造られるた

め、ボトルごとに個性があります。洋梨やアニス、かすかにスパイスの

混ざるアロマが広がり、少しスモーキーな要素も感じられます。口に含

むと繊細な泡が心地よく感じられます。余韻には心地よい酸が感じら

れます。セラーのすぐ近くに位置する畑パウリンスベルクの樹齢 30 年

の葡萄から造られます。貴腐菌のついていない葡萄だけを注意深く選

別します。発酵は葡萄の果皮についている野生酵母によって行われま

す。ステンレスタンクで 15～20 度に温度コントロールしながら発酵

させ、途中で残糖が 20g/L ほどになったところでボトルに移し、ボト

ル内で発酵が完了します。 

 

 ＜Alc. 11.5%＞ 国／地域等：ドイツ／モーゼル 

葡萄品種：リースリング 100％  残糖：5．3g/L 酸度：6．5g/L  

品番：KA-821／JAN：4935919198219／容量：750ml       ¥5,940(本体価格¥5,400) 

 

 

 

 

これらは商品の特性上、瓶への振動や衝撃は避けてください。また、高温での放置はせず、18 度以下での保管にご協力ください。 

ロゼ・スパークリング・辛口 

白・スパークリング・辛口 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Fritz Haag Riesling Sekt Brut 

 

『ヴィヌム 2025』4.5 星を獲得する、モーゼル最高峰の生産者として知られるフリッ

ツ ハークが手掛けるこだわりのゼクトです。伝統的なシャンパーニュ方式による瓶

内二次発酵のゼクトです。モーゼルのリースリングらしさ、そしてフリッツ ハーク

の特徴である、綿密で、エレガントかつ洗練されたワインになっています。洗練され

たきめ細かな泡立ちがあります。柑橘系の果実、白い花、スレート、トロピカルフルー

ツのアロマ、口に含むとバランスが良く、フレッシュでありながら、良く熟した果実

味が感じられます。綿密かつエレガント、長い余韻が続きます。ミュールハイムの「ゾ

ンネンライ」、ブラウネベルクの「クロスターガルテン」、そして同じくブラウネベル

クのグラン クリュといえる「ユッファー」の 3 つの区画の葡萄を使用しています。 

 

畑はすべて粘板岩土壌の急斜面にあり、最も険しいところは斜度 75％にも及びます。

「ゾンネンライ」は豊かな果実味ときりりとした酸、「クロスターガルテン」はより集

約のある果実味とエレガンスをもたらします。これら２つの区画がワインにフレッ

シュさをもたらす一方、「ユッファー」はすぐ近くのモーゼル川の影響を受け、ワイン

により高い集約、複雑さを与えます。収穫は葡萄の熟度に合わせて複数回に分けて行

い、すべて人の手で摘み取ります。除梗、破砕せず、全房のまま低圧でゆっくりと圧

搾します。澱引きした後、ステンレスタンクに入れ野生酵母で発酵させます。澱とと

もに翌年の７月まで熟成させます。二次発酵はボトルで行い、60 ヶ月間熟成を行い

ます。動瓶は人の手で行います。 
 

【白・スパークリング・辛口】 ＜瓶内二次発酵＞ ＜Alc.12. 5 %＞ 

国／地域：ドイツ／モーゼル 等級：ゼクト b.A. 葡萄品種：リースリング 100％ 

残糖：5. 6 g/L  酸度：6. 6 g/L  熟成：瓶で澱と共に 60 ヶ月 

品番：KA-896／JAN：4935919198967／容量：750ml 

¥8,580(本体価格¥7,800)  

オリヴァー ハーク 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

トロッケネ シュミッツは、フランケン地方のランダースアッカー村にあるワイナリーです。

フランケン地方といえば辛口の白ワインが有名ですが、トロッケネ シュミッツも辛口のワ

インに強いこだわりを持っています。トロッケネ シュミッツのポリシーは、その名前が示

すとおり「辛口」を造ることです。曾祖父の時代から今日までずっと、補糖は一切せず、しっ

かりとした辛口のワインを造り続けています。 

ドイツワインの規定では、トロッケンの残糖は 9g/L 以下となっていますが、トロッケネ 

シュミッツのワインの残留糖度は、ほとんどのアイテムが 0～２g/L 以下です。ランダース

アッカー村には、シュミッツという名前がつくワイナリーが数軒あったため、地元の人がそ

れらを区別するためにあだ名をつけていました。フランケン地方といえば辛口のワイン。そ

んな中で「トロッケネ（辛口の）」というあだ名をつけられたことがワイナリー名の由来となりました。 
 

トロッケネ シュミッツの歴史は 1680 年にさかのぼります。その当時はワイン造りだけでなく、様々な作物や家畜を育てる複合農業を営

んでいました。1920 年代からワイン造りに専念しはじめ、ワイン専業のワイナリーとして知られるようになり、ドイツ国内を中心に販売

を拡大していきました。2002 年、パウルとブルーノの二人の兄弟が別々に営んでいたワイナリーが合併し、現在のトロッケネ シュミッ

ツが誕生しました。ワイナリーは現在、パウルとブルーノに加え、パウルの息子のローターによって運営されています。ローターは、フュ

ルストや、オーストリアの F.X.ピヒラーなどのトップ生産者の下で研修した後、家族のワイナリーに参加しました。 
 

発酵は野生酵母で行い、糖分の添加（補糖）は一切行わず、人為的に発酵を途中で止めることもしない、自然な造りをしています。こうし

て出来上がるワインは極辛口のスタイルですが、酸っぱすぎたり、アルコール感が強くなったりせず、味わいのバランスが取れています。

トロッケネ シュミッツが極辛口のスタイルにこだわる理由は、それぞれの品種や畑、ヴィンテージの特徴が明確に映し出されると考えて

いるためです。言い換えると、‟ごまかしが効かないワイン”といえます。葡萄そのもの、テロワールそのものがはっきりと分かってしまう

ため、高品質な葡萄がなければ良いワインにすることができないからです。しかし彼らのワインは、ストレートで個性豊かでありながら、

非常に心地よい味わいを持っています。 

左から、ローター（パウル

の息子で栽培、醸造担当）、
2 人のオーナー、ブルーノ

（醸造家）とパウル。 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

「私たちのようなワイナリーは特別で、残糖がほとんどゼロに近く、本当の

辛口ワインを造っているのが特徴です。途中で発酵を止めないことこそ、

ナチュラルなワイン造りだと考えています。暑い年や雨が多い年など、ヴィ

ンテージが違えば当然葡萄の味も違う。ワインに葡萄そのものの味が表現

されていること、ヴィンテージの特徴が出ていること、土壌による味わい

の違いが出ていることをとても大事にしています。いつも同じ味のワイン

を造る人もいますが、私たちはそれを自然だとは思っていません。残糖が

少なくて本当に自然な、毎年味わいが違うワインを造りたいと考えていま

す」とローターは話します。 

 

トロッケネ シュミッツは、代表的な 3 つのドイツワイ

ンガイドでも高評価を獲得しています。「ゴ エ ミヨ

2024」で 3 房/5 房、「ヴィヌム 2025」では 3.5 星/5 星、

また「アイヒェルマン 2025」では 2.5 星から 3 星に昇格

し、注目を集め始めています。 

1920 年代にワイン造りに注力するようになってから今

日まで、頑固に辛口ワインの生産を続けており、所有畑の

優位性はもちろん、残留糖度を限りなく抑えた造りは、現

代に合ったスタイルで、今後の躍進が期待される生産者の

ひとりです。 

 

 

「春の初め頃は気温が低くなり、霜害の被害を受けました。葡萄の生育期や収穫時期に雨が

多く、難しい年でした。霜害で収量は減ってしまいましたが、これは自然のことなので仕方

がないです。しかしながら、収量が低いときはクオリティが高くなると良く言われるよう

に、クオリティにはとても満足しています」とローターは話します。 

 

 

 

フランケンのワイン生産地域は、ジグ

ザグに蛇行するマイン川沿いに３つの

べライヒ、①マイン・フィアエック（四

角地帯）、②マイン・ドライエック（三

角地帯）、③シュタイガーバルト、に分

かれています。その中でも最も多くの

ワインが造られている中心的エリアが、

マイン・ドライエックです。トロッケネ 

シュミッツがあるランダースアッカー

村もこのエリアにあります。 

 

 

 

上記の 3 つの生産地域は主体となる土壌が異なります。 

 

 

 
 

このように、土壌の多様性と、川のうねりや傾斜などの立地条件、気候の違いなどにより、変化に富んだワインができることがフ

ランケンの特徴です。トロッケネ シュミッツの所有する畑は、ランダースアッカー村周辺のマイン川沿いの渓谷に広がっていま

す。日照条件のよい斜面にあり、土壌は今から 2 億 4500 万年前、三畳紀（トリアス）に形成された貝殻を含む石灰岩（ムッシェ

ルカルク）と堆積岩です。 

 

➀



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Randersacker Ewig Leben Silvaner Kabinett Trocken 
 

青りんごを思わせるフレッシュなアロマ、口当たりはさわやかで透明感があり、フランケンらしい味わいを持ったワ

インです。9 月上旬に収穫し、葡萄をプレスします。絞った果汁をステンレスタンクに移し、17～19 度に温度を保ち

ながら 4 週間発酵させます。全体の 50％をステンレスタンク、残りを木樽に入れ、5 ヶ月熟成させます。 
 

【白・辛口】＜Alc.12.0%＞＜スクリューキャップ＞ 国／地域等：ドイツ／フランケン  

葡萄品種：シルヴァーナー100％  残留糖度：0. 4g/L  酸度：5. 9g/L 

熟成：全体の 50％をステンレスタンク、残りを 3000L の樽で約 5 ヶ月 

品番：KA-832／JAN：4935919198325／容量：750ml ¥3,080(本体価格¥2,800) 
 

 

Randersacker Ewig Leben Müller-Thurgau Kabinett Trocken 
 

フレッシュかつフルーティ、まとまりのある酸が感じられます。ミュラー トゥルガウの樹齢は 40 年以上です。9 月

中旬に収穫した葡萄は 18～20 度に温度管理したステンレスタンクで 20 日間発酵させます。熟成もステンレスタン

クで 8 ヶ月行います。 
 

【白・辛口】＜Alc.12.5%＞＜スクリューキャップ＞ 国／地域等：ドイツ／フランケン  

葡萄品種：ミュラー トゥルガウ 100％  熟成：ステンレスタンクで 8 ヶ月 

残留糖度：0．4g/L  酸度：4．7g/L 

品番：KA-919／JAN：4935919199193／容量：750ml ¥3,080(本体価格¥2,800) 
 

 
 

 

Randersacker Ewig Leben Chardonnay Kabinett Trocken 
 

畑の土壌はムッシェルカルク（貝殻石灰岩）です。石灰岩を含むランダースアッカーの土壌はシャルドネの栽培にも非常に

適しています。畑の標高は 250m、葡萄の平均樹齢は 10 年です。9 月中旬に収穫した葡萄は 1200L の木樽でアルコール

発酵を行い、熟成も同じ樽で 6 ヶ月行います。調和のとれた酸、しっかりとした骨格が感じられます。 
 

【白・辛口】＜Alc.13.0%＞＜スクリューキャップ＞ 国／地域等：ドイツ／フランケン  

葡萄品種：シャルドネ 100％  熟成：樽で 6 ヶ月 

残留糖度：1．0g/L  酸度：4．9g/L 

品番：KA-921／JAN：4935919199216／容量：750ml ¥4,180(本体価格¥3,800) 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

EWIG LEBEN
 

 

ランダースアッカー村の集合畑。1668 年に初めてこの畑について書かれた記録が残されています。その後の数百年のあいだに、人々の

口伝に、「Zum ewig leben Geben(永遠の命を与える)」と言われるように変化したとされています。畑の標高は約 220m、土壌はムッシェ

ルカルク（貝殻石灰岩）です。 

Randersacker Ewig Leben Blauer Silvaner Kabinett Trocken 
 

ブラウアー シルヴァーナーは、シルヴァーナーの突然変異によって、果皮の色が青っぽく変化したものです。この品種はた

いへん珍しく、栽培面積は世界中で約 20ha、しかもそのほとんどがヴュルツブルク周辺にしかありません。果皮の持つ色素

が赤ワインにするには薄いため、白ワインとして造られます。 
 

【白・辛口】】＜Alc.12.5%＞＜スクリューキャップ＞ 国／地域等：ドイツ／フランケン 

葡萄品種：ブラウアー シルヴァーナー100％  熟成：ステンレスタンクで 5 ヶ月   

残留糖度：0. 5g/L  酸度：5. 4g/L 

品番：KA-833／JAN：4935919198332／容量：750ml                 ¥3,520(本体価格¥3,200) 

 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

Randersacker Marsberg Scheurebe Kabinett Trocken 
 

ショイレーベの平均樹齢は 25 年です。魅力的なエ

ルダーフラワーのアロマが広がり、口に含むとグ

レープフルーツのフレイバーに繊細な桃の要素が感

じられます。9 月末に収穫した葡萄は 18～20 度に

温度管理したステンレスタンクで 20 日間発酵させ

ます。熟成もステンレスタンクで 5 ヶ月行います。 

 

【白・辛口】＜Alc.12.5%＞＜スクリューキャップ＞  

国／地域等：ドイツ／フランケン  

 

葡萄品種：ショイレーベ 100％  熟成：ステンレスタンクで 5 ヶ月 

残留糖度：0．4g/L  酸度：5．0g/L 

品番：KA-920／JAN：4935919199209／容量：750ml 

¥3,850(本体価格¥3,500) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Universitäts-Wein Pfülben Silvaner Kabinett trocken 
 

1402 年に設立された、ヴュルツブルクで最も古い大学のひとつ、ユリウス マクシミリアン大学の公式ワインに

選ばれています。畑は、1818 年まではユリウス マクシミリアン大学が所有し、ワインを造っていました。ト

ロッケネ シュミッツは数世代前から 0．9ha 所有しています。熟した果実、調和のとれた酸、豊富なミネラルの

要素が特徴的です。9 月中旬～下旬に収穫します。収穫した葡萄はプレスしてステンレスタンクに入れ、18～20

度に温度管理しながら 5 週間発酵させます。ステンレスタンクで 5 ヶ月熟成させます。 

 

【白・辛口】＜Alc.13.0%＞＜スクリューキャップ＞国／地域等：ドイツ／フランケン  

葡萄品種：シルヴァーナー100％  熟成：ステンレスタンクで 5 ヶ月 

残留糖度：0．9g/L  酸度：5．3g/L 

品番：KA-923／JAN：4935919199230／容量：750ml ¥4,400(本体価格¥4,000) 

 

MARSBERG 
 

「マルスベルク」はエーヴィッヒ レーベンとゾンネンシュトゥールの間に位置する畑です。マイン川に向かって急勾配になっている

この丘は、テイルハイムに向かう谷へと続いています。畑の標高は 250m、土壌は石が多く、葡萄が根を深く伸ばします。 

PFÜLBEN 
 

ランダースアッカー村で最も素晴らしい畑のひとつです。VDP ではグローセ ラーゲ（特級）に格付けされています。名前は畑の

形に由来しています。「Pfulwen」は古代の高地ドイツ語で「ダブルベットのまくら（Ehbettkissen）」と言う意味で、その形がベッ

ドに置かれた大きなまくらに似ているためです。この畑は、たいへん理想的な南西向きで、フランケンの 5 大ワイン畑のひとつに

数えられています。 
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※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 1916 年にフアン ヒル ヒメネスがフミーリャにワイナリーを設立。現在は 4 代目の

ミゲル ヒルがオーナーを務めており、スペインで 11 のワイナリーを運営しています。

各ワイナリーは地域も醸造責任者も異なりますが、運営のコンセプトに至るまで、まるで

ひとつのワイナリーのように成り立っています。ひとつのワイナリーを拡大するのではな

く、質の高い小規模ワイナリーを複数所有する方が、最終的にワインの品質を高く保つこ

とができると考えています。大規模なワイナリーは販路を広く持っていますが生産量を求

められ、品質の高いワインを安定して供給することが難しいです。一方で小規模なワイナ

リーは品質の高いワインを造ることが出来ますが、販路が限られています。ヒル ファミ

リー エステーツは小規模ワイナリーの集まりでありますが、販路も広いため両方の利点

を兼ね備えています。最終的に、コストパフォーマンスの高いワインを消費者に届けるこ

とを目標としています。           《写真》エノログを担うバルトロ アベリャン 

 
ラ フラウタ デ バルトロは「（エノログの）バルトロのフルート」の意味です。フルートをモチーフ

としたラベルで、エノログのバルトロがワインを造る（＝フルートを吹く）と皆がついてくる」という

意味を込めています。花やグレープフルーツ、かすかにバニラの要素も感じられるエレガントでクリー

ンなアロマがあります。しっかりとした心地よい酸があり、長い余韻が感じられます。葡萄をプレスす

る前に、低温でスキンコンタクトを行います。圧搾して澱下げをし、12～14 度に温度管理しながら、ス

テンレスタンクでゆっくり発酵させます。白ワインの醸造では温度管理が非常に重要で、温度が低いほ

ど葡萄の持つ繊細な果実味が保たれます。マロラクティック発酵は行わず、3～4 週間澱を撹拌します。 

 

【白・辛口】＜Alc. 13.5％＞＜スクリューキャップ＞  

国／地域等：スペイン／D.O. フミーリャ 

生産者：ヒル ファミリー エステーツ  葡萄品種：ソーヴィニヨン ブラン、ビウラ、他 

品番：S-206／JAN：4935919072069／容量：750ml     ¥1,540(本体価格¥1,400) 

 
ラ フラウタ デ バルトロは「（エノログの）バルトロのフルート」の意味です。フルートをモチーフ

としたラベルで、エノログのバルトロがワインを造る（＝フルートを吹く）と皆がついてくる」という

意味を込めています。花やグレープフルーツ、かすかにバニラの要素も感じられるエレガントでクリー

ンなアロマがあります。しっかりとした心地よい酸があり、長い余韻が感じられます。葡萄をプレスす

る前に、低温でスキンコンタクトを行います。圧搾して澱下げをし、12～14 度に温度管理しながら、ス

テンレスタンクでゆっくり発酵させます。白ワインの醸造では温度管理が非常に重要で、温度が低いほ

ど葡萄の持つ繊細な果実味が保たれます。マロラクティック発酵は行わず、3～4 週間澱を撹拌します。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc. 13.5％＞＜スクリューキャップ＞  

国／地域等：スペイン／D.O. フミーリャ 

生産者：ヒル ファミリー エステーツ  葡萄品種：モナストレル 100％ 

品番：S-205／JAN：4935919072052／容量：750ml     ¥1,540(本体価格¥1,400) 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

Altos de Inurrieta Reserva   
 

 

 

 

 

 

アルトスは「高い」という意味で、所有する最も標高の高い傾斜地（500m）の厳選した葡萄を使ってい

ます。100%石灰岩質の土壌で、地質は非常に痩せていて収量が低くなりますが、最も質の高い葡萄が出

来ます。発酵とマロラクティック発酵は、別々にステンレスタンクで行い、その後ブレンドします。フレ

ンチオークのバリック（新樽）で約 14 ヶ月、その後 24 ヶ月瓶熟させます。使用する樽のメーカーは様々

です。瓶で長く寝かせ、タンニンを丸くし、市場に出たらすぐ楽しめるようにしています。熟した赤い果

実のアロマの下にミネラル、タバコ、レザーの香りがあります。エレガント、熟したタンニンが口の中を

包みこみ、ふくよかな味わいです。洗練されて心地よい、絹のようなフィニッシュが感じられます。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc. 14.5％＞国／地域等：スペイン／ナバラ／D.O. 

生産者：ボデガ イヌリエータ 

葡萄品種：グラシアーノ、カベルネ ソーヴィニヨン、シラー、他 

熟成：フレンチオークのバリックで約 14 ヶ月、その後瓶で 24 ヶ月 

品番：S-106／JAN：4935919071062／容量：750ml ¥4,180(本体価格¥3,800) 

ダイヤモンド トロフィー 

3,962 アイテムがエントリー。 242 アイテムのダブルゴールド受賞ワインの中から、 

ダイヤモンド トロフィーを受賞したのは 64 アイテム。全体の約 1.6%です。 

さらに特別賞も受賞 
「女性ワインメーカー賞」 

受賞 

ボデガ イヌリエータが造る上級品 
長期熟成による複雑さが感じられます 

醸造家の Eider Rodriguez（中央） 

受賞は 2020VT ですが、お届けは現行の 2018VT となります。何卒ご容赦下さい。 

また、2018VT が無くなり次第 2019VT に切り替わります。2020VT の入荷は未定です。 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fantini Collection Vino Rosso 
 

ヴァレンティーノが東南アジアで「冷やしても美味しい赤があれば買うのに」と言われたことがきっかけ

となり、開発しました。「ピッツァ、パスタ、魚料理にも OK。口に含んでもひっかかるタンニンはありま

せん。ワイン通にも初心者にも受け入れられるワインです」とデニス ヴェルデッキアは話していました。

冷やしても、そしてもちろん通常の温度でも美味しいという、他にはないユニークなワインです。アブ

ルッツオ州キエティのオルトーナ、サン サルヴォ、ポッルトリの畑の葡萄を使います。チリエジョーロ

は中部イタリアで栽培される品種で、ブレンドすることですぐ楽しめるワインとなります。100％除梗し

ます。よりフレッシュな果実の香りを得るため、低温（21～23 度）で発酵、醸しを行います。ルモンター

ジュの回数は、通常より少なくします。プラムやチェリーなど赤い果実のアロマと風味があります。フ

レッシュでしなやか、非常にバランスのとれた味わいです。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc. 13.0％＞ 

国／地域等：イタリア／アブルッツォ 生産者：ファンティーニ  

葡萄品種：モンテプルチャーノ 60%、サンジョヴェーゼ 30%、チリエジョーロ 10%  

品番：I-811／JAN：4935919058117／容量：750ml ¥2,640(本体価格¥2,400) 

 

 

 

 

 

Geografico Borgo Alla Terra Chianti 
 

ジェオグラフィコは 1961 年に 17 人のワイン農家によってガイオレ イン キアンティに設立された歴

史ある生産者組合で、現在は 60 のメンバーを擁しています。2018 年に以前より協力関係にあったピッ

チーニ グループの傘下となり、国内外で活躍する著名なエノロゴ、リッカルド コタレッラをコンサル

タントに迎えています。土壌は砂と粘土が混ざる砂利質です。畑を注意深く観察し、ベストなタイミング

で品質の高い葡萄を収穫します。発酵および熟成はステンレスタンクで行います。赤い果実のフルーティ

なアロマにスパイスの要素が混ざります。口に含むと生き生きとしたダークチェリーやハーブの要素が

感じられます。とても爽やかな余韻が感じられます。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc. 13.0％＞ 

国／地域等：イタリア／トスカーナ／D.O.C.G. 生産者：ジェオグラフィコ 

葡萄品種：サンジョヴェーゼ 90%、マルヴァジア ネーラ 5%、カナイオーロ 5% 

熟成：ステンレスタンク 

品番：IA-109／JAN：4935919941099／容量：750ml ¥1,980(本体価格¥1,800) 

ダブルゴールド 

受賞 
3,962 アイテムがエントリー。 

242 アイテムがダブルゴールドを受賞。 

全体の約 6%です。 

トスカーナで品質重視のワイン造りを行う協同組合が手掛ける 
素晴らしいコストパフォーマンスを誇るキアンティ 

イタリア最優秀生産者に何度も輝くファンティーニが造る 1 本 

さらに特別賞も受賞 
「鉄板焼きに合うワイン」 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

Carménère Gran Reserva 
 

ペドリスカルの畑の葡萄を使います。葡萄は葉のない状態にして、樹に吊るしたまま乾燥させ、収穫を通常より

2 ヶ月遅らせ、より集約させます。風があり雨がなく、乾燥しているため、樹の上で「アパッシメント」が出来

ます。葡萄は次第に乾燥し、少し触れるだけでもぼろぼろと落ちる状態となります。葡萄の水分は 30～35％無

くなり、より集約感が生まれ複雑味が増します。全体の 60%に乾燥させた葡萄を、残りの 40％は通常通り収穫

した葡萄を使い、別々に醸造します。自動でピジャージュする装置の付いたステンレスタンクで発酵させます。

フランスのタランソー社製のアメリカンオークの樽（主に新樽）で 10～12 ヶ月熟成させます。輝きがある深い

色合い。粘性が高く、非常に濃厚で、煮詰めたプラムやバニラ、洋タバコの葉、スモーキーで芳ばしい香りがあ

ります。信じられない程柔らかで、噛めそうな程ふくよかなボディがあります。アパッシメントするのは、甘み

を出すためではなく、しなやかなタンニンのワインを造るためです。口当たりは甘く感じますが、残糖はわずか

です。肉料理や熟成したチーズによく合います。また「食後にビターチョコレートと試して欲しい」とジョルジョ

は話しています。  

 

【赤・フルボディ】＜Alc. 14.5％＞ 

国／地域等：チリ／エルキ ヴァレー／D.O. 生産者：ビーニャ ファレルニア 

葡萄品種：カルムネール 100%  熟成：樽で 10～12 ヶ月 

品番：W-032／JAN：4935919080323／容量：750ml ¥2,640(本体価格¥2,400) 

 
 

 

 

Sangiovese Reserva 
 

自分達の母国イタリアのルーツである品種を植えたいと考えて、サンジョヴェーゼの栽培を始めました。2 ヶ所の

畑の葡萄を使用、主にティトン、そしてもう 1 ヶ所はワイナリー近くのプクラロです。除梗、破砕します。ステン

レスタンクで 26～28 度に温度管理しながら発酵させます。発酵後、果皮と共に 4～5 日間マセラシオンを行ない

ます。マロラクティック発酵を行ないます。一部にフレンチオーク樽を使い、4 ヶ月熟成させます。鮮やかでしっ

かりとしたルビーレッド。プラムやレッドチェリー、バニラを思わせるフレイバー、噛み応えのある果肉のような、

熟したブルーベリーやレッドチェリーの風味があり、タンニンはやわらかく、アフターに感じるジューシーさは食

欲をそそります。非常にバランスが良く、飲みやすい味わいです。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc. 14.0％＞ 

国／地域等：チリ／エルキ ヴァレー／D.O. 生産者：ビーニャ ファレルニア 

葡萄品種：サンジョヴェーゼ 100%  熟成：一部をフレンチオーク樽で 4 ヶ月 

品番：W-031／JAN：4935919080316／容量：750ml ¥1,760(本体価格¥1,600) 

 
 

Number One 
 

ファレルニアの最上級品です。ファレルニアが樽を 100％使用した最初のワインであるため、

ナンバー ワンと名付けています。ペドリスカルとティトンの最も良い区画の葡萄を使用しま

す。赤いベリーやバニラ、チョコレートの香りと風味が感じられます。樽は強すぎず、バランス

の取れたワインとなっています。 

★「ティム アトキン MW チリ スペシャル レポート 2021」93 点 

 

【赤・フルボディ】＜Alc. 15.0％＞ 国／地域等：チリ／エルキ ヴァレー／D.O. 

生産者：ビーニャ ファレルニア 熟成：樽で 12 ヶ月 

葡萄品種：カベルネ ソーヴィニヨン 50%､シラー25%､カルムネール 25%  

品番：W-040／JAN：4935919080408／容量：750ml       ¥4,400(本体価格¥4,000) 

 

ふたりのイタリア人が挑戦！ エルキ ヴァレーのパイオニア 
樹上乾燥させた葡萄で仕込む、ビーニャ ファレルニアの代表作 

母国イタリアを代表する品種でも優れたワインを生みだしています 
チリで造る珍しいサンジョヴェーゼ 

ビーニャ ファレルニアが造り上げる最上級品 ゴールド受賞 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Cabernet Dorsa Trocken 

※「サクラアワード 2025」受賞ワインではありません。 
 

カベルネ ドルサは、ドルンフェルダーとブラウフレンキッシュの交配種です。畑はフレムリンゲンにあり、2005

年植樹、南西向きで、砂岩とレス（黄土）、標高 196m です。収穫量は 65hL/ha です。ステンレスタンクで 22～

30 度に温度管理しながら 12 日間発酵させます。228L の樽（新樽 10～15％）に移してマロラクティック発酵、

さらにそのまま樽で 18 ヶ月熟成させます。ブラックベリー、ブルーベリーやダークチェリーなどの果実の香りと

長い余韻が感じられます。 

 

【赤・フルボディ】＜スクリューキャップ＞＜Alc. 13.5％＞ 

国／地域等：ドイツ／ファルツ  生産者：ベルンハルト コッホ 

葡萄品種：カベルネ ドルサ 100% 残糖：5．3 g/L 酸度：6．0 g/L 

熟成：228L の樽（新樽 10～15%）で 18 ヶ月 

品番：KA-625／JAN：4935919196253／容量：750ml  ¥3,300(本体価格¥3,000) 

 
 

 

 

Kirchenstuck Pinot Noir Trocken 

※「サクラアワード 2025」受賞ワインではありません。 
 

ハインフェルト村の「キルヒェンシュトゥック」の畑の葡萄を使用しています。標高 182ｍ、南西向きのなだらか

な丘陵地、土壌は雑色砂岩です。垣根仕立てのコルドン、栽植密度は 5,000 本/ha です。畑の畝には 1 列置きに草

を生やしています。収穫は 9 月中旬、畑で選別しながら手摘みで行います。収量は 40hl/ha です。収穫した葡萄は

除梗します。ごく一部のみ除梗しない葡萄も使用しています。アルコール発酵前に 6 度で 72 時間低温マセラシオ

ンを行い、色とアロマを抽出します。発酵はステンレスタンクで 22～30 度で約 20 日間行います。空気圧プレス

でやわらかく圧搾し、マロラクティック発酵と熟成はフレンチオーク樽（主に 2 回使用樽）で行います。樽での熟

成期間は 18 ヶ月です。清澄無し、フィルターをかけずにボトリングします。熟したチェリーの要素に様々な果実

のアロマ、そして樽熟成によるトースト、シナモンの要素がバランスよく混ざり合っています。とても繊細であり

ながら同時に果実の瑞々しさが感じられます。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc. 13.5％＞ 

国／地域等：ドイツ／ファルツ  生産者：ベルンハルト コッホ 

葡萄品種：ピノ ノワール 100% 残糖：1．2 g/L 酸度：6．3 g/L 

熟成：フレンチオーク樽で 18 ヶ月 

品番：KA-715／JAN：4935919197151／容量：750ml  ¥7,700(本体価格¥7,000) 

 
 

「ダイヤモンド トロフィー」、「ダブルゴールド」、「グランプリ 女性ワインメーカー賞」、 

「グランプリ 焼き鳥に合うワイン賞」、「グランプリ 韓国料理に合うワイン賞」、 

「タイ料理に合うワイン賞」、「コストパフォーマンス賞（1501 円～2500 円）」 

 

 

醸造責任者の坂田千枝さん 
誠に申し訳ございませんが、こちらの商品はご好評につき完売しております。 

代わりに、ベルンハルト コッホの他のワインをご紹介させていただきます。 

ドルンフェルダー トロッケン 2021（KA-663／完売）が受賞！ 

 

ドルンフェルダーとブラウフレンキッシュの交配品種「カベルネ ドルサ」 
ベリーやチェリーなどのダークフルーツの風味が楽しめます 

坂田さんが「大好きなヴィンテージ」と語る 2021VT 
ベルンハルト コッホを代表する品種、ピノ ノワールもぜひ！ 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「デカンター」の 2023 年 12 月 16 日付の「Soave 

revolution: The producers and wines to know 

about」（ソアーヴェ革命：知るべき生産者とワイン）と

題した記事で、「Six top Soave producers to know」と

してカ ルガーテが紹介されています。記事では、著者

のトム ハイランドが選ぶ、「Hyland’s eight top Soave 

picks from producers shaping the future」（ハイラン

ドが選ぶ未来を切り開く

トップ生産者のソアーヴェ

8 選の 1 本目に、ソアーヴェ 

クラッシコ モンテ アル

ト 2021（品番 I-095）が

紹介され、94 点を獲得して

います。この記事で紹介され

た中では 94 点が最高点で、

カ ルガーテ、ジーニ、バッ

ティステッレ、ピエロパンの

4 生産者のワインがそれぞ

れ 94 点を獲得しています。 

オーナーのミケーレ テサリ 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

Ca’は”Casa=家”、Rugate は”ルガーテの丘”のことを

指しており、ワイナリー名は「ルガーテの丘の家」とい

う意味で、1986 年に名付けられました。それまでのワ

イナリー名は、現在のオーナーであるミケーレの祖父、

フルヴィオの名前を冠した「アジエンダ アグリコーラ テサリ フルヴィオ」でしたが、

テサリという苗字はこの地域ではありふれた名前であるため、私たちの家という意味を込め

て名付けました。テサリ家は 500 年以上続く歴史ある農家の家系で、1900 年頃に自家製ワ

インの販売を始めました。1915 年生まれのフルヴィオが 1930 年代には父からワイナリー

を引き継ぎました。その後、第二次世界大戦での従軍から戻ったフルヴィオはモンテ フィ

オレンティーネの畑を６ha 購入し、植樹しました。やがて、その葡萄からワインを造り始

め、再スタートを切りました。「祖父は小柄ではありましたが、とても勇敢で偉大で、ワイ

ン造りに情熱を注いだ人でした」とミケーレは語ります。そして 1970 年代になると、フル

ヴィオはカ ルガーテの前身となる、「アジエンダ アグリコーラ テサリ フルヴィオ」

を設立し、自社で瓶詰を行うようになりました。1986 年には、フルヴィオの息子アメデオ

が設備投資を行い、ワイナリー名を変更しました。また 1999 年には、新しい醸造所を完成させ、ワインの品質をさらに向上させました。

そして 2001 年には、アメデオの息子で現オーナーのミケーレがワイナリーに参加しています。かつては、ソアーヴェといえば安い地酒で

しかありませんでしたが、カ ルガーテは品質を追求し、それが一歩一歩受け入れられてきました。その努力が実り、イタリアワイン評価

本「ガンベロ ロッソ」ではこれまでに 26 回トレビッキエーリ（最高賞）を獲得しています。そして、ヴェネト州の生産者のトレ ビッ

キエーリの獲得数の順位は、およそ 400 軒あるワイナリーの中で、アレグリーニ、ピエロパンに次ぐ第 3 位の位置づけとなっています。

また、2014 年 4 月号の「ガンベロ ロッソ」にて「ソアーヴェを書き換えるワイン」と題し「モンテ フィオレンティーネ」の垂直試飲

の特集記事が記載されるなど、ソアーヴェにおいてトップ生産者のひとつにまで成長を遂げています。 

 

 

ソアーヴェでは、2019 年に 33 のクリュ

（Unita Geografica Aggiuntiva=UGA/追

加地理的単位）が公式に認定されており、

「ルガーテ」もその 1 つです。モンテ フィ

オレンティーネはルガーテ地区内の 6ha

ほどの小区画で、ソアーヴェ クラッシコ

の中心地にあり、平均標高 70～200m の

丘陵地帯に位置しています。1945 年以来

テサリ家が所有している区画で、1986 年

からは、この歴史的な葡萄畑の名前でワイ

ンをリリースしています。カ ルガーテが

生産するワインの中でも、最高品質のシン

グル ヴィンヤード ソアーヴェとなっています。また、同地区内には約 2ha ほどの小区画モンテ アルトもあります。 

 

ミケーレがワイナリーを引き継いだ 2001 年から 15 年以上にわたり、ソアーヴェだけでなくヴァルポリチェッラの重要な生産者となるこ

とも目指してきました。その結果、「ワインスペクテーター」、「ヴィノス」等で 90 点以上を獲得、さらに「ガンベロ ロッソ 2017」で、

2012VT のアマローネがトレ ビッキエーリを獲得しました。それまで 17 回も白ワインで最高評価を獲得してきたカ ルガーテですが、

初めて赤ワインでも最高評価を得るまでに昇りつめました。「ガンベロ ロッソ」の最新 2025 年版でも、2021 Amarone della Valpolicella 

Classico Cimacaponiera Riserva がトレビッキ―エリを獲得しています。カ ルガーテのヴァルポリチェッラは、畑の標高が高いことが

特徴で、エレガンス、ストラクチャーがあり、フレッシュで重すぎず、あくまでもエレガントさを追求しています。 
 

カ ルガーテの特徴としてソアーヴェだけではなく、レッシーニ デュレッロのような瓶内二次発酵のスプマンテや、アマローネなどの赤

ワインでもトレ ビッキエーリを獲得していることが挙げられます。1 つのワインだけではなく、様々なワインが評価されていることがカ 

ルガーテの魅力と言えます。昨年現地訪問した際、ミケーレは、「カ ルガーテは、1 位、2 位の生産者より後に設立されているので、獲

得の数が 3 位になっているだけですよ」と自信を持って話してくれました。 

MONTE FIORENTINE MONTE ALTO STUDIO 

（写真左）祖父のフルヴィオ 

▶フルヴィオの物語を、

生産者が作成した短編映

画のような動画でもご覧

いただけます。右の QR

コードから該当ページへ

とお進みください。 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「多くの生産者は、自身のトップレンジで一番にな

ろうとするが、私たちはベーシックラインでも偉

大なワインを造りたい」とミケーレは話していま

した。緑色がかった輝きのある濃い麦わら色。最初

はレモンのような柑橘系の爽やかな香りがありま

すが、次第に熟したフルーツや蜜のような凝縮感

ある香りへと変化していきます。口中では、爽やか

で生き生きとした酸味を感じ、アフターには少し

ビターな味わいが残ります。味わいの凝縮度が高

く、さわやかなソアーヴェの特徴が感じられつつ

も、しっかりと味わえるスタイルとなっています。

9 月末に収穫します。16～18 度に温度管理したス

テンレスタンクで、8～12 日発酵させます。 

 

【白・辛口】＜Alc.12.0%＞ 国／地域等：イタリア／ヴェネト／D.O.C.  

葡萄品種：ガルガネガ 100％  熟成：ステンレスタンク 

品番：I-093／JAN：4935919050937／容量：750ml ¥2,750(本体価格¥2,500) 

品番：I-305／JAN：4935919053051／容量：375ml ¥1,650(本体価格¥1,500) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

モンテ フィオレンティーネは、ミケーレ(現オーナー)の祖父フルヴィオが、1940 年代にフランスから帰ってすぐ購

入した畑で、テサリ家にとって特別なワインです。2018 ヴィンテージからトレッビアーノ ディ ソアーヴェをブレ

ンドし、より複雑さと魅力が増すワインとなりました。リンゴやプラム、カリンの香りと喉の渇きをいやす酸味があり、

フレイバーが長く続きます。火山性土壌のためミネラル感が豊富です。また、樹齢が高いため少ししか房を付けません

が、とても品質が高く長期熟成に適した葡萄を収穫することが出来ます。ルガーテの丘の北にある畑で、南西向きです。

面積は約 6ha。葡萄は 10 月中旬頃に 3 回に分けて収穫しています。16～18 度に温度管理したステンレスタンクで、

10～15 日間発酵させます。ステンレスタンク 100%で熟成させます。 

★「ガンベロ ロッソ 2025」赤グラス 
 

【白・辛口】＜Alc.12.5%＞ 国／地域等：イタリア／ヴェネト／D.O.C.   

葡萄品種：ガルガネガ、トレッビアーノ ディ ソアーヴェ  熟成：ステンレスタンク 

品番：I-094／JAN：4935919050944／容量：750ml ¥4,180(本体価格¥3,800) 

 

 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「10 年は熟成できるポテンシャルがある」とミケーレは話していまし

た。クリーンでほのかに青草の香りがあり、生き生きとした深みのあ

るノーズがバリックで熟成させたことを感じさせます。アーモンドや

フローラルを思わせる風味が、豊かで深い果実味により保たれていま

す。モンテフォルテ ダルポーネ地区の自家畑からのワインで、樽発

酵、樽熟成させています。土壌は火山性で、石灰岩と粘土に富んでい

ます。最良の葡萄を得るために、収穫期の最後に過熟状態になったと

ころで、摘み取ります。酵母はガルガネガに最適な特別なものを用い

ます。60％を 20hL の大樽で、40％をバリック（新樽でない）で発酵、

6～8 ヶ月澱と共に熟成させます。マロラクティック発酵をしている

ので酸が穏やかで、ろ過せず瓶詰めすることで豊かさと力強さが増し

ています。すばらしいアロマと味わいが特徴です。 

 

【白・辛口】＜Alc.13.0%＞ 国／地域等：イタリア／ヴェネト／D.O.C.   

葡萄品種：ガルガネガ 100％ 

熟成：60％を 20hL の大樽で、40％をバリックで澱と共に 6～8 ヶ月 

品番：I-095／JAN：4935919050951／容量：750ml ¥4,620(本体価格¥4,200) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

このワインは、2005VT を最後に、生産を止めていましたが、こ

のワインに適した葡萄が収穫出来た 2017VT から生産を再開しま

した。柑橘系の果実のアロマと地中海の様々なハーブの混ざ

る複雑で調和のとれたアロマが広がります。口に含むとはっ

きりと分かるミネラルの要素、深みと同時にエレガンスが感

じられます。心地よいフレイバーが漂う余韻は、いつまでも

長く続きます。モンテフォルテ ダルポーネ地区の自家畑の

葡萄から造られています。土壌は火山性の玄武岩と粘土です。

収穫は 9 月末に行います。収穫した葡萄はそのままステンレ

スタンクに入れ 16～18 度で 24 時間から 30 時間、マセラシ

オンを行います。その後、果皮から離したワインを 400L のセラミックの容器に移し、約 25 日間発酵させま

す。熟成も同じセラミックの容器でおよそ 8 ヶ月行います。 

★「ルカ マローニ 2024」93 点 

 

【白（オレンジワイン）・辛口】＜Alc. 13.5％＞ 国／地域等：イタリア／ヴェネト／D.O.C.G.  

葡萄品種：ガルガネガ 100％ 

品番：I-977／JAN：4935919059770／容量：750ml ¥5,720(本体価格¥5,200) 

94 
 

pts 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 
 
 

 
 

 

 

 

 

ラベルのバレエダンサーとワイン名には、カ ルガーテ

の思いが込められています。ダンサーがエレガントで完

璧な踊りを見せられるのは、長年にわたる毎日の鍛錬、踊

りに対する情熱があるからです。常に新しい限界に向

かって学び続けるダンサーの姿と、新たなワイン造りを

探求する自分たちの姿を重ね合わせています。また、ス

テュディオは「研究」の意味で、現在は使用されることの

少ない地葡萄のトレッビアーノ ディ ソアーヴェの可

能性を研究し続けてきたことを表します。ソアーヴェ 

クラッシコ エリアのモンテフォルテ ダルポーネの北に位置する、トレメナルト地区にある 4ha の畑から

のワイン。畑は火山性土壌で、斜度 35％の斜面にはギヨー仕立てでトレッビアーノ ディ ソアーヴェを、

上部のテラスにはペルゴラ仕立てでガルガネガを植えています。トレッビアーノ ディ ソアーヴェが骨格

と長期熟成の可能性を、ガルガネガがエレガントさを与えています。葡萄は別々に、50％はステンレスタン

ク、50％はフランソワ フレール社の 2～3 回使用樽（680L）で発酵、ブレンドして 9 ヶ月熟成させます。

ポプリやグリーンティのブーケの中に、かすかに白い果肉のフルーツ、火打ち石の香りが感じられます。口に

含むと深みと広がりがありますが、重たさは感じられません。フレッシュでアロマティックな香りは、リッチ

で驚くほど長い余韻へと続きます。   ★「ガンベロ ロッソ 2023」赤 2 グラス 

 

【白・辛口】＜Alc.13.0%＞ 国／地域等：イタリア／ヴェネト／I.G.P.   

葡萄品種：トレッビアーノ 60%、ガルガネガ 40% 

熟成：50％樽で、50％をステンレスタンクで 9 ヶ月 

品番：I-606／JAN：4935919056069／容量：750ml ¥4,950(本体価格¥4,500) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

カ ルガーテは、ガルガネガを使った瓶内二次発酵のスプマンテを造る数少ない生産者です。祖父の名前を付

けています。華やかさや果実の豊かさが良く表現されるので、「フルート型ではなく、シャンパーニュのよう

にバルーン型の大き目のグラスで（飲んで欲しい）」とミケーレは話していました。地元の飲食店で、多く採

用されています。モンテフォルテ ダルポーネのブロニョリゴにある自家畑の葡萄を使っています。火山性土

壌で、ミネラルが豊富です。酸を維持するため、9 月初めに収穫します。ステンレスタンクで発酵させ、翌年

の春に、二次発酵のため酵母を添加して、瓶に詰めます。24 ヶ月澱と共に熟成させます。全て手作業です。

ほのかに緑がかったクリアな黄金色で、かなり濃い色合いです。香りは白桃や洋梨、甘く爽やかでフレッシュ

な香りが続きます。 

 

【白・辛口】＜Alc.12.5%＞ 国／地域等：イタリア／ヴェネト   

葡萄品種：ガルガネガ 100％  熟成：瓶詰め後、24 ヶ月 

品番：IA-139／JAN：4935919941396／容量：750ml ¥5,500(本体価格¥5,000)



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

  ※無くなり次第 2019VT に切り替わります
 

2012VT が「ガンベロ ロッソ 2017」でトレ ビッキエリを獲

得したことで、カ ルガーテが赤ワインの生産者としての実力も

認められるきっかけとなったワインです。熟したブルーベリーや

ブラックベリー、チェリーの濃縮した、またオークのスパイシー

な風味があります。味わいは、リッチでフルボディ、濃縮してい

ます。素晴らしいバランスで、長く余韻が残ります。モンテッキー

ア ディ クロザーラ近辺の丘の区画「プンタ トロッティ」で、

南西向き斜面です。標高は 470m ととても高いため熟すのが遅

く、完璧に熟さないのですがその分カ ルガーテが求めているエ

レガントなスタイルになります。土壌は、砂利と石灰岩です。9 月

の下旬に収穫した葡萄を 4～5 ヶ月陰干しします。その後、葡萄

を破砕し、品種ごとにステンレスタンクに入れ、15～20 日間発酵させます。その後柔らかくプレスし、ブレンドして

500L のトノーと 25hL の大樽に入れ、25～30 ヶ月熟成させます。 ★「ガンベロ ロッソ 2023」赤 2 グラス 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.15.0%＞ 国／地域等：イタリア／ヴェネト／D.O.C.G.   

葡萄品種：コルヴィーナ 45%、コルヴィノーネ 40%、ロンディネッラ 15% 

熟成：500L と 25hL の樽で 25～30 ヶ月 

品番：I-397／JAN：4935919053976／容量：750ml ¥13,200(本体価格¥12,000) 

 

 

 

 

 
 

 

単一畑で、標高は 400～410m、南西向きです。土壌は粘土石灰質で、ミネラ

ルを豊富に含んでおり、太陽光が白い石に反射し、葡萄が成熟しやすくなりま

す。10 月初めに収穫します。全体の 60％の葡萄は除梗し、すぐにタンクに入

れて発酵させます。残りの 40％を約 3 ヶ月陰干しします。12 月末に、乾燥

させた葡萄を発酵させ、先に発酵させたワインとブレンドして樽で 8～10 ヶ

月熟成させます。ベリーやブラックベリー、チェリー、赤いカラントのブーケ、

樽熟成によるスパイシーなアロマがあります。良質のタンニンと、素晴らしい

柔らかさが感じられます。 ★「ジェームズ サックリング.com」91 点 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.5%＞ 国／地域等：イタリア／ヴェネト／D.O.C.  

葡萄品種：コルヴィーナ、コルヴィノーネ、ロンディネッラ  熟成：樽で 8～10 ヶ月 

品番：IA-077／JAN：4935919940771／容量：750ml ¥5,940(本体価格¥5,400) 

 

 

 
 

 

 

「プレスした果皮」を使う伝統的なリパッソで造ります。濃縮された赤いチェリーのアロマに、スパイスや花の香りもします。

フルボディで、柔らかなタンニンがあり、ベルベットのような舌触りです。モンテッキーア ディ クロザーラ周辺の丘にある

自家畑で、砂利と石灰岩土壌です。収穫は 9 月下旬に行います。ステンレスタンクで発酵させた後、アマローネのプレスした果

皮を入れ、それに含まれる糖で 1 週間程再度発酵させます。トノーとステンレスタンク各 50％ずつで 5～6 ヶ月熟成させます。 
 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.5%＞ 国／地域等：イタリア／ヴェネト／D.O.C.    

葡萄品種：コルヴィーナ 45%、コルヴィノーネ 40%、ロンディネッラ 15% 

熟成：50％を樽、50％をステンレスタンクで 5～6 ヶ月 

品番：I-578／JAN：4935919055789／容量：750ml ¥4,400(本体価格¥4,000) 



※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

設立当初 22 軒だった組合員も、現在では 300 軒を超えるほどとなりました。所有する葡萄畑は、バローロを産出できる 11 の村

全てにあり、合計で 600ha にも及びます。1978 年より、参加する組合員に栽培面での技術サポートとして、有機化合物や天然肥

料を使用する等、今日のワイン市場を想定した指導を行なって来ました。栽培農家は、ほとんどの作業を手で行っています。枝を

ワイヤーに結ったり、枝の選定作業を行なったり……偉大なワインは、こうした栽培農家が手塩にかけて育てた葡萄から生まれま

す。こうした葡萄をブレンドし、ひとつのワインに仕上げるのは協同組合だからこそ出来ることです。毎年、購入した葡萄の 30％

前後をバルクで他社に販売しています。テッレ デル バローロの名前でリリースしているワインは、このように良い畑、良いワ

インだけを選んで瓶詰めしていると言えます。また、品質を上げるために畑での選別をより厳しく行い、タンクも葡萄の状態別に

管理できるよう小さいものを使用するなどの工夫をしています。 

 

1994 年には、バローロ最高峰の畑のひとつ「ロッケ ディ カスティリオーネ」を取得し、伝統的なブレンドによるバローロだけ

でなく、単一畑のテロワールを表現した「クリュ バローロ」にも注力しています。こうした組合としてのノウハウをさらに活か

すため、2013 年より始めた新たな試みが、創始者の名を冠した「アルナルドリヴェラ プロジェクト」です。より品質を追求した

ワイン造りを行なうことを目的としています。具体的な内容のひとつとして、契約している栽培農家のうち、特に優れた畑を持っ

ている数軒と新たな契約を交わしました。農家への報酬を、葡萄の量に対してではなく、畑の面積に対して支払うという内容で、

栽培農家は思い切った収量制限を行うことが出来ます。これによりワインの品質をさらに高めることが出来るようになりました。

その結果、次のようなワイン専門誌から高く評価されるようになっています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
※イアン ダガタ：イタリアワインの批評家として最も重要視される人物のひとりで、25 年以上の活動歴がある。ヒュー ジョンソンの「ポケットワインブック」のイタリアの評価を

担当しており、「デカンター」にも寄稿している。また、ヴィノスのレビュアーを務めたが、2019 年に離脱し「テロワール センス ワイン レビュー」を立ち上げている。 

 

CANNUBI 

Cannubi 
Muscatel 

Cannubi 
Valletta 

Cannubi 
San Lorenzo 

Cannubi 
Boschis 

POINTS 



※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

クロ ルジャールに比肩するソーミュール シャンピニーのトップ生産者 

「ロワール最高のカベルネ フランのひとつ」 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

歴史ある美しいシャトーで造られる最高品質のワイン 

シャトー ド ヴィルヌーヴはソゼ シャンピニー村の中心に位置しており、ソーミュ

ール シャンピニーのトップ生産者として評価されています。このシャトーでは 16 世

紀からワイン造りが行われてきました。1969 年には、隣村のダンピエール シュール 

ロワ―ルに 3 世代続くワイン生産者のロベール シュヴァリエがシャトーを購入し、

1993 年にジャン ピエールが引き継ぎました。1997 年にはシャトーの地下にある石

灰岩のセラーを買い戻して修復を行い、2016 年には同じ敷地内に最新の醸造用セラー

を完成させました。現在は娘のセシル、カロリーヌと共にワイン造りを行っています。 

 

美しいロワール川の風景を見下ろす高台に位置するシャトーの建物は 18 世紀に建築されたもので、このエリア特有の「テュフォ

ー」と呼ばれる白亜質の石灰岩で出来ています。この石灰岩は、このあたりの数多くのシャトーの建設に使われています。また、

葡萄も同じく、白亜紀後期のチューロニアンの粘土石灰質の土壌に植えられています。畑の所有面積は全体で 25ha、そのうちカベ

ルネ フラン 20ha、シュナン ブラン 5ha を栽培しています。シャトーの地下には石灰岩の層を掘って造られたセラーがあり、

ここは常に温度と湿度が一定に保たれているため、ワインの熟成、保管に理想的な環境となっています。 
 

「クロ ルジャール」に並ぶ評価を獲得する最高峰の造り手 

『ベタンヌ+ドゥソーヴ 2025』では、4/5 星評価を獲得しており、トップ キュヴェの

「ル グラン クロ 2019（FC-367/現行 2018VT）」が 95 点の高評価を得ています。な

お同誌では、ソーミュール シャンピニーで最も優れた造り手とされるクロ ルジャール

が同じ 4/5 星評価となっており、トップ キュヴェの「ソーミュール シャンピニー ル 

ブール 2018（Wine Searcher.com の平均価格は$346＝約 52,000 円。日本でも 1 本

10 万円を超える価格で流通しています）」が 95 点で同点評価です。シャトー ド ヴィ

ルヌーヴがトップクラスの生産者として、クロ ルジャールに比肩する評価を得ているこ

とが分かります。『ル ギド デ メイユール ヴァン ド フランス 2025』でも、シャ

トー ド ヴィルヌーヴ、クロ ルジャールはともに 2/4 星評価です。 

 

また、『デカンター』の 2016 年 1 月 6 日付の記事「Top Loire Cabernet Franc wines」では、「ル グラン クロ 2011」が 95

点で記事内での最高得点ワインとして掲載され、「一貫してロワール最高のカベルネ フランのひとつとなっている」と絶賛されま

した。さらに同誌の 2023 年 6 月 5 日付の記事「Loire whites 2022 plus top new releases」では、白ワインの「ソーミュール 

ブラン レ コルミエール 2021（FD-058/現行品）」が 96 点を獲得するなど、赤と白のどちらでも優れた生産者であることが

示されています。

フランス ／ ロワール ／ ソーミュール シャンピニー 
 

シャトー ド ヴィルヌーヴ 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

ソーミュール シャンピニー ル グラン クロ 2018 
Saumur Champigny le grand clos  ※限定 9 本。無くなり次第 2019VT に切り替わります。 

 

シャトー ド ヴィルヌーヴが造る最上キュヴェが「ル グラン クロ」です。ワインライターのジ

ム バッドは「デカンター」の記事の中で、このワインを「ロワール最高のカベルネ フランのひと

つ」と評しています。ジャン ピエールがシャトーの目の前に広がる５ha の畑から初めてこのワイ

ンを造りました。長期熟成のポテンシャルを持ったワインです。黒い果実のアロマとフレイバー、熟

したタンニンが感じられ、数年間寝かせると本来の素晴らしさが開花します。土壌は白亜紀後期のチ

ューロニアンの粘土石灰質、仕立てはギヨー サンプル。収量は 40hL/ha です。100％除梗します。

40hL の樽で 25 度に温度管理しながら 28～30 日間発酵させます。発酵中、最初の 3 日間は 1 日に

1～2 回、その後は 2 日おきにルモンタージュをします。全体の 50％を 12hL の樽、残りを 600L の

樽で 14 ヶ月熟成させます。新樽は使いません。 
 
★2018VT の評価：「ベタンヌ+ドゥソーヴ 2023」96 点、「メイユール ヴァン ド フランス 

2023」93 点 
 
★2019VT の評価：「ベタンヌ+ドゥソーヴ 2025」95 点（クロ ルジャールのル ブール 2018

と同点評価）、「ワイン アドヴォケイト 2024.6.14」93 点 
 

【赤・フルボディ】＜2018VT：Alc. 13.5%＞ ＜2019VT：Alc. 13.0%＞ 

国／地域等：フランス／ロワール／A.O.C. 

葡萄品種：カベルネ フラン 100%  認証：AB、ユーロリーフ 

熟成：全体の 50%を 12hL の樽、残りを 600L の樽で約 14 ヶ月 

品番：FC-367／JAN：4935919313674／容量：750ml          ¥6,820(本体価格¥6,200) 

 
 
 
 
 
 
 

ソーミュール シャンピニー ヴィエイユ ヴィーニュ 
Saumur Champigny vieilles vignes 

 

ジャン ピエールの祖父が、ダンピエール シュール ロワール村に植えた樹齢 65～85 年の古樹から

造ります。高樹齢のため収量は 35hL/ha と低くなりますが、その分集約された葡萄が出来ます。凝縮さ

れた赤い果実に加え、スパイスやリコリスのアロマが感じられます。口当たりはシルクのようにしなやか

で、良く熟したタンニンが感じられます。長期熟成の可能性を持っています。土壌は白亜紀後期のチュー

ロニアンの粘土石灰質、仕立てはギヨー サンプルです。100％除梗します。40hL の樽で 25 度に温度

管理しながら 28～30 日間発酵させます。発酵中、最初の 3 日間は 1 日に 1～2 回、その後は 2 日おき

にルモンタージュします。 
 

【赤・フルボディ】 国／地域等：フランス／ロワール／A.O.C. 

葡萄品種：カベルネ フラン 100%  認証：AB、ユーロリーフ 

熟成：40hL と 500L の樽（新樽でない）で 12 ヶ月 
 

【2019VT】＜Alc. 13.5%＞品番：FC-366／JAN：4935919313667／容量：750ml 

¥4,400(本体価格¥4,000) 

★「ラ ルヴュ デュ ヴァン ド フランス 660」93 点、「メイユール ヴァン ド フランス 2023」93 点 
 

【2021VT】＜Alc. 12.0%＞品番：FD-060／JAN：4935919960601／容量：750ml 

¥5,500(本体価格¥5,000) 

★「メイユール ヴァン ド フランス 2025」93 点 

「ロワール最高の 
カベルネ フランのひとつ」 

「Decanter 2016.1.6：Top Loire Cabernet Franc wines」より、2011VT についてのコメント 

祖父が植えた樹齢 65～85年の最も古い葡萄を使用 

高樹齢ならではの凝縮した力強い風味が特徴的です 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 4 月時点のものです。 

 
 
 
 
 
 

 

ソーミュール ブラン レ コルミエール 2021 
Saumur Blanc Les Cormiers 

 

シャトー ド ヴィルヌーヴが赤ワインだけでなく、白ワインでも素晴らしいも

のを造り上げていることを証明する 1 本です。フレッシュな酸を保つためマロラ

クティック発酵はさせません。小さな白い花の華やかなアロマが広がります。口

に含むとレモンやグレープフルーツの柑橘系の果実のフレイバーとエレガント

な樽のニュアンスが感じられます。素晴らしく調和のとれた洗練された味わいが

あり、長い余韻が感じられます。土壌は白亜紀後期のチューロニアンの粘土石灰質、仕立てはギヨー サ

ンプルです。収量は 30hL/ha と低く抑えています。100％除梗します。12hL の樽（新樽でない）に入れ、

18～20 度で 45 日間ゆっくりと発酵させ、同じ樽で 9 ヶ月熟成させます。 

★「デカンター2023.5.20」96 点、「ベタンヌ+ドゥソーヴ 2024」94 点、「メイユール ヴァン ド 

フランス 2024」92 点 

 

【白・辛口】＜Alc. 13.0%＞ 国／地域等：フランス／ロワール／A.O.C. 

葡萄品種：シュナン ブラン 100%  認証：AB、ユーロリーフ 

熟成：12hL の樽で９ヶ月 

品番：FD-058／JAN：4935919960588／容量：750ml            ¥7,480(本体価格¥6,800) 

 

 

 

 

 

ソーミュール ブラン シャトー ド ヴィルヌーヴ 2022（左） 

Saumur Blanc Château de Villeneuve 

 

フレッシュな酸を保つためマロラクティック発酵はさせません。瓶詰め前にブレンドします。白

い花の香り、グレープフルーツを思わせるフレッシュな果実味と心地よい樽の風味がバランス

よく混ざり合い、奥行きと複雑さも感じられます。土壌は白亜紀後期のチューロニアンの粘土石

灰質、仕立てはギヨー サンプルです。収穫量は、50hL/ha です。100％除梗します。60～70％

をステンレスタンク、30～40％を 600L の樽（新樽でない）で、18～20 度に温度管理の下ゆっ

くりと 30 日間かけて発酵、そのまま綺麗な澱と共に 4 ヶ月熟成させます。 

★「メイユール ヴァン ド フランス 2024」90 点 

 

【白・辛口】＜Alc. 13.0%＞ 国／地域等：フランス／ロワール／A.O.C. 

葡萄品種：シュナン ブラン 100%  認証：AB、ユーロリーフ 

熟成：60～70％をステンレスタンク、残りを 600L の樽で 4 ヶ月 

品番：FD-057／JAN：4935919960571／容量：750ml       ¥3,960(本体価格¥3,600) 

 

ソーミュール シャンピニー シャトー ド ヴィルヌーヴ 2021（右） 

Saumur Champigny Château de Villeneuve 

 

土壌は白亜紀後期のチューロニアンの粘土石灰質です。収穫量は、50hL/ha です。100％除梗し

ます。発酵と醸しは、60％は 40hL の樽（新樽でない）、40％はステンレスタンクに入れ、22～

25 度に温度管理しながら 15～18 日間行います。発酵中、最初の 3 日間は 1 日に 1～2 回、そ

の後は 2 日おきにルモンタージュします。小さな赤い果実のアロマがあり、非常にソフトでし

なやかな口当たりがあります。きめ細かく溶け込んだタンニンが非常に心地よく感じられます。 

★「デカンター2023.5.20」92 点、「ベタンヌ+ドゥソーヴ 2025」90 点 

 

【赤・フルボディ】＜Alc. 13.0%＞ 国／地域等：フランス／ロワール／A.O.C. 

葡萄品種：カベルネ フラン 100%  認証：AB、ユーロリーフ 

熟成：60%は大樽で 3 ヶ月、ステンレスタンク 9 ヶ月、残りはステンレスタンクで 12 ヶ月 

品番：FD-059／JAN：4935919960595／容量：750ml       ¥3,960(本体価格¥3,600) 

「レ コルミエールは高級白ワインで、少なくとも 20～30年は 

熟成する大きな可能性を秘めており 2021VT も例外ではない」 
「Decanter 2023.6.5：Loire whites 2022 plus top new releases」より 

トップ生産者が造るスタンダードキュヴェ。クオリティの高さをぜひ体感してください！ 


