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【限定 90 本】
Beaune Rouge Premier Cru Clos des Aigrots 

 

「クロ デ ゼグロ」の区画はプルミエ クリュの畑の中

でも名高い「クロ デ ムーシュ」に隣接しています。丘

の中腹に位置し、土壌は固い石灰岩と礫、その上に粘土石

灰質の層が広がっています。平均樹齢は 40 年、剪定はギ

ヨーです。収穫は畑で選別しながら手摘みで行い、さらに

セラーに運んでから選果テーブルで選別します。軽く除

梗、破砕した葡萄をステンレスタンクに入れ発酵させます。アルコール発酵前に数

日間、低温マセラシオンを行った後、温度コントロールをしながらアルコール発酵

を行います。発酵期間中、ルモンタージュとピジャージュを行います。空気圧プレ

スで圧搾した後、樽（約 30％は新樽）に入れ 15 ヶ月熟成させます。瑞々しい黒い

皮の果実とスパイスの力強いアロマが広がります。飲んですぐに感じる素晴らしい

口当たり、丸みがあり肉厚で非常にエレガントで持続性があります。 

 

「クオリティが最も重要だと考えている。すべてのワインが、お客様のテーブルに

届いたときにパーフェクトでなければならない」とエリック。「今の私たちのアイコ

ンワインは、ヴォルネイやボーヌのプルミエ クリュだ。ボーヌのワインは、以前は

難しかったが、トップ テロワールのクロ デ ゼグロなどは本当に素晴らしく、価格

もそれほど高騰していない」と語ります。 

★「ワイン アドヴォケイト 2022.1.21」92 点 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.13. 5 %＞ 

国／地域：フランス／ブルゴーニュ／コート ド ボーヌ／A.O.C. 

葡萄品種：ピノ ノワール 100％  熟成：フレンチオークの樽で 15 ヶ月 

品番：FC-999／JAN：4935919319997／容量：750ml 

¥13,750(本体価格¥12,500)  

エリック ジェルマン 

ヴァンサン ジラルダンの

Instagram で畑の動

画がご覧いただけます。 


