
  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 6 月時点のものです。 
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Can Blau 
 

ブラックチェリーやプラム、ラベンダー、お香を思わせる華やかなアロマの中に、スパイスや樽のスモークのニュアンスが混ざります。口当たり

はまろやかで、深みがあり、長い余韻が感じられます。収量は 9 トン/ha、栽植密度は 4,000 本/ha です。ガルナッチャは、コルヌデラ デ モ

ンサンのスレート土壌、カリニェナはダルモとマスロッチのエリアにある粘土質土壌、シラーは石灰岩質土壌の畑です。収穫した葡萄は、ステン

レスタンクに入れ、25 度以下に温度管理しながら発酵、ルモンタージュを行います。フレンチオークの樽でマロラクティック発酵させ、12 ヶ月

熟成させます。清澄せず、珪藻土フィルターを軽く通します。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.5％＞ 国／地域等：スペイン／D.O.モンサン   

生産者：セラーズ カン ブラウ  葡萄品種：カリニェナ 40%、シラー40%、ガルナッチャ 20%  

熟成：フレンチオーク樽で 12 ヶ月  ヴィーガン認証 

品番：S-189／JAN：4935919071895／容量：750ml                ¥4,180(本体価格¥3,800) 

 

Tasting Comments 
 

鮮やかで生き生きとした赤と黒の果実味、引

き締まった酸、土のようなグリップ感、ほん

のり苦味が感じられる。薬草のような風味を

伴うレッドカラントのゼリー、きめ細かなタ

ンニン。樽の風味は控えめ、爽やかで力強い

フィニッシュがある。飲み頃 2025-2032 年 

 ―「デカンター 2025.02」より抜粋 ― 
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※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 6 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

セラーズ カン ブラウは、ヒル ファミリー エステーツが D.O.モンサンのエリアで運営するワイナ

リーで、2003 年に設立されました。D.O.モンサンは「聖なる山」を意味しており、2001 年に、この地

域の景観を支配する「Montsant Massif」にちなんで認定されました。ワイナリー名はカタルーニャ語で

「can＝家」、「blau=青」を意味しており、光を受けたモンサンの土壌が青く見えたことが由来です。醸

造責任者はマリア ホセ バジョンです。マリアは、プリオラート、トロ、カスティーリャ イ レオン、

国外ではチリのセントラル バレーやフランスのコート ド カスティヨンなど複数の国や異なる産地

で醸造経験を積みました。カン ブラウでは、カリニェナ、ガルナッチャ、シラーのみを栽培している他、

近隣の農家からも葡萄を購入してワインを造っています。カリニェナ（鉄分の多い粘土質土壌）、ガルナッ

チャ（粘板岩土壌）、シラー（石灰岩土壌）を主にブレンド

して造り出す、エレガントで調和のとれた味わいが魅力と

なっています。これは、多様な土壌と品種が特徴的な D.O.

モンサンそのもののテロワールを表現した結果といえます

が、ヒル ファミリー エステーツとしての経験値が詰

まっており、どのワインも非常にクオリティが高く、若い

うちから美味しく楽しめるスタイルに仕上げられています。 

 
 

 

 

 

 

 

 

Blau                       ※無くなり次第 2022VT に切り替わります 
 

このワインはフレッシュさやフルーティさを大切にしているため、樽熟成は 4 ヶ月のみとしています。短期ではあります

が、必ず樽熟成を行います。ブルーベリーやプラム、ラベンダーのアロマにミネラルの要素が混ざっています。生き生きと

した果実味があり、とてもバランスのとれた味わいです。収穫量は 12 トン/ha、栽植密度は 4,000 本/ha です。収穫した

葡萄はステンレスタンクに入れ、25 度以下に温度管理しながら発酵、ルモンタージュを行います。フレンチオークの樽で

マロラクティック発酵させ、フレンチオークの樽で 4 ヶ月熟成させます。清澄せず、珪藻土フィルターで軽くろ過します。  

★「ペニンガイド 2024」90 点 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.0％＞ 国／地域等：スペイン／D.O.モンサン 

生産者：セラーズ カン ブラウ  

葡萄品種：カリニェナ 50%、シラー25%、ガルナッチャ 25% 

熟成：フレンチオーク樽で 4 ヶ月  ヴィーガン認証 

品番：S-188／JAN：4935919071888／容量：750ml        ¥2,750(本体価格¥2,500) 

 

 

 

 

 

El Nen del Celler 
 

ワイン名は、「男の子とセラー」という意味で、ラベルデザインにも取り入れられています。赤い果実の豊かなアロマ、非常

に心地よい口当たり、微かにミネラルのタッチが感じられます。十分な酸が全体を支え、エレガントなワインに仕上がって

います。ガルナッチャはリコレリャと呼ばれるスレート土壌、カリニェナは粘土、シラーとテンプラニーリョは石灰岩質土

壌の畑で栽培されています。それぞれ熟す時期が異なるため、別々に収穫し、醸造します。発酵、熟成共にステンレスタン

クで行います。すべての品種の発酵が完了したらブレンドします。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.0％＞ 国／地域等：スペイン／D.O.モンサン 

生産者：セラーズ カン ブラウ  

葡萄品種：ガルナッチャ、カリニェナ、シラー、テンプラニーリョ 

熟成：ステンレスタンクで熟成  ヴィーガン認証 

品番：S-284／JAN：4935919072847／容量：750ml        ¥2,090(本体価格¥1,900) 

 
 


