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Château Sorbey 
 

オーナーのメイル家はメドック地区で 6 代続くワイン生産者です。シャトー ソルベの畑面積は 15ha、土壌は

砂利と粘土の混ざる組成、葡萄の平均樹齢は 40 年です。手摘みと機械の両方で収穫した葡萄は 100％除梗し、

ステンレスタンクに入れ 28～30 度に温度管理しながら発酵、醸しを 30 日間行います。その後、225L のフレ

ンチオーク樽（新樽比率 15％）で 12 ヶ月熟成させます。チェリーやカシスのアロマとフレイバーがあり、非

常にフルーティです。シルキーで繊細なタンニンが長い余韻に感じられます。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.13.5%＞ 国／地域等：フランス／A.O.C. オー メドック 

葡萄品種：メルロ 50%、カベルネ ソーヴィニヨン 50% 

熟成：225L のフレンチオーク樽（新樽比率 15％）で 12 ヶ月 

品番：FD-404／JAN：4935919964043／容量：750ml  ¥3,080(本体価格¥2,800) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Château Gadet Cuypers 
 

メドックのベガダン村に拠点を置くシャトー ラルジャンテールのフィリップ ライシュが 2006 年から手掛

けるワインです。畑面積 3ha、土壌は表土が砂と粘土、下層土は粘土石灰質、栽植密度は 7,500 本/ha、平均樹

齢 15 年です。手摘みで収穫し、セラーに運んだ後、選果テーブルで選別します。発酵前に 15 度で 4～5 日間、

低温マセラシオンを行い、色やアロマを抽出した後、ステンレスタンクとコンクリートタンクで発酵、熟成させ

ています。しなやかな口当たり、豊かな赤い果実とスパイスのニュアンスが感じられます。非常にバランスが良

く上品で、美味しさがストレートに伝わってくる 1 本です。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc.13.5%＞国／地域等：フランス／A.O.C. メドック 

葡萄品種：メルロ、カベルネ ソーヴィニヨン、プティ ヴェルド 

熟成：ステンレスタンクとコンクリートタンクで熟成 

品番：FD-403／JAN：4935919964036／容量：750ml  ¥2,420(本体価格¥2,200) 


