
  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 6 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pipoli Bianco  
 

土着品種グレーコとフィアーノをブレンドしています。洋梨、トロピカルフルーツ、熟した白桃な

どの豊かな香りとフローラルなニュアンスが混ざり合い、アロマを引き立たせています。フレッ

シュさを高める酸があり、バランスのよさがあります。畑は標高 600m という高い所にあります。

フィアーノのみスキンコンタクトさせます。柔らかく圧搾、澱下げします。12～14 度に温度管理

しながら発酵させます。バトナージュします。ステンレスタンクで 5～6 ヶ月熟成させます。 

 

【白・辛口】＜Alc.12.0％＞国／地域：イタリア／バジリカータ／I.G.P.  

生産者：ヴィニエティ デル ヴルトゥーレ（ファンティーニ グループ）  

葡萄品種：グレーコ、フィアーノ  

熟成：ステンレスタンクで 5~6 ヶ月 

品番：I-630／JAN：4935919056304／容量：750ml     ¥2,420(本体価格¥2,200) 

 

畑はヴルトゥーレ死火山の麓に広がって

おり、鉄分と石灰が混じるミネラル豊富

な火山性土壌です。この土壌のおかげ

で、ボディがありつつ柔らかく豊かなミネ

ラルと酸を備えたワインが生まれます。 ファンティーニ グループのヴァレン

ティーノが「この白ワインを扱わない理

由があったら教えて欲しい」と語るほど

の自信作。スキンコンタクトを行い、

フィアーノが持つアロマを引き出しまし

た。近年の VTは、より華やかさが表現

され、以前と比べても洗練されたきれ

いなアロマが感じられます。 

2021VT から、コルクからヴィノロック

（ガラス栓）に変更になり、エチケット

もリニューアルされました。これまでより

カジュアルで親しみやすいイメージに

なったことをきっかけに、更に好評をい

ただいております。 


