
  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 8 月時点のものです。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
  
 
 

  

 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
葡萄畑はシエナとフィレンツェの間に位置する歴史的な街、サン ジミニャーノの丘陵地に

広がっています。土壌は砂と粘土を含む砂利質です。葡萄の収穫は 9 月中旬に行います。柔

らかく圧搾した果汁をステンレスタンクに移し、葡萄品種の持つ特徴をそのまま引き出すた

め低温で発酵させます。素晴らしく洗練されエレガント、レモンやグレープフルーツなど柑

橘系の果実や白い花の豊かなアロマが広がります。非常にフレッシュな口当たり、余韻には

この品種に特徴的な心地よい苦みが感じられます。 

 
【白・辛口】＜Alc. 12.5％＞ 国／地域等：イタリア／トスカーナ 等級：D.O.C.G. 

葡萄品種：ヴェルナッチャ 100％  熟成：ステンレスタンク 

品番：IA-146／JAN：4935919941464／容量：750ml  

¥2,200(本体価格¥2,000) 
 

 

サン ジミニャーノの街並み 

～醸造家が語る 2024VT～ 
「ジェオグラフィコにとって、2024VT はこの 10 年間で最も良いヴィンテージに

なりました。実験的に、ヴェルメンティーノとサンジョヴェーゼから、ブラン ド 

ノワールを造ってみたほどです。特に白ワインとロゼワインが素晴らしく、非常に

良いアロマを得ることができました。収穫量も十分にあります。赤ワイン用の葡萄

は、収量は平均より少なくなりましたが、醸し発酵の期間を短くすることで果実味

を抽出し過ぎないようにしました。白とロゼ用葡萄は 8 月末～9 月初旬、赤用葡

萄は 9 月初旬から収穫しました」      ――アレッサンドロ バラベージ 

New 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 8 月時点のものです。 

 
【白・辛口】＜Alc. 12.5％＞ 国／地域等：イタリア／トスカーナ 等級：IGP  

葡萄品種：トレッビアーノ 90%、シャルドネ 10% 熟成：コンクリートタンク 

品番：IA-105／JAN：4935919941051／容量：750ml     ¥1,650(本体価格¥1,500) 

 

 
【赤・ミディアムボディ】＜Alc. 13.0％＞ 国／地域等：イタリア／トスカーナ 

等級：IGP 葡萄品種：サンジョヴェーゼ 70%、メルロ 30% 熟成：コンクリートタンク 

品番：IA-106／JAN：4935919941068／容量：750ml     ¥1,650(本体価格¥1,500) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
キアンティ D.O.C.G.のソットゾーナ（サブゾーン）のひとつ、コッリ セネージの畑は、キアンティ クラッシコ 

D.O.C.G.の南西、シエナの町を囲む標高約 300ｍの丘陵地帯に位置しており、土壌は砂と粘土を含む砂利質です。キア

ンティ D.O.C.G.よりも厳しい規定があり、高い品質のためにより厳しい選別が行われています。発酵はステンレスタン

ク、熟成はステンレスタンクとコンクリートタンクで行います。熟したチェリーやワイルドベリー、アニスの豊かなア

ロマに加え、微かにスパイスの要素が混ざっています。口に含むとラズベリージャムや地中海のハーブを思わせるフレ

イバーが広がり、ベルヴェットのようにしなやかなタンニンが心地よく感じられます。 

★「ルカ マローニ 2025」96 点 

 
【赤・フルボディ】＜Alc. 13.0％＞ 国／地域等：イタリア／トスカーナ 等級：DOCG 

葡萄品種：サンジョヴェーゼ 90%、カナイオーロ 10%  熟成：タンク 

品番：IA-110／JAN：4935919941105／容量：750ml       ¥2,200(本体価格¥2,000) 
 

 

 
土壌は砂と粘土を含む砂利質です。このワインは最初にワインを発酵させた後、少量の乾燥させた葡萄を加えて再度発

酵させる、「ゴヴェルノ」という伝統製法を採用しています。これにより、ワインは複雑で調和のとれたフルボディなス

タイルに仕上がります。このワインの場合、1 ヶ月半、乾燥庫で乾燥させた葡萄を加えています。発酵および熟成はすべ

てステンレスタンクで行います。ブラックチェリーやプルーンを思わせるスパイシーかつフルーティな深いアロマがあ

ります。口に含むとスムーズで深みがあり、ダークチェリーやハーブの要素と共にヴェルヴェットのようにしなやかな

タンニンが感じられます。 

 
【赤・フルボディ】＜Alc. 13.0％＞ 国／地域等：イタリア／トスカーナ 等級：DOCG 

葡萄品種：サンジョヴェーゼ 80%、マルヴァジア ネーラ 10%、カナイオーロ 10% 

熟成：ステンレスタンク 

品番：IA-111／JAN：4935919941112／容量：750ml       ¥2,420(本体価格¥2,200) 
 

 

GEOGRAFICO  

ジェオグラフィコは 1961 年に 17 人のワイン農家によってガイオレ イン キアンティに設立され

た歴史ある生産者組合で、現在は 60 のメンバーを擁しています。キアンティ クラッシコ、キアン

ティ コッリ セネージ、ヴェルナッチャ ディ サンミジニャーノといったこのエリアの歴史的な

アペラシオンを中心にワインを生産しています。現在、ガイオレ イン キアンティとサン ジミ

ニャーノの 2 ヵ所にセラーを所有しています。2018 年に以前より協力関係にあったピッチーニ グ

ループの傘下となり、国内外で活躍する著名なエノロゴ、リッカルド コタレッラをコンサルタント

に迎えています。また、トスカーナ出身のエノロゴ、アレッサンドロ バラベージが醸造チームを率

いています。アレッサンドロ バラベージはトスカーナの名門フレスコバルディでアシスタントワイ

ンメーカーを務めた後、ジェオグラフィコへ加わりました。 

 

LUCA MARONI 


