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ヒル ファミリー エステーツは、1916 年に設立された家族経営のワイ

ナリーです。現在は、4 代目のミゲル ヒルがオーナーとなり、スペイン

各地のワイナリーを統括しています。それぞれのワイナリーがある土地

に固有の品種を使用し、クオリティを追求したワイン造りを行なってい

ます。特に、高樹齢の葡萄を探すことに力を入れており、中には樹齢 130

年に至るものもあります。ヒル ファミリー エステーツの存在は、た

とえ有名な産地や品種でなくとも最高のワインを造ることができる、と

いうことを証明しています。『ワイン スペクテーター』の 2019 年 5 月

22 日付の記事では「スペインワイン界の巨人」として紹介されており、

その先見性や哲学を讃えました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Blau 
 

このワインはフレッシュさやフルーティさを大切にしているため、樽熟成は 4 ヶ月のみと

しています。しかし短期ではありますが、必ず樽熟成を行います。収穫量は 12 トン/ha、

栽植密度は 4,000 本/ha です。収穫した葡萄はステンレスタンクに入れ、25 度以下に温

度管理しながら発酵、ルモンタージュを行います。フレンチオークの樽でマロラクティッ

ク発酵させ、フレンチオークの樽（1～5 回使用樽）で 4 ヶ月熟成させます。清澄せず、

珪藻土フィルターで軽くろ過します。ブルーベリーやプラム、ラベンダーのアロマにミネ

ラルの要素が混ざっています。生き生きとした果実味があり、とてもバランスのとれた味

わいです。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.5%＞ 国／地域等：スペイン／D.O.モンサン  

葡萄品種：カリニェナ 50%、シラー25%、ガルナッチャ 25%% 

熟成：フレンチオークの樽（1～5 回使用樽）で 4 ヶ月 認証：VEGAN 

品番：S-188／JAN：4935919071888／容量：750ml ¥2,750(本体価格¥2,500) 

 

GIL FAMILY 
ESTATES 

オーナーのミゲル ヒル 

Cellers Can Blau 

2004 年に設立したモンサンのワイナリーです。畑面積は 73ha で、年間生産本数は

約 35 万本です。樹齢は 30～50 年。ワインメーカーはマリア ホセ バジョンが務

めています。モンサンの多様な土壌を活かし、カリニェナ（鉄分の多い粘土質土壌）、

ガルナッチャ（粘板岩土壌）、シラー（石灰岩土壌）を主にブレンドして造り出す、

エレガントで調和のとれた味わいが魅力となっています。 

多様な土壌と品種の組み合わせが 
随一のエレガントさを生み出す 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 9 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Atteca 
 

ヒル ファミリーで最も成功しているワインです。アテカは街の名前ですが、街の名

前をワイン名にすることは許されていないので、「t」をひとつ加えてワイン名としまし

た。畑は、分解した粘板岩と砂利粘土土壌です。粘土は深部にあって水分をもたらし、

ほとんど雨の降らないこの地域での成長を可能にします。樹齢は 80～120 年です。ス

テンレスのオープンタンクで、25 度に保ち、20～25 日間発酵させます。フレンチオー

クの樽で 10～12 ヶ月熟成させます。濃いチェリーレッド。赤い果実（ラズベリー、

スグリ）のアロマに、フレンチオーク樽での熟成によるカカオやバニラ、リコリスの

スパイシーな香りが調和を見せています。新鮮でフルーティな味わい。フルーツとス

パイスが感じられる、際立った後口があります。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.15.0%＞ 国／地域等：スペイン／D.O.カラタユード  

葡萄品種：ガルナッチャ 100% 熟成：フレンチオークの樽で 10～12 ヶ月 

品番：S-176／JAN：4935919071765／容量：750ml ¥4,180(本体価格¥3,800) 

 

 

 

 

 

 

Honoro Vera 
 

畑の標高は 700～900m、分解した粘板岩と砂利粘土土壌です。樹齢は 30～40 年です。

小さなステンレスのオープンタンクを使い 27 度以下で 15 日間発酵させ、フレンチオー

クの樽で 2 ヶ月熟成させます。熟したチェリーの色。赤い果実（ラズベリー、スグリ）、

ミネラルやバルサムを思わせる強い香りがあります。少し甘い風味の果実とタンニンが

あり、パワフルです。フルーツキャンディの風味を感じさせます。樽が穏やかで、果実

の綺麗な風味が広がります。味わい豊かで、おいしいワインです。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.0%＞ 国／地域等：スペイン／D.O.カラタユード  

葡萄品種：ガルナッチャ 100% 熟成：フレンチオークの樽で 2 ヶ月 

品番：S-175／JAN：4935919071758／容量：750ml ¥1,980(本体価格¥1,800) 

 

「良いワインは良い畑から」という言葉は広く知られていますが、ボデガ

ス アテカでは、葡萄畑の管理人として農協の組合員だったホセを起用し

ています。ホセは地元のことを熟知しており、栽培農家たちとも顔見知り

です。農家たちとの信頼関係が築けているため、この地域の最高の葡萄を

手に入れることが出来ています。彼の存在なしには、たとえノウハウが

あったとしても、素晴らしいワインを造り出すことはできません。 

 

Bodegas Ateca 

2005 年に設立したカラタユードのワイナリーです。畑面積は 120ha で、年間生産

本数は約 68 万本です。樹齢は 50～80 年ですが、フィロキセラの発生を免れた畑が

多く、100 年を超えるものもあります。ワインメーカーはロベルト ペレスが務め

ています。分解した粘板岩と粘土と砂利の混ざる土壌が特徴的です。あたり一面を

覆うごつごつとした粘板岩と、まるで枯れているかのような葡萄樹の様子からはと

ても想像できないような、力強く凝縮感のあるワインが生み出されます。 

粘板岩のガルナッチャが持つ 
凝縮した力強い味わいを表現 

ヒル ファミリー エステーツの“顔” 
ボデガス アテカのエントリーライン 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 9 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alaya Tierra 
 

非常に難しいとされていたティントレラ 100％のワイ

ンで、試行錯誤の末に完成させることが出来ました。ガ

ルナッチャ ティントレラのポテンシャルの全てがこ

のワインに詰まっています。葡萄園は 2 つの区画で、樹

齢は 65 年以上です。標高は 1,000m の高地で、粘土石

灰岩土壌。北東向きです。手摘みで収穫します。ステンレスタンクで 27 度以下に保ち

ながら発酵。マロラクティック発酵は樽で行います。フレンチオークとアメリカンオー

クのバリック（新樽）で 15 ヶ月熟成させます。ろ過も清澄もしません。明るい赤の色

調のあるチェリーレッド。興味深く複雑な高い香り、ミネラル、黒い果実が、繊細な木のアロマへと続きます。

力強い味わい、がっしりとし、熟していて絹のようになめらかな味わいです。注意をひくタンニン、しっかりと

したアルコールはワインの個性と調和をみせています。 

★「ワイン アドヴォケイト 2024.1.19」92 点、「ペニンガイド 2024」92 点 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.15.5%＞ 国／地域等：スペイン／D.O.アルマンサ 

葡萄品種：ガルナッチャ ティントレラ 100% 認証：SHC、VEGAN 

熟成：フレンチオークとアメリカンオークのバリック（新樽）で 15 ヶ月  

品番：S-174／JAN：4935919071741／容量：750ml ¥7,700(本体価格¥7,000) 

 
 

 

 

 

 

 

La Atalaya del Camino 
 

ワイナリーを代表するワインで、良い状態になるまで樽熟させます。畑は標高

700～1,000m で、土壌は石灰質です。樹齢は 40 年以上です。手摘みで収穫し、

収穫量は 26hL/ha です。モナストレルを入れることで、デリケートさを出しています。

発酵前に低温でプレマセラシオンを行なった後、ステンレスタンクで発酵させます。マ

ロラクティック発酵は樽で行います。そしてフレンチオークの新樽で 12 ヶ月熟成させ

ます。ろ過も清澄もしません。生き生きとした紫色、チェリーやプラムを思わせる力強

いアロマに、かすかに胡椒のニュアンスが混ざります。素晴らしい骨格と持続性があり、

非常にバランスのとれた味わいです。ラベルは、標高の高い畑なので天使をイメージし、

大天使ミカエルをモチーフとしています。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.15.0%＞ 国／地域等：スペイン／D.O.アルマンサ 

葡萄品種：ガルナッチャ ティントレラ 85%、モナストレル 15% 

熟成：フレンチオークの新樽で 12 ヶ月 認証：SHC、VEGAN 

品番：S-161／JAN：4935919071611／容量：750ml ¥3,960(本体価格¥3,600) 

Bodegas Atalaya 

2007 年に設立したアルマンサのワイナリーです。畑面積は 140ha で、年間生産本

数は約 75 万本です。樹齢は 50～85 年です。ワインメーカーはフランク ゴンザレ

スが務めています。最も重要な品種は、果肉まで色づきのある珍し葡萄「ガルナッ

チャ ティントレラ」です。ボデガス アタラヤでは、約 3 年の歳月をかけて、ガ

ルナッチャ ティントレラ 100％の高品質なワイン「アラヤ ティエラ」を造るこ

とに成功し、その手腕が注目を浴びています。 

ガルナッチャ ティントレラの持つ 
特有の個性を引き出した最上級品 

ガルナッチャ ティントレラの強さに 
モナストレルで繊細さを足しました 



  

 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2025 年 9 月時点のものです。 

 

 

 

 

Laya 
 

短期間樽熟成させたエントリーレベルのワインで、樹齢 25 年以上の比較的若い

葡萄を使用し、30％モナストレルをブレンドして、丸さを出しています。畑は、

標高 700～1,000m に位置し、土壌は石灰質です。手摘みで収穫します。発酵前

に低温でプレマセラシオンを行なった後、ステンレスタンクで発酵させます。マロラク

ティック発酵は樽で行います。フレンチオークの新樽で 4 ヶ月熟成させます。ろ過も清

澄もしません。深いチェリーレッド。熟した果実とフローラルなノートの混ざるエレガ

ントで複雑なアロマ。口当たりはフレッシュで、タンニンはまだ若々しいのですが、と

てもバランスがとれています。長くスムーズなフィニッシュです。ラヤは女性の名前で、

木の葉の絵柄をラベルにしました。 

★「ワイン アドヴォケイト 2025.1.10」90 点 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.0%＞ 国／地域等：スペイン／D.O.アルマンサ 

葡萄品種：ガルナッチャ 70%、モナストレル 30% 

熟成：フレンチオークの新樽で 4 ヶ月 認証：SHC、VEGAN 

品番：S-160／JAN：4935919071604／容量：750ml ¥1,980(本体価格¥1,800) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Entresuelos Tempranillo 

 

上級品のトリデンテに使用しなかったキュヴェをエントレスエロスとしてリリースし

ています。また、以前はもっと力強いスタイルでしたが、2017VT からはあえて樽熟

成の期間を短くすることで、フィネスとエレガンスを表現しています。伝統的なバソ

仕立てで砂地に植えた畑は、サモラ県のエル ペゴとビジャヌエバ デ カンペアン

の地区に位置します。平均樹齢は 50 年です。25 度に温度管理したステンレスタンク

で 15 日間発酵させます。マロラクティック発酵もタンクで行います。その後、フレン

チオークの樽で 4 ヶ月熟成させます。とても濃いチェリーレッド。コクがありたくま

しく、エキゾチックなローストしたスパイスやブルーベリージャムの香りに、きびき

びとした黒鉛やエスプレッソも感じられます。チョコレートやスパイスの熟したフィニッシュが見事な調和をみ

せています。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc.14.5%＞ 国／地域等：スペイン／カスティーリャ イ レオン 

葡萄品種：ティンタ デ トロ（テンプラニーリョ）100%  

熟成：フレンチオークの樽で 4 ヶ月 

認証：ユーロリーフ、VEGAN 

品番：S-168／JAN：4935919071680／容量：750ml ¥2,860(本体価格¥2,600) 

 

 

Bodegas Tridente 

2008 年に設立したカスティーリャ イ レオンのサモラにあるワイナリーです。

畑面積は 110ha で、年間生産本数は約 42 万本です。樹齢は 60～130 年です。ワ

インメーカーはルイス サンタマリアが務めています。砂質土壌とティンタ デ 

トロ（テンプラニーリョ）の組み合わせが生む、非常に力強いスタイルのワインが特

徴的です。D.O.トロの区画もありますが、それ以外にも良い区画がたくさんあるた

め、D.O.にこだわらずにビノ デ ラ ティエラとしてリリースしています。 

水はけの良い砂質土壌で育つ 
ティンタ デ トロの力強さを表現 

オノロ ベラと並ぶ人気銘柄 
エレガントで上質な 1 本 


