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ベルンハルト コッホ最良の畑“レッテン”のピノ ノワールは、2021VT から名称が変更となりました 
 ～2020VT 2021VT～ 品番と本体価格 

① Letten Pinot Noir Grande Reserve BK Letten Pinot Noir Grande Reserve KA910（2021VT）：\18,000 

② Letten Pinot Noir Grande Reserve Letten Pinot Noir Reserve 
KA907（2020VT）：\14,000 

KA908（2021VT）：\14,000 

③ Letten Pinot Noir Reserve Alte Reben Letten Pinot Noir Reserve Alte Reben 
KA906（2020VT）：\ 9,800 

KA927（2022VT）：\10,000 

④ Letten Pinot Noir Reserve Letten Pinot Noir 
KA905（2020VT）：\ 9,000 

KA926（2022VT）：\ 9,000 
 
 

 
 
 

 

Hainfelder Letten Pinot Noir Grande Reserve Trocken 
 

ベルンハルト コッホが所有する畑の中でも最も優れた「レッテン（Letten）」の葡萄を使い、最高の年に

のみ生産されるベルンハルト コッホの赤ワインの最高峰です。以前は「Grande Reserve BK」としてリ

リースしていたワインですが、2021VT から「BK」を外した名称に変更しました。葡萄の樹齢は 20 年以

上です。石灰岩、石灰岩のマールを含む土壌で、標高 185m の南向きの斜面に位置しています。葡萄は畑で

選別しながら手摘みで収穫します。収量は 30hL/ha、除梗はしますが破砕しません。アルコール発酵前に 6

度～10 度で 3 日間のコールド マセレーションを行い、色とアロマを抽出します。発酵はステンレスタン

クで平均 26 度に温度コントロールしながら 17 日間行います。熟成は 228L のフレンチオークのバリック

（新樽比率 50％）で約 17 ヶ月行い、その後ボトルで瓶熟させてからリリースします。力強い果実味と柔ら

かく繊細でスモーキーな樽のニュアンスが見事に混ざり合っています。口に含むと深みのあるアロマとフレ

イバーが広がります。持続性があり非常にバランスの良い味わいです。長い余韻には豊かな赤い果実、洗練

されたタンニンが感じられます。決して強すぎず、純粋なエレガンスが感じられます。 

★「ヴィヌム 2024」の「シュペートブルグンダーの今年のベストワイン」で 4 位／96 点 

（参考）マイヤー ネーケル（「ヴィヌム 2026」4.5/5 星。坂田さんが 3 年間修業したワイナリー。）の“デ

ルナウアー ファルウィンゲルト シュペートブルグンダー グローセス ゲヴェックス 2021VT”が3 位

/96 点で同点、フリードリッヒ ベッカー（ベルンハルト コッホと同じ「ヴィヌム 2026」4/5 星）の“ピ

ノ ノワール ラ ベル ヴュー 2020VT”が 6 位/95 点。 

  

【赤・フルボディ】＜Alc. 13.5％＞ 国／地域等：ドイツ／ファルツ／ハインフェルド 

等級：クヴァリテーツヴァイン  葡萄品種：ピノ ノワール 100％ 

残糖：0．8 g/L  酸度：5．9 g/L 

熟成：フレンチオークのバリックで約 17 ヶ月 

品番：KA-910／JAN：4935919199100／容量：750ml    ¥19,800(本体価格¥18,000) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Vinum Deutscher Rotweinpreis 2023  

“Roter Riese”  
 

「赤の巨人というタイトルは、ベルンハルト コッホに関して様々な解釈ができる。彼の場合、

50ha の葡萄畑と 50 万本以上の販売本数という、かなり大規模な経営が印象的だ。そして、ピ

ノ ノワールを 20％栽培し、黒葡萄品種の栽培比率も同様に素晴らしい。しかし、最終的に彼

を“赤の巨人”にしているのは、すべての赤ワインの品質の高さである」――『ヴィヌム 2023』 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2026 年 1 月時点のものです。 

 
 
 
 
 
 

★「ヴィヌム 2023」：「カテゴリー1C（40 ユーロ以上の部門）」の 2 位／93 点

【赤・フルボディ】＜Alc. 14.0％＞ 国／地域等：ドイツ／ファルツ／ハインフェルド 

等級：クヴァリテーツヴァイン  葡萄品種：ピノ ノワール 100％ 

残糖：0．6 g/L  酸度：5．8 g/L  熟成：フレンチオークのバリックで約 18 ヶ月 

品番：KA-907／JAN：4935919199070／容量：750ml         ¥15,400(本体価格¥14,000) 

【赤・フルボディ】＜Alc. 13.5％＞ 国／地域等：ドイツ／ファルツ／ハインフェルド 

等級：クヴァリテーツヴァイン  葡萄品種：ピノ ノワール 100％ 

残糖：0．9 g/L  酸度：5．8 g/L  熟成：フレンチオークのバリックで約 17 ヶ月 

品番：KA-908／JAN：4935919199087／容量：750ml         ¥15,400(本体価格¥14,000) 

「レッテンは、レスとロームの土壌の中に、海中の貝や珊瑚が蓄積して形成された石灰岩がとても多いので、すごく美味

しいピノ品種が出来ます」と坂田さんは話していました。収穫は畑で選別しながら手摘みで行います。熟したチェリー

やレッドカラントの調和のとれたアロマに加えスミレの花の要素が感じられます。口に含むとシルキーで繊細、野生の

ベリーやスパイス、少しスモーキーなニュアンスも感じられます。きめ細かなタンニンがワインに骨格を与え、心地よ

い酸がワインに生き生きとした個性を与えています。余韻に感じる繊細なミネラルのノートが全体をパーフェクトにま

とめています。長期熟成の可能性を持つこのピノ ノワールは年月を経るごとに素晴らしくなっていくでしょう。 

※2020VT までは Grande Reserve、2021VT からは Reserve と表記しています。 

 
 
 
 
 
 
 

【赤・フルボディ】 国／地域等：ドイツ／ファルツ／ハインフェルド 

等級：クヴァリテーツヴァイン  葡萄品種：ピノ ノワール 100％ 

熟成：フレンチオークのバリック（新樽 80%）で 18 ヶ月 

 

【2020VT：限定 22 本】＜Alc. 14.0％＞残糖： 0．9 g/L  酸度：5．8 g/L 

品番：KA-906／JAN：4935919199063／容量：750ml         ¥10,780(本体価格¥9,800) 

★「ヴィヌム 2023」93 点、「ゴ エ ミヨ 2025」赤 4 房 

【2022VT】＜Alc. 13.5％＞ 残糖： 0．5 g/L  酸度：5．5 g/L 

品番：KA-927／JAN：4935919199278／容量：750ml         ¥11,000(本体価格¥10,000) 

「私たちのモットーは、すぐ飲んでも待ってから飲んでも美味しいワインですが、このアルテ レーベンは例外です。私

たちがそうしたいのではなくて、この葡萄を使うと自ずとそうなってしまうのです。39～40 年樹齢と古い畑なので、

ドイツのマリアフェルド クローンが植えられています。このクローンは収量が低く、しっかりとした渋みが出るため、

新樽比率をやや高めにしています。通常のレッテンとは逆を向いていて、重心が低く、しっかりとした渋味と重みがあ

るワインになります」と坂田さんは話していました。ハインフェルト村の「レッテン」の畑の葡萄を使っています。樹

齢の古い区画からのセレクションです。マロラクティック発酵と熟成はフレンチオーク樽（新樽比率 80％）で行います。

樽での熟成期間は 18 ヶ月です。清澄なし、フィルターをかけずにボトリングします。紫や黒の果実の力強いアロマに

樽由来のスパイシーさ、ミネラルのニュアンスが感じられます。口当たりはたっぷりとフルボディ、非常にジューシー

で心地よい酸が感じられます。チェリーやラズベリーの魅惑的なアロマ、口に含むと素晴らしくリッチでありながらク

リアでエレガント、大きな喜びを与えてくれるワインです。 
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★「ヴィヌム 2023」91 点、「ゴ エ ミヨ 2025」赤 4 房

【赤・フルボディ】＜Alc. 13.5％＞ 国／地域等：ドイツ／ファルツ／ハインフェルド 

等級：クヴァリテーツヴァイン  葡萄品種：ピノ ノワール 100％ 

残糖：1．0 g/L  酸度：5．8 g/L  熟成：フレンチオーク樽（新樽 25%）で 18 ヶ月 

品番：KA-905／JAN：4935919199056／容量：750ml          ¥9,900(本体価格¥9,000) 

【赤・フルボディ】＜Alc. 13.5％＞ 国／地域等：ドイツ／ファルツ／ハインフェルド 

等級：クヴァリテーツヴァイン  葡萄品種：ピノ ノワール 100％ 

残糖：0．3 g/L  酸度：5．9 g/L  熟成：フレンチオークのバリックで約 17 ヶ月 

品番：KA-926／JAN：4935919199261／容量：750ml          ¥9,900(本体価格¥9,000) 

他の畑のピノ ノワールよりも少し全房の葡萄の比率を高くして骨格が出るようにしています。アルコール発酵前に 6

度で 72 時間コールド マセレーションを行い、色とアロマを抽出します。発酵はステンレスタンクで 22～30 度で約

20 日間行います。空気圧プレスでやわらかく圧搾し、マロラクティック発酵と熟成はフレンチオーク樽（新樽 25%）

で行います。清澄なし、フィルターをかけずにボトリングします。紫や黒の果実の力強いアロマに樽由来のスパイシー

さ、ミネラルのニュアンスが感じられます。非常にジューシーで心地よい酸が感じられます。凝縮された果実味としっ

かりとしたタンニン、酸があり、長期熟成の可能性を持っています。 

※2020VT までは Reserve、2021VT からは表記なしとなります。 

 
 
 

 

 
ハインフェルド村のキルヒェンシュトゥックからのピノ ノワールです。「キルヒェというのはドイツ語で教会、シュトゥッ

クは畑や一区画という意味で、教会が所有しています。昔は良い畑、良い葡萄が取れる畑というのは必ず教会が持っていた

んです。私たちは土地代を払って借りていて、自分たちの好きな品種やクローンを栽培しています。日照時間が多く、通気

性の良い土壌で暖かい畑です。ジューシーな味わいが特徴的です」と坂田さんは話していました。 

 
【赤・フルボディ】＜Alc. 13.5％＞ 国／地域等：ドイツ／ファルツ 

等級：クヴァリテーツヴァイン  葡萄品種：ピノ ノワール 100％ 

残留糖度：1．2g/L  酸度： 6．3g/L  熟成：フレンチオーク樽で 18 ヶ月 

品番：KA-715／JAN：4935919197151／容量：750ml        ¥7,700(本体価格¥7,000) 

 
 
 

 

 
フレムリンゲン村のヘレンブッケルからのピノ ノワールです。「土壌は雑色砂岩です。フランケンやナーエでよく見られ

る土壌で、水はけがとても良いため周囲の温度の影響を受けて土壌温度が高くなりやすく、最も早く発芽します」と坂田さ

んは話します。熟した果実と、クミンやローリエなどのスパイスの要素が調和しています。滑らかな口当たりです。 

★「ゴ エ ミヨ 2025」赤 3 房 

 
【赤・フルボディ】＜Alc. 13.5％＞ 国／地域等：ドイツ／ファルツ 

等級：クヴァリテーツヴァイン  葡萄品種：ピノ ノワール 100％ 

残留糖度：1．2g/L  酸度： 6．1g/L  熟成：フレンチオーク樽で 18～20 ヶ月 

品番：KA-633／JAN：4935919196338／容量：750ml        ¥6,050(本体価格¥5,500) 
 
 


