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「ヴィヌム」で 4 星評価を得るピースポートの優良生産者です。毎年、状態を良く

観察して、シュペートレーゼにする樹を決めていきます。醸造はステンレスタンク

で行います。クラシックなスタイルのシュペートレーゼです。素晴らしい艶があり、

外観からも葡萄の実がよく熟していたことを見て取ることが出来ます。口の中いっ

ぱいに果実味が広がります。 ■「ジェームズサックリング.com」93 点 

 

＜Alc.7.5%＞ 

国／地域等：ドイツ／モーゼル 等級：シュペートレーゼ 

生産者：ヴァイングート ハイン 

葡萄品種：リースリング 100％   

残留糖度： 81.8g/L 酸度：7.6g/L 

品番：KA-429／JAN：4935919194297／容量：750ml 

¥3,850(本体価格¥3,500) 

 

「これこそがクラシックなモーゼルだと 

おすすめしていただけるワインだ」 
- ゲアノット ハイン - 

WIR Rietburger Riesling Lieblich 

 

収穫された葡萄はソフトにプレスした後、温度管理したステンレスタンクで発酵さ

せます。熟成もステンレスタンクで行います。桃や柑橘系の果実のフルーティなア

ロマにミネラルの要素が混ざります。自然の果実の甘さと生き生きとした酸が素晴

らしく調和しています。フレッシュでフルーティな余韻が長く感じられます。 

 

<スクリューキャップ>＜Alc.11.0%＞ 

国／地域等：ドイツ／ファルツ 等級：クヴァリテーツヴァイン 

生産者：リートブルク ヴァインゲノッセンシャフト 

葡萄品種：リースリング 100％   

残留糖度：31.5g/L 酸度：7.4g/L 

品番：KA-903／JAN：4935919199032／容量：750ml 

¥1,870(本体価格¥1,700) 

 

自然の果実の甘さと生き生きとした酸が 

素晴らしく調和しています。 

白・甘口 

白・やや甘口 
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DLG が選ぶ TOP100 生産者に 3 年連続（2018-2020）で選出されています。シル

バーベルクの畑は、トロピカルなニュアンスが特徴です」とオーナーのマルクスは

話します。柑橘類や青リンゴの香り。フレッシュで、黄色い果実の風味があります。

畑からのミネラルも感じられます。畑の土壌は石灰岩を含む砂質ロームです。ステ

ンレスタンクで 16 度に温度管理しながら 6 週間発酵させます。 

 

＜スクリューキャップ＞＜Alc.12.5%＞ 

国／地域等：ドイツ／ファルツ  等級：クヴァリテーツヴァイン  

生産者：カール ファフマン  葡萄品種：リースリング 100％ 

残留糖度：7.3g/L 酸度：7.1g/L 

品番：KA-461／JAN：4935919194617／容量：750ml 

¥2,530(本体価格¥2,300) 

 

シルバーベルクの畑で育つリースリングは、 

トロピカルなニュアンスが特徴です。 

 

1985 年に取り扱いをスタートしてから 40 年、弊社のドイツワインを語る上で欠

かせない生産者のひとりです。ファインヘルプは、食事に合わせやすく、ほのかな

果実味も楽しめ、トロッケンと共に人気です。爽やかなやや辛口タイプという印象

です。「ドイツワインは甘い！」と敬遠される方に、是非お試しいただきたいワイ

ンです。2,000L のステンレスタンクを使い、平均 12 度で発酵させます。 

 

<スクリューキャップ>＜Alc.12.0%＞ 

国／地域等：ドイツ／モーゼル  等級：クヴァリテーツヴァイン 

生産者：カール エルベス   葡萄品種：リースリング 100％   

残留糖度：20.0g/L 酸度：6.0g/L 

品番：KA-355／JAN：4935919193559／容量：750ml 

¥2,420(本体価格¥2,200) 

 

『ヴィヌム』4星＆『アイヒェルマン』4.5星。 

畑面積 5ha、年間生産量 4万本の個人生産者による 

少量生産の希少なリースリング。 

 

白・やや辛口 

白・辛口 
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5 つのワインガイド（「ヴィヌム」「ゴ エ ミヨ」「ファインシュメカー」「アイヒェ

ルマン」「ファルスタッフ」）にて最高評価を得る、ドイツのトップ生産者のひとり

です。石を思わせる鉱物的な香りです。グレープフルーツやレモン、ライムのよう

な、はつらつとした果実味があります。 

 

<スクリューキャップ>＜Alc.11.0%＞ 

国／地域等：ドイツ／モーゼル  等級：クヴァリテーツヴァイン 

生産者：シュロス リーザー 葡萄品種：リースリング 100％   

残留糖度：8.6g/L 酸度：7.6g/L 

品番：KA-746／JAN：4935919197465／容量：750ml 

¥3,300(本体価格¥3,000) 

 

ドイツ屈指のトップ生産者のひとり。 

石を思わせる鉱物的な香り、 

ドライで引き締まった味わいの辛口です。 

 

繊細な野生の草花のアロマにかすかに熟したアプリコットのニュアンスが混ざり

ます。非常にフレッシュ、しっかりと心地よい酸が全体を支えています。畑の土壌

は主にチェルノーゼム（肥沃な黒土）です。収穫は畑で選別しながら手摘みで行い

ます。葡萄は除梗します。アルコール発酵前に短時間スキンコンタクトを行います。

圧搾した後、14 度～18 度に管理しながらステンレスタンクで発酵させます。熟成

もステンレスタンクで行います。 

 

<スクリューキャップ>＜Alc.12.5%＞ 

国／地域等：モルドバ 生産者：シャトー ヴァルテリー 

葡萄品種：リースリング 100％   

熟成：ステンレスタンク  

品番：M-005／JAN：4935919980050／容量：750ml 

¥1,540(本体価格¥1,400) 

リースリングの華やかさがありつつ、 

しっかりと厚みがあり、飲み応えがあります。

白・辛口 

白・辛口 
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リースリングに特徴的な青リンゴなど白い果実のアロマ、そしてミネラルの要素も

感じられます。素晴らしい骨格が感じられる味わいです。リースリングは晩熟の葡

萄品種で一般的には遅く摘み取りますが、プレンディーナでは 9 月初めに収穫しま

す。気温が低い朝の早い時間に、畑でベストな葡萄を選別しながら行います。セラー

に葡萄を運んでからは、全ての段階で葡萄の典型的なアロマを失わないよう、酸化

しないよう気を配っています。破砕して 10 度で 6 時間スキンコンタクトを行いま

す。その後、プレスして一晩置いて澱下げします。 
 

＜Alc.13.0%＞ 

国／地域等：イタリア／ロンバルディア／D.O.C.ガルダ 

生産者：ラ プレンディーナ 葡萄品種：リースリング 100％ 

熟成：ステンレスタンク  

品番：I-830／JAN：4935919058308／容量：750ml 

¥3,630(本体価格¥3,300) 

「ドイツとは異なり、ガルダ特有の塩味を 

感じるリースリング」— フランチェスコ ピオーナ 

 

アプリコットやピーチのアロマに、スパイシーな干し草の要素が混ざっています。

しっかりとした酸があり、生き生きとして豊かな味わい。口の中に心地よい果実味

が広がる、フレッシュで調和のとれたワインです。ピツォンの畑は、氷河によって

もたらされた土壌で、斑岩と苦石灰が半分ずつです。標高 500～600m。昼夜の寒

暖差が大きくなっています。澱と共にステンレスタンクで 6 ヶ月寝かせます。 

 

＜Alc.13.0%＞ 

国／地域等：イタリア／D.O.C.アルト アディジェ 

生産者：ナルス マルグライド  

葡萄品種：リースリング 100％   

熟成：ステンレスタンクで 6 ヶ月 

品番：IA-019／JAN：4935919940191／容量：750ml 

¥6,050(本体価格¥5,500) 

氷河によってもたらされた土壌と 

昼夜の寒暖差が生む素晴らしいリースリング。 

きれいな酸とミネラルがあり、凛とした味わい。 

白・辛口 

白・辛口 
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主に「ミッテルブルク」と「オルシュヴィレールブルク」という 2 ヶ所のリュー 

ディの樹齢の若い葡萄を使用しています。輝きがあり綿密、柑橘系の果実を思わせ

るフレッシュで爽快な印象、ジューシーなフレイバーが食欲をそそります。9 月中

旬に収穫した葡萄は空気圧プレスで圧搾し、澱下げします。アルコール発酵とマロ

ラクティック発酵は野生酵母を用い、ステンレスタンクで行います。熟成もステン

レスタンクで澱と共に翌年の 4 月下旬まで寝かせます。 

 

＜Alc.12.0%＞ 

国／地域等：フランス／アルザス／A.O.C. 

生産者：ドメーヌ ロベール ロット  

葡萄品種：リースリング 100％ 

熟成：ステンレスタンクで澱と共に熟成 認証：ユーロリーフ   

品番：FD-541／JAN：4935919965415／容量：750ml 

¥3,850(本体価格¥3,500) 

アルザスの注目の若手生産者。 

主に 2つの区画からの若い樹齢の葡萄を使った 

ピュアで生き生きとした口当たり。 

 

ミュツィグ村のリュー ディ「オルダーフルスト」は、日当たりの良い南向きに位

置しています。標高 200～230ｍ、土壌は表土が厚い、青色をした粘土石灰岩質で

す。このような土壌は根が伸びると、自然に収量が下がります。「ここで育つリー

スリングは成熟が早く、フルーティで豊かなアロマがあり、柑橘系の果実のフレイ

バーを持った張りのあるワインが出来ます」とジュリアンは話します。収穫した葡

萄は、4 時間半程かけ柔らかく圧搾します。22 度以下に温度管理しながら、ステン

レスタンクで発酵させ、収穫の翌年 4 月まで澱と共に熟成させます。 
 

＜Alc.13.5%＞ 

国／地域等：フランス／アルザス／A.O.C. 

生産者：ドメーヌ ブレル 葡萄品種：リースリング 100％   

熟成：ステンレスタンクで澱と共に熟成  

認証：ユーロリーフ、AB 

品番：FD-532／JAN：4935919965323／容量：750ml 

¥4,180(本体価格¥3,800) 

 

アルザスの注目の若手生産者。 

「フルーティで張りのあるワインが出来る」 

と語る、単一区画からのリースリング。 

白・辛口 

白・辛口 


