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姉のルートと妹のアナのデ アンドレス姉妹が展開するブランドです。スペイン各地を訪ね歩き、土着品種

で造られるその土地ならではの豊かな個性が光るワインを探し出し、世界に紹介しています。 

「スペインには個性あふれる魅力的なワインが沢山あります。その土地ならではの特徴を尊重し、その価値

を人々に伝えたいと考えています。各地を訪れ、その土地について学び、比較し、生産者とじっくりと話を

します。生産者だけでなく、様々な人々の意見を大切にしています。消費者の皆様の声に耳をかたむけ、ワ

イン業界の経験豊富な人々の意見を聞き、また新規参入する人々とも話をします。これが私たちが常に大切

にしていることです」 

デ  アンドレス  シスターズ 



 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2026 年 4 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Obaya Blanco Verdejo 

 

トロピカルフルーツを思わせる豊かなアロマが広がります。口に含むと程よいボリューム、十分な酸があり、非常にバラン

スの良い軽快な味わいです。収穫した葡萄は圧搾する前に数時間、低温マセラシオンを行い、アロマを引き出します。アル

コール発酵はステンレスタンクで15 度に管理しながら行います。ボトリングの前に軽く清澄を行います。 

 

【白・辛口】＜スクリューキャップ＞＜Alc.13.0%＞ 国／地域等：スペイン 

葡萄品種：ベルデホ100％  熟成：ステンレスタンク 

認証：ユーロリーフ 

品番：S-306／JAN：4935919073066／容量：750ml ¥1,650 (本体価格¥1,500) 

 

 

 

 

 

 

 
 

Obaya Tempranillo Garnacha 

 

輝きのある濃い紫色、レッドベリーのフルーティなアロマにかすかに樽のトーストのニュアンスが混ざります。口に含むと

フレッシュで、やわらかなタンニンがあり、非常にスムーズな口当たりです。樹齢が約 50 年の古い葡萄は畑で選別しなが

ら手摘み、樹齢が若いものは機械収穫して選別します。発酵と醸しはステンレスタンクとコンクリートタンクで行います。

アルコール発酵が終わったら圧搾します。熟成は樽（新樽でない）で約 3～4ヶ月行います。  

■「ワイン エンスージアスト 」90 点 
 

【赤・ミディアムボディ】＜スクリューキャップ＞＜Alc.13.0%＞ 国／地域等：スペイン 

葡萄品種：テンプラニーリョ、ガルナッチャ  熟成：樽で3～4ヶ月 

認証：ユーロリーフ 

品番：S-307／JAN：4935919073073／容量：750ml ¥1,650(本体価格¥1,500) 

 

 

 

「Obaya（オバヤ）」は手頃な価格で楽しめて、どのようなシチュエーショ

ンにも合わせられる守備範囲の広いオーガニックワインのシリーズ。

OBAYA はスペイン北部のアストゥリアにある小川の名前で、ルートとア

ナが子供の頃、家族と一緒に夏に川遊びに出かけた思い出の場所です。 


