
                                   

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2026 年 5 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

畑の土壌は主にチェルノーゼム（肥沃な黒土）です。収穫は畑で選別しながら手摘みで行い

ます。葡萄は除梗します。アルコール発酵前に短時間(2～5 時間)スキンコンタクトを行いま

す。圧搾した後 14～18 度に管理しながらステンレスタンクで発酵させます。熟成もステン

レスタンクで行います。グリーンを帯びた淡い麦わら色、アカシアの花を思わせる豊かなア

ロマが広がります。フルーティで調和のとれたフレイバーが感じられ、余韻には熟した洋梨

のニュアンスが漂います。エレガントで複雑さのあるワインに仕上がっています。 

 

【白・辛口】＜Alc. 12.5％＞ 国／地域等：モルドバ 

生産者：シャトー ヴァルテリー  葡萄品種：ヴィオリカ 100% 

熟成：ステンレスタンク 

品番：M-007／JAN：4935919980074／容量：750ml 

¥1,760(本体価格¥1,600)

Point 01 
香り高さが特徴の葡萄 

 

Point 02 

コストパフォーマンスの高さと 
印象に残る味わいが、 

各地の試飲会で話題に！ 

 

Point 03 

“ベスト ワイナリー オブ 
ザ イヤー”受賞生産者 

栽培専門家の 
ヴィクトール エフロス 
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アタラヤは塔、ビヒアは監視を意味していて、ラベルには常に監視するフクロウをデザイ

ンしています。フクロウは昔から縁起の良い、幸福の象徴と言われています。標高 700～

1000ｍに位置する畑で、オーガニック栽培された葡萄から造られています。土壌は石灰岩

です。発酵、熟成共にステンレスタンクで行います。熟した赤い果実や花を思わせるエレ

ガントでフレッシュなアロマが広がります。ベルベットのようにしなやかな口当たり、非

常にソフトなタンニンがあり、長い余韻が心地よく感じられます。「ガルナッチャ ティン

トレラ 100％での醸造は困難でしたが、研究を重ねることで良いワインを造ることができ

るようになりました。難しかった理由は、タンニンがとにかく強烈で荒々しくて、飲みづ

らいワインになってしまったからです。数年の歳月をかけ、素晴らしいワインを造り上げ

ることができるようになりました」とローレン ヒルは話していました。 

★「ペニンガイド 2026」91 点 

 

【赤・フルボディ】＜Alc. 14.5％＞国／地域等：スペイン／D.O.アルマンサ 

生産者：ボデガス アタラヤ 葡萄品種：ガルナッチャ ティントレラ 100% 

認証：ユーロリーフ 

品番：S-285／JAN：4935919072854／容量：750ml 

¥2,310(本体価格¥2,100) 

Point 02 
ガルナッチャ ティントレラ 

100％の贅沢なキュヴェ 

 

Point 03 
印象的なフクロウラベルも 

人気の理由です 

 

Point 01 
ヒット作「ラヤ」の上級品 

スペイン各地で、その土地ならではの

高樹齢の土着品種から素晴らしいワイン

を造り上げる「ヒル ファミリー エステー

ツ」。中でもアルマンサで造られる「ラ

ヤ」は彼らのヒット作として知られていま

す。「エル ビヒア デ ラ アタラヤ オー

ガニック」は、ラヤの上級品として登場

した新しいキュヴェですが、その美味し

さからすでに人気商品になっています。 


