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1970 年生まれのフレート プリンツは、1991 年に趣味で、自

宅のガレージでのワイン造りを始めました。その後、有名なクロ

スター エーバーバッハでの勤務を開始します。それからわずか

数年の間に、フレートは、ラインガウのワイン造りに重要な変革

をもたらした人物として知られるようになりました。当時のクロ

スター エーバーバッハでは、ワインに甘みを残すためにズース

レゼルヴ（発酵前のブドウ果汁）を加えており、フレートはこれ

に異論を唱え、偉大な畑「シュタインベルガー」が持つ特別な土

壌の個性、ミネラル感を最大限に引き出す努力を行ったのです。

その結果、シュタインベルガーはかつての威光を取り戻すことと

なりました。この功績が認められたフレートは、2002 年にケ

ラーマイスター（醸造責任者）に就任しますが、2004 年９月に

醸造所を退社しています。その理由は、ハルガルテン村にある自

身のワイナリーに専念するためでした。 

フレートは、その才能を自身のワイナリーでも発揮します。独立し

て間もない 2005 年１月には、厳しい認定条件を持つ VDP（ドイツ

優良ワイン生産者協会）への加入が認められ、同年より、クロスター 

エーバーバッハで開催されるオークションでも彼のワインが競売に

かけられるようになりました。ドイツの著名なワインガイドの内、

最も権威ある『ヴィヌム』での評価は上がり続けており、2021 年版

で 3.5 星、2022 年版で 4 星、2023 年版ではついにフリッツ ハー

クと並ぶ 4.5 星を獲得し、2024～2026 年版でもこれを維持してい

ます。しかしフレートは、「私はワインメーカーではない」と言いま

す。「品質が最高値なのは収穫直前だ。収穫した葡萄に、ワインメー

カーが手を加えれば加えるほどワインの品質は落ちる。つまり、畑

仕事が何より大切ということだ」。今では、フレートが造る珠玉のワ

インは、生産される前に予約で埋まってしまうほどの人気を博して

います。
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フォン ブンテン シーファー「色とりどりの粘板岩から」と名付けたワイン。スレートの色は、土壌のミネラル

に応じて、灰色、緑、青紫に変わります。土壌は細かな粘板岩で、上部に行く程その比率は高くなります。主にヘン

デルベルクの斜度 30～40％の、シーファー土壌の若い葡萄樹から造ります。南～南西向きです。いつも最後に収穫

しますが、それでいて健康な葡萄です。全房圧搾し、選別酵母で最長で 8 週間発酵させ、1 月まで上質の澱と寝か

せます。ミネラルがあり、しっかりとした味わいです。余韻には花のような綺麗な香りが残ります。「辛口が好きな

方、そうでない方にも喜んでもらっています。ワイン雑誌でも私のワインはグーツワインが高く評価されます。恐

らく、全て自分たちで作業を行うためだと思います。フルーツ感、スレートによるフレッシュさが感じられます」

とフレートは話していました。 
 

【白・やや辛口】＜スクリューキャップ＞＜Alc.12.0%＞ 国／地域等：ドイツ／ラインガウ 

等級：クヴァリテーツヴァイン  葡萄品種：リースリング 100％ 

残糖：9．9 g/L 酸度：6．6 g/L  認証：ユーロリーフ 

品番：KA-994／JAN：4935919199940／容量：750ml ¥4,180(本体価格¥3,800) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

グーツヴァインは、VDP の格付けの最もベーシックなランクで、村名、

畑名の表示は出来ず、ワイナリー名、葡萄品種を表記します。「グーツ

リースリングはスタートライン、入り口のようなもの。気に入ってくれ

たら上のワインも選んでもらえるので重要」とフレートは話していま

す。軽いパウダー状の土、ローム層、砂、丸石、粘土質土壌で、10～15％

の斜度の畑です。9 月中旬～下旬に収穫します。全房圧搾して、選別酵

母を使用し、ステンレスタンクで 3～6 週間発酵、上質な澱と共に 1 月

まで熟成させます。大変ボリュームのある辛口です。香りは甘い果実、

ミネラルと生き生きとしたフレッシュ感があります。 
 

【白・辛口】＜スクリューキャップ＞＜Alc.12.0%＞ 国／地域等：ドイツ／ラインガウ 

等級：クヴァリテーツヴァイン  葡萄品種：リースリング 100％ 

残糖：4．0 g/L 酸度：6．2 g/L  認証：ユーロリーフ 

品番：KA-863／JAN：4935919198639／容量：750ml ¥3,850(本体価格¥3,500) 
 


