
                                                                                        

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2026 年 6 月時点のものです。 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

畑は粘土石灰質土壌で、標高 87m の比較的冷涼な北向きのテラスに広がっています。収

穫した葡萄は酸化しないよう低温に保ってセラーに運びます。数時間コールド マセ

レーションを行い、アロマを抽出します。その後プレスし、澱下げします。選別酵母で、

14 度の低温で発酵させます。きれいな澱と共にフレンチオークで熟成させます。グリー

ンがかった淡い黄色。白い花や熟した果実の魅力的で複雑なアロマの中に、微かにハチ

ミツの要素があります。リッチでエレガント、とてもしなやかな口当たりです。 

 

【白・辛口】＜Alc. 13.0％＞国／地域等：フランス／ラングドック ルション 

等級：I.G.P. 生産者：レ ヴィニョーブル フォンカリュ 

葡萄品種：シャルドネ 100%  熟成：フレンチオークで澱と共に熟成 

品番：F-609／JAN：4935919046091／容量：750ml 

¥1,870(本体価格¥1,700) 

Point 02 
生産者組合だからこそできる 
キュヴェの造り分けと選別 

 

Point 03 
1,000 円台で楽しめる 
シャルドネ×樽熟成 

 

Point 01 
世界で絶賛される生産者組合 

「ラ ルヴュ デュ ヴァン ド フランス」で

“年間最優秀生産者組合”、独マイニン

ガ ー が 発 行 す る 有 力 な ワ イ ン 専 門 誌

「Weinwirtschaft」で“フランス最高の生

産者組合 20”のトップ。さらに、英飲料

業界誌「Drinks International」では“世

界で最も評価されているワインブランド

TOP50”』に、南仏の中で唯一選出され

ました。 

トップ アグロノミストの 
ガブリエル ルッチ 
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       ※無くなり次第2023VTに切り替わります。 

 

このスタンダードクラスをしっかり造ることは、量が少ないロッジョを造ることより難しい

と言います。モンテプルチャーノ 100%で、サンジョヴェーゼが入らないため、より厚みの

あるワインとなっています。葡萄園面積は 23ha、20 年近く借りている長期契約の畑で、ア

ンカラーノとコロネッラにあります。9 月中旬～10 月に収穫。ワイン造りもアブルッツォで

行っています。除梗後、小さなステンレスタンクで発酵し、醸しは 20 日間行います。その

後、澱引きし、ステンレスタンクで熟成させます。紫がかったルビーレッド、スグリやイチ

ゴ、ラズベリーを思わせる香りがあります。ボリュームのあるフルーティなボディがあり、

とてもなめらかな口当たりです。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc. 13.5％＞ 国／地域等：イタリア／アブルッツォ 

等級：D.O.C. 生産者：ヴェレノージ  葡萄品種：モンテプルチャーノ 100% 

熟成：ステンレスタンク 

品番：I-598／JAN：4935919055987／容量：750ml 

¥1,980(本体価格¥1,800) 

Point 01 
イタリアワインのランキングで 

第 4位のトップ生産者 

Point 02 

40 年以上の経験が詰まった 
モンテプルチャーノ 

 

Point 03 

手に取りやすい 
“ウサギラベル” 

左から順に、マリアンナ、 
アンジェラ、マッテオ 


