
  
 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2026 年 11 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

キンタ ダ ハーザはポルトガルの最北部、ミーニョ地方の

D.O.P.ヴィーニョ ヴェルデのサブリージョン、「バシュト（Basto）」

に拠点を置く生産者です。その歴史は、18 世紀にまでさかのぼるこ

とが出来ます。設立以来ずっと同じ家族が所有し、今日までワイン

造りを行ってきました。現在は、5 世代目のジョゼ ディオゴ テイ

シエイラ コエリョによって運営されています。50ha の畑を所有

し、年間 70 万本のワインを生産しています。畑は標高 200～250

ｍ、ゆるやかな斜面で非常に日当たりの良い場所に位置しています。

土壌は花崗岩が豊富で、一部は粘土とシストが混ざっており、水分

を保持して暑いときに葡萄に供給してくれます。こうした環境は、

葡萄栽培に対しとても良いといえます。 

生産量の中心はヴィーニョ ヴェルデですが、2019 年から人的介

入を最小限にしたナチュラルな造りのペット ナットも生産してい

ます。ヴィーニョ ヴェルデの枠を超え、この土地の新たな可能性

を追求しています。ペット ナットは出来る限り人的介入を避け、

発酵の際は酵母を添加せず、葡萄の果皮についている野生酵母の働

きで偶発的に行います。ボトリングの際に SO2 の添加はせず、フィ

ルターもかけないなど、葡萄が持つ自然の力と葡萄本来の個性を最

大限に活かしたワイン造りを行っています。 

さらに、キンタ ダ ハーザは、ヴィーニョ ヴェルデでいち早く

サステナブルな葡萄栽培の認証を取得した生産者です。「周辺環境の

保全、サステナビリティ、すなわち持続可能性を重要視しています。サステナビリティにおいては、2 つの重要なポイントがあります。1 つめは地

元のコミュニティをサポートすることで、地元の人たちを雇用し、彼らの技術向上などのトレーニングプログラムを行うなど、地元のコミュニティ

に投資を行なっています。そして 2 つめは環境保全のためにサステナブルな方法を取るということです。私たちは、気象観測による水資源の管理

や排水の再利用、ソーラーパネルの設置、省エネ型生産ラインの導入、CO2 排出量の削減に取り組むなど環境に配慮した持続可能なワイン造りを

実践しています」とディオゴは話します。

キンタ  ダ  ハーザ 

Minho 

オーナーのジョゼ ディオゴ ティシエイラ コエーリョと妻のマファルダ 

 

・ ヴィーニョ  ヴェルデのサブリージョン  

「バシュト」で 5 世代続く生産者  
 

・いち早く「サステナブル認証」を取得  

 環境に配慮したワイン造り  
 

・ 葡萄の果皮に付着している野生酵母に  

よる偶発的に発酵 
 

・ 人的介入は最小限、  

葡萄の持つ自然の力を活かした造り  
 

・ 土着品種にこだわったペット  ナット  

 



  
 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2026 年 11 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ハーザ ペット  ナット  ブランコ  2024  

Raza Pet Nat Branco   ※無くなり次第 2025VT に切り替わり 
 

このペット ナットは可能な限り人の介入をせずに造られます。畑で選別しながら手摘みで収穫した葡萄

は除梗した後、圧搾します。最初の発酵はステンレスタンクで行います。葡萄の果皮についている野生酵

母の働きで偶発的にアルコール発酵が始まります。発酵の途中、果汁の中の糖分がすべてアルコールに分

解される前（残留糖度 10～14g/L を目安）にボトルに移し、ボトルの中で発酵が終わるようにします。

発酵の際に発生した二酸化炭素（炭酸ガス）がボトル内に留まりスパークリングワインとなります。フレッ

シュな果実の生き生きとしたフレイバーが広がります。澱によって濁りが生じていますが、これによりワ

インのフレイバーに複雑さが加わっています。 

 

【白・スパークリング・辛口】＜王冠＞ <Alc.12.5%＞ 

国／地域等：ポルトガル／ミーニョ  生産者：キンタ ダ ハーザ 

葡萄品種：トラジャドゥーラ 100％ 

品番：PA-038／JAN：4935919360388／容量：750ml ¥3,630(本体価格¥3,300) 
 

 

 

 

 

 
 

ハーザ ペット  ナット  ロゼ  2025  

Raza Pet Nat Rosé  
 

このペット ナットは可能な限り人の介入をせずに造られます。畑で選別しながら手摘みで収穫した葡萄

は除梗した後、圧搾します。最初の発酵はステンレスタンクで行います。葡萄の果皮についている野生酵

母の働きで偶発的にアルコール発酵が始まります。発酵の途中、果汁の中の糖分がすべてアルコールに分

解される前（残留糖度 10～14g/L を目安）にボトルに移し、ボトル内で発酵が終わるようにします。発

酵の際に発生した二酸化炭素（炭酸ガス）がボトル内に留まりスパークリングワインとなります。ラズベ

リーやイチゴなど赤い果実のチャーミングなアロマとフレイバーが広がります。フィルターをかけていな

いため、澱によって濁りが生じる場合がありますが、これによってワインに複雑さが加わっています。 

 

【ロゼ・スパークリング・辛口】 ＜王冠＞  

国／地域等：ポルトガル／ミーニョ  生産者：キンタ ダ ハーザ 

葡萄品種：パデイロ、ヴィニャン 

品番：PA-049／JAN：4935919360494／容量：750ml ¥3,300(本体価格¥3,000) 

 

 

害虫の天敵となる虫をラベルにデザイン  

土着品種にこだわった「ペット  ナット」  

産地の多様性が実感できる ワイン  

現地で見て、聞いて、感じて、試飲したからこそ分かる  

インポーターが選ぶ  “INABA NATURE ” 

“ナチュラルワインがお好きな方にもおすすめのワインが3000円台からお買い求めいただけます 


